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MINISTERUL EDUCATIEI
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Operator de date cu caracter personal nr.2929

1. Date despre Program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de invatamant superior

UNIVERSITATEA ,,AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea

de Inginerie Alimentara, Turism si Protectia Mediului

1.3. Departamentul

Departamentul de Stiinte Tehnice si ale Naturii

1.4. Domeniul de studii

Inginerie si Management in Agricultura si Dezvoltare Rurala

1.5. Anul universitar

2023-2024

1.6. Ciclul de studii

Licenta

1.7. Specializarea / Programul de studii

Inginerie si management in alimentatia publica si agroturism

1.8. Forma de invatamant

invitimant cu frecventi (IF)

2. Date despre Disciplina

2.1. Denumirea disciplinei

DIDS3005 Principii si metode de conservare a produselor alimentare

2.2. Titular Plan invatamant doctor ing. Muresan Claudia

2.3. Asistent doctor ing. Balint Maria Mihaela
2.4. Anul de studiu 2

2.5. Semestrul 1

2.6. Tipul de evaluare EC

2.7. Regimul disciplinei Ob

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)

3.1. Numar de ore pe saptamana 2
3.2. Ore de curs pe saptaimana 1
3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe saptamana 1
3.4. Total ore din planul de invatamant 28
3.5. Ore de curs pe semestru 14
3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 14
Distributia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 47
3.4.2. Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de 20
specialitate si pe teren

3.4.3. Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 20
3.4.4. Tutoriat 2
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3.4.5. Examinari 5
3.4.6. Alte activitati ... 0
3.7. Total ore studiu individual 47
3.8. Total ore pe semestru 75
3.9. Numarul de credite 3

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. Preconditii de
curriculum

Chimia, Materii prime de origine vegetali si de origine animal: .

4.2. Preconditii de

Cunoasterea si intelegerea structurii, compozitiei chimice si proprietitilor fizice ale

competente alimentelor si modalititile de conservare optime.
5. Conditii necesare (acolo unde este cazul)
5.1. Conditii de desfasurare a cursului Sala de curs

5.2. Conditii de desfasurare a seminarului

5.3. Conditii de desfasurare a laboratorului

Laborator analiza si procesarea alimentelor

5.4. Conditii de desfasurare a proiectului

6. Competentele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

6.1. Competente
profesionale

1. Cunoasterea, intelegerea conceptelor, teoriilor si metodelor de conservare a produselor
alimentare

2. Utilizarea cunostintelor de bazi pentru a alege metoda optima de conservare a
alimentelor astfel incit aceasta sa fie cAt mai economici si sa aiba efecte minime asupra
caracteristicilor senzoriale si nutitionale

6.2. Competente
transversale

1.Aplicarea unei strategii de munca riguroasi, eficienta si responsabili, de punctualitate
si raspundere personali fata de rezultat. Respectarea principiilor si normelor codului de
etica profesionala.

2. Aplicarea tehnicilor de relationare in grup, de comunicare interpersonali si de
asumare de roluri specifice in cadrul muncii de echipai.

3. Autoevaluarea obiectiva a propriilor nevoi de formare profesionali pentru a-si realiza
eficient si calitativ atributiile profesionale.

7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul general al
disciplinei

Sa formeze competente generale in ce priveste metodele si tehnicile de
conservare a alimentelor

7.2. Obiectivele specifice

Aplicarea unor metode de conservare optime §i capacitatea de a evalua
calitatea alimentelor conservate.

8. Continuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Continut Curs

Metode de predare Observatii

C1 Principii generale de clasificare a procedeelor de
conservare a alimentelor 1.1 Principalele metode de

prelegerea, -
expunerea cu

consevare alimentelor 1.2.Principiile biologice de utilizarea

conservare a alimentelor care stau la baza procedeelor de videoproiector -

conservare C2 Conservarea prin frig a produselor prezentare Power 1 prelegere / curs
alimentare 2.1 Refrigerarea produselor alimentare Point, - explicatia,

2.2.Congelarea produselor alimentare C3 Conservarea prin - conversatia, -

tratament termic a produselor alimentare 3.1 Pasteurizarea problematizarea -

produselor alimentare 3.2 Sterilizarea produselor brainstorming

10/3/2023, 7:16 PM



UAV Arad - Fise Discipline

3 of 4

alimentare C4 Conservarea prin reducerea continutului de
umiditate 4.1 Concentrarea produselor alimentare 4.2
Uscarea produselor alimentare C5 Conservarea cu ajutorul
zahdrului 5.1. Produse gelificate 5.2. Produse negelificate
C6 Conservarea prin sarare 6.1. Actiuznea conservanta a
sarii 6.2. amestecuri de sdrare. Metode de sarare C7
Conservarea prin afumare 7.1. Afumarea, ca metoda de
conservare a alimentelor 7.2. Caracteristicile produselor
afumate C 8 Conservarea prin acidifiere 8.1. Conservarea
prin acidifiere artificiala 8.2. Conservarea prin acidifiere
naturala 8.3. Conservarea prin acidifiere mixtd C 9
Conservarea cu ajutorul antisepticelor C 10 Conservarea
sub presiune de dioxid de carbon C 11 Filtrarea sterilizanta
C 12 Conservarea prin incalzire cu microunde si curenti de
inaltd frecventa C 13 Metode combinate de conservare a
alimentelor C 14 Metode combinate de conservare a
alimentelor

https://core.uav.ro/raport-fise-discipline.php?id=e17b19df598780ae2...

8.2 Bibliografie Curs

1. Muresan Claudia — 2022 — ” Principii si metode de conservarea alimentelor” — suport curs — format ppt,

platforma Moodle; platforma S.U.M.S. (2023)

2. Claudia Muresan, C. Ursachi, 2011 — Principii si metode de conservare a alimentelor — aplicatii practice,

Editura Universitatii Aurel Vlaicu, Arad

3. Craiu, (Muresan) Claudia, 2003 — Conservarea produselor alimentare, Ed. Universitatii. ,,Aurel Vlaicu”, Arad
4. Amarfi, F. Rodica, s.a. 1996. — Procesarea minima atermica si termica in industria alimentara, Ed. Alma,

Galati

5. Banu C., s.a. 1998-1999.— Manualul inginerului de industrie alimentara, vol. I, II, Ed. Tehnica, Bucuresti

6. Banu, C. s.a. 2004 — Principiile conservirii produselor alimentare. Ed. Agir, Bucuresti

7. Mihalca Gh., Mihalca, Veronica, 1986 — Tehnici de pastrare a alimentelor, Ed. Tehnica, Bucuresti

8. Costin Gh., Florea T., 1997 — Aplicatii ale separirii prin membrane in biotehnologie si industria alimentara,

Ed. Academica, Galati

9. Banu C. s.a. 2008 — Tratat de industrie alimentara — Probleme generale, Ed. ASAB, Bucuresti

8.3 Continut Seminar Metode de predare Observatii
8.4 Bibliografie Seminar

8.5 Continut Laborator Metode de predare Observatii
Norme de protectia muncii si P.S.1.; Prezentarea

laboratorului de procesare a alimentelor 1. Dimensionarea

depozitelor frigorifice destinate pastrarii produselor

vegetale. Calculul cantitatii de frig necesar refrigerarii

alimentelor 2. Determinarea caracteristicilor senzoriale si

fizico-chimice ale produselor alimentare conservate prin

refrigerare si congelare 3. Decongelarea alimentelor - expunere,

congelate si determinarea exudatului 4. Controlul problematizare -

eficientei pasteurizarii la produsele alimentare conservate conversatie

prin tratament termic. Controlul conservelor alimentare 5. Aplicatii de calcul - Sticlarie, ustensile de

Determinarea puterii de rehidratare a produselor
deshidratate. Determinarea continutului de apa din fructele
si legumele deshidratate. Determinarea solubilitatii
produselor sub forma de pulbere 6. Analiza fizico-chimica
a produselor gelificate si negelificate 7. Determinarea
nivelului de NaCl din unele produse alimentare, inclusiv
azotiti 8. Analiza senzoriald si fizico-chimica a
conservelor obtinute prin acidificare naturala, articiala si
mixtd 9. Determinarea conginutului de dioxid de carbon
din apele minerale si sucurile carbonatate 10. Dozarea
substantelor antiseptice din bauturi Determinarea
benzoatului de sodiu din bauturile racoritoare 11. Influenta
microundelor asupra caracteristicilor senzoriale ale
produselor alimentare 12. Elemente de calcul pentru
diferite metode de conservare. 13. Recuperari.
14.Colocviu de laborator

pe baza unor
rezultate concrete
obtinute
experimental
Lucrare
experimentald si
interpretarea
rezultatelor
determindrilor
efectuate

laborator, reactivi specifici -
balanta tehnica, balanta analitica
- refractometru digital -
pHmetru - etuva Binder - baie
de termostatare - vascozimetru -
polarimetru portabil - distilator
apa - cuptor microunde

8.6 Bibliografie Laborator

1. Muresan Claudia — 2022 — ” Principii si metode de conservarea alimentelor” — suport laborator — format ppt,

platforma Moodle; platforma S.U.M.S. (2023)

2. Claudia Muresan, C. Ursachi, 2011 — Principii si metode de conservare a alimentelor — aplicatii practice,

Editura Universitatii Aurel Vlaicu, Arad

3. Banu, C. s.a. 2004 — Principiile conservirii produselor alimentare. Ed. Agir, Bucuresti
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4. Banu C. s.a. 2008 — Tratat de industrie alimentara — Probleme generale, Ed. ASAB, Bucuresti
5. Claudia Muresan, C. Ursachi, 2023 — Principii si metode de conservare a alimentelor — aplicatii practice,
Platforma SUMS UAY, Arad

8.7 Continut Proiect Metode de predare Observatii

8.8 Bibliografie Proiect

9. Coroborarea/validarea continuturilor disciplinei (acolo unde este cazul)

Inginerul pentru alimentatie publici si agroturism trebuie si aiba cunostinte si abilititi referitoare la
principalele metode de conservare ale alimentelor.

10. Evaluare (acolo unde este cazul)

Tip o Ppndere
.. Criterii de evaluare Metode de evaluare din nota
activitate <
finala

insusirea notiunilor teoretice referitoare la:

a)conservarea cu ajutorul frigului b) conservarea prin

tratament termic c) conservarea prin reducerea

eisee . < . . . 40

10.1. Curs umiditatii d) conservarea cu ajutorul zaharului; Examinare scrisa o,

conservarea prin sirare si afumare. e) conservarea prin

acidifiere; conservarea cu ajutorul antisepticilor f)

metode combinate de conservare
10.2.
Seminar

Verificarea

1.insusirea metodelor si tehnicilor de lucru cu deprinderilor
10.3. aparatura de laborator 2. intocmirea unui referat cu practice. / 60
Laborator tematica precizata, din continutul disciplinei 3. Verificarea %

Efectuarea/recuperarea lucririlor de laborator. stiintifica a

referatului

10.4.
Proiect

10.5 Standard minim de performanta

Capacitatea de a aplica principii si metode optime de conservare pentru fiecare grupa de alimente si de a efectua
analiza si controlul calititii produselor conservate. Realizarea corecti a referatului.
Sa rezolve corect minim 50% dintre subiectele examinarii.

Titular Asistent DIRECTOR DEPARTAMENT DECAN
doctor ing. Muresan  doctor ing. Balint Maria ~ Conf. dr. ing. Conf.univ.dr.ing. Virgiliu Gheorghe Célin
Claudia Mihaela Ursachi Claudiu Stefan CIUTINA
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MINISTERUL EDUCATIEI

UNIVERSITATEA ,AUREL VLAICU® DIN ARAD
310130 Arad, B-dul Revolutiei nr. 77, P.O. BOX 2/158 AR
Tel : 0040-257- 283010; fax. 0040-257- 280070
http://www.uav.ro; e-mail: rectorat@uav.ro
Operator de date cu caracter personal nr.2929

1. Date despre Program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de Invatdmant superior UNIVERSITATEA ,,AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea de Inginerie Alimentara, Turism si Protectia Mediului

1.3. Departamentul Departamentul de Stiinte Tehnice si ale Naturii

1.4. Domeniul de studii Inginerie si Management in Agriculturi si Dezvoltare Rurala
1.5. Anul universitar 2023-2024

1.6. Ciclul de studii Licenta

1.7.

Specializarea / Programul de studii

Inginerie si management in alimentatia publica si agroturism

1.8.

Forma de Invatamant

invitimant cu frecventi (IF)

2. Date despre Disciplini

2.1. Denumirea disciplinei DIDD4014 Agrochimie 1

2.2. Titular Plan invatamant doctor chim.hab. Munteanu Florentina Daniela
2.3. Asistent doctor ing. Gavrilas Simona

2.4. Anul de studiu 2

2.5. Semestrul 2

2.6. Tipul de evaluare ES

2.7. Regimul disciplinei Ob

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)

3.1. Numér de ore pe saptamana 5
3.2. Ore de curs pe saptdmana 3
3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe saptimana 2
3.4. Total ore din planul de invatamant 70
3.5. Ore de curs pe semestru 42
3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 28
Distributia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 28
3.4.2. Documentare suplimentara in bibliotecd, pe platformele electronice de 2
specialitate si pe teren

3.4.3. Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 28
3.4.4. Tutoriat 0




3.4.5. Examinari 2
3.4.6. Alte activitati ... 0
3.7. Total ore studiu individual 80
3.8. Total ore pe semestru 150
3.9. Numarul de credite 6

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. Preconditii de
curriculum

Chimie, Fiziologia Plantelor,

4.2. Preconditii de

Utilizarea adecvata a notiunilor referitoare la factorii biologici, eco-pedologici, socio-economici,

competente structura ecosistemului si la factorii de mediu
5. Conditii necesare (acolo unde este cazul)
5.1. Conditii de desfasurare a cursului Sala curs/Videoproiector

5.2. Conditii de desfasurare a seminarului

5.3. Conditii de desfasurare a laboratorului Aparaturi, nisa

5.4. Conditii de desfasurare a proiectului

6. Competentele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

6.1. Competente
profesionale

Asocierea cunostintelor, principiilor si metodelor din stiintele tehnice ale domeniului cu reprezentari
grafice pentru rezolvarea de sarcini specifice in vederea elaboririi si interpretirii documentatiei tehnice

6.2. Competente
transversale

CT1 Aplicarea, in mod responsabil, a principiilor normelor si valorilor eticii profesionale in realizarea
sarcinilor profesionale si identificarea obiectivelor de realizat, a resurselor disponibile, a etapelor de
lucru, a duratelor de executie, a termenelor de realizare si a riscurilor aferente

CT2 Identificarea rolurilor si responsabilititilor intr-o echipa pluridisciplinari si aplicarea de tehnici de
relationare si munca eficienta in cadrul echipei

CT3 Identificarea oportunitatilor de formare continua si utilizarea eficienta, pentru propria dezvoltare, a
surselor informationale si a resurselor de comunicare si formare profesionala asistata (portaluri Internet,
aplicatii software de specialitate, baze de date, cursuri on-line etc.) atit in limba romana, cat si intr-o
limba de circulatie internationala

7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul
general al disciplinei

Sa formeze competente generale in domeniul agrochimiei cu accent pe rolul elementelor nutritive
pentru dezvoltarea plantelor cu accent pe protejarea agroecosistemelor pentru o agricultura durabila
si un mediu inconjuritor curat si sanitos

7.2. Obiectivele
specifice

Sa deprindi cunostinte referitoare la compozitia chimica a plantei si consumul specific si global de
nutrienti a fiecirei specii de plante in parte pentru a stabili corect dozele optime de ingrisiminte in
agroecosisteme si ecosisteme;

Sa cunoasca principalele caracteristici ale resurselor agrochimice organice naturale i minerale
utilizate in practica agricola si horticola;

Sia dobéndesca abilitati practice si decizionale in domeniu

8. Continuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Continut Curs

Metode de predare Observatii

1. Definitie, Obiect, scurt istoric a teoriei si practicii agrochimice prelegeri libere 1. 1 prelegere 2. 2 prelegeri 3. 2
si a utilizarii resurselor agrochimice. 1 prelegere 1.1. Definitia si utilizand prelegeri 4. 2 prelegeri 5. 3 prelegeri




obiectul agrochimiei; 1.2. Factorii obiectivi ai chimizarii
agriculturii; 1.3. Conceptii si teorii agrochimice in decursul
timpului; 1.4. Chimizarea in contextul sistemelor de agricultura.
prelegeri libere, utilizdnd videoproiectorul 2. Compozitia chimica
si elementard a plantelor. Rolul elementelor nutritive si necesarul
plantelor in nutrienti. 2 prelegeri 2.1. Compozitia chimica a
plantelor; 2.2. Compozitia elementard a plantelor si clasificarea
lor; 2.3. Rolul elementelor nutritive in viata plantelor; 2.4.
Necesarul plantelor in nutrienti. prelegeri libere, utilizand
videoproiectorul 3. Influenta componentelor si insusirilor
agrochimice ale solurilor ce conditioneaza utilizarea
amendamentelor si ingrasamintelor respectiv a resurselor
agrochimice. 2 prelegeri 3.1. Solul ca mediu de nutritie pentru
plante.. prelegeri libere, utilizand videoproiectorul 4. Resurse
agrochimice utilizate ca amendamente pentru solurile acide si
saline-alcaline. 2 prelegeri 4.1. Situatia solurilor cu fertilitate
scazuta din Romania; 4.2. Corectarea reactiei acide a solurilor;
4.3. Corectarea reactiei si a continutului de saruri din solurile
saline si alcaline. prelegeri libere, utilizand videoproiectorul 5.
Resurse agrochimice utilizate ca fertilizanti in agricultura -
Ingrasamintele mijloc de sporire a productiei agricole si a
fertilitatii solurilor. 3 prelegeri 5.1. Definitia ingrasdmintelor; 5.2.
Tendinte actuale in productia si consumul de ingrasaminte in
Roménia si in lume; 5.3. Ingrisamintele chimice cu
macroelemente de ordin primar (N,P,K). Recomandari practice
pentru utilizarea rationala a ingrasamintelor; 5.4. Ingrasamintele
chimice cu macroelemente de ordin secundar. Recomandari de
utilizare rationala a ingrasamintelor chimce cu macroelemente de
ordin secundar (S, Ca, Mg); 5.5. ingrasamintele chimice cu
microelemente (Fe, Cu, Zn, Mn, B, Mo); 5.6. ingrésémintele
minerale complexe si mixte (compuse). Recomandari practice de
utilizare rationald; 5.7. Ingragamintele organice naturale. prelegeri
libere, utilizand videoproiectorul 6. Metode de control a starii de
fertilitate a solului. prelegeri libere, utilizdnd videoproiectorul 2
prelegeri 7. Protectia ecosistemelor in contextual utilizarii
ingrasamintelor si amendamentelor prelegeri libere, utilizand
videoproiectorul 2 prelegeri

videoproiectorul

6. 2 prelegeri 7. 2 prelegeri

8.2 Bibliografie Curs

1. 1. Note de curs .ppt, Platforma SUMS, Munteanu Florentina-Daniela
2. 2 Mihai Rusu, Marilena Marghitas si colab., 2010, Cartarea agrochimica - Studiu agrochimic al solurilor - Ed.

AcademicPres, ClujNapoca;

3. 3. Marilena Mirghitas si colab., 2011, Manual de bune practici in tehnologia fertiliziirii plantelor agricole, Ed.

AcademicPres, ClujNapoca ;

8.3 Continut Seminar Metode de predare Observatii
8.4 Bibliografie Seminar

8.5 Continut Laborator Metode de predare Observatii
Norme de NTS si PSI. Prezentare 1 laborator

Controlul starii de fertilitate a solului prin analiza agrochimica a
solului.

Lucrare experimentala
si interpretarea
rezultatelor
determindrilor
efectuate

1 laborator

Controlul starii de fertilitate a solului prin analiza agrochimica a
plantei.

Lucrare experimentala
si interpretarea
rezultatelor
determindrilor
efectuate

1 laborator

Indicii agrochimici de caracterizare a regimului materiei organice
humificate, azotului, fosforului i potasiului din sol.

Lucrare experimentala
si interpretarea
rezultatelor

1 laborator




determinarilor
efectuate

Lucrare experimentala
si interpretarea
rezultatelor 1 laborator
determinarilor
efectuate

Stabilirea dozelor de amendamente pentru solurile acide si
solurile saline si alcaline.

Lucrare experimentala
si interpretarea
rezultatelor 1 laborator
determinarilor
efectuate

Studiul calitativ si identificarea principalelor resurse agrochimice
(ingrasamintelor si amendamentelor) utilizate in agricultura.

Lucrare experimentald

Identificarea ingrasamintelor chimice complet solubile in apa si interpretarea
(metoda de identificare a ingragamintelor chimice cu ajutorul rezultatelor 1 laborator
reactivilor - prin reactiile chimice). determinarilor

efectuate

Lucrare experimentala
si interpretarea
rezultatelor 1 laborator
determinarilor
efectuate

Identificarea ingrasamintelor chimice insolubile in apa dar
solubile in solventi conventionali (prin reactiile chimice).

Lucrare experimentald
si interpretarea
Metode de prelevare, prelucrare a probelor de sol rezultatelor 1 laborator
determinarilor
efectuate

Lucrare experimentald
si interpretarea
rezultatelor
Determinarea pH-ului din sol si a substantelor total dizolvate determinarilor 1 laborator
efectuate Multilab
WTW. S127,
Turbidimetru. S25A

Lucrare experimentald
sl interpretarea
rezultatelor
determinarilor
Determinarea K din sol i;?&?slggflmab 1 laborator
Turbidimetru. S25A
Titralab. S25A,
Multilab WTW. S127,
Turbidimetru. S25A

Lucrare experimentala
si interpretarea
Recuperari rezultatelor 3 laboratoare
determinarilor
efectuate

8.6 Bibliografie Laborator

Munteanu Florentina-Daniela, Gavrilas Simona, Caiet lucriri practice, ppt

8.7 Continut Proiect Metode de predare Observatii

8.8 Bibliografie Proiect

9. Coroborarea/validarea continuturilor disciplinei (acolo unde este cazul)

in vederea coroboririi continuturilor disciplinei cu asteptirile comunititii epistemice, asociatiilor profesionale si angajatorilor
reprezentativi din domeniu, se va avea in vedere participarea studentilor la sesiuni stiintifice la care vor fi invitati si angajatori




10. Evaluare (acolo unde este cazul)

Ti Pondere
p. . Criterii de evaluare Metode de evaluare din nota
activitate <
finala
10.1. Curs 10.4. Curs - insusirea notiunilor teoretice si practice examen scris/grila 75%
10.2.
Seminar
10.3. 1.insusirea principiilor metodelor si a modului de lucru in Verificarea o
< e . . . 25%
Laborator laborator: 2.Efectuarea/recuperarea lucrarilor de laborator. deprinderilor practice
10.4.
Proiect

10.5 Standard minim de performanta

Stipénirea informatiei transmise in timpul prelegerilor

Stipanirea informatiei transmise in timpul prelegerilor Sa rezolve corect minim 50% dintre subiectele examenului. Minim nota
5

Titular Asistent DIRECTOR DEPARTAMENT  DECAN
doctor chim.hab. Munteanu Florentina doctor ing. Gavrilag Conf. dr. ing. Conf.univ.dr.ing. Virgiliu Gheorghe Cilin
Daniela Simona Ursachi Claudiu Stefan CIUTINA
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MINISTERUL EDUCATIEI

UNIVERSITATEA ,AUREL VLAICU“ DIN ARAD
310130 Arad, B-dul Revolutiei nr. 77, P.O. BOX 2/158 AR
Tel : 0040-257- 283010; fax. 0040-257- 280070
http://www.uav.ro; e-mail: rectorat@uav.ro

Operator de date cu caracter personal nr.2929

1. Date despre Program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de Invatamant superior UNIVERSITATEA ,,AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea de Inginerie Alimentara, Turism si Protectia Mediului

1.3. Departamentul Departamentul de Stiinte Tehnice si ale Naturii

1.4. Domeniul de studii Inginerie si Management in Agricultura si Dezvoltare Rurala
1.5. Anul universitar 2023-2024

1.6. Ciclul de studii Licenta

1.7.

Specializarea / Programul de studii

Inginerie si management in alimentatia publica si agroturism

1.8.

Forma de invatdmant

invitimant cu frecventi (IF)

2. Date despre Disciplina

2.1

Denumirea disciplinei

DIDF3001 Biochimie I

2.2. Titular Plan Invatamant doctor ing. Palcu Sergiu Erich
2.3. Asistent doctor ing. Balint Maria Mihaela
2.4. Anul de studiu 2

2.5. Semestrul 1

2.6. Tipul de evaluare ES

2.7. Regimul disciplinei Ob

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)

3.1. Numar de ore pe saptamana 3
3.2. Ore de curs pe saptdmana 2
3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe saptamana 1
3.4. Total ore din planul de invatamant 42
3.5. Ore de curs pe semestru 28
3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 14
Distributia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 28
3.4.2.. I.)ocurr.lentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de 10
specialitate si pe teren

3.4.3. Pregdtire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 14

https://core.uav.ro/raport-fise-discipline.php?id=f4a4a578be701ecbbb0ba94d
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3.4.4. Tutoriat 2
3.4.5. Examinari 4
3.4.6. Alte activitati ... 0
3.7. Total ore studiu individual 58
3.8. Total ore pe semestru 100
3.9. Numarul de credite 4
4. Preconditii (acolo unde este cazul)
4.1. Precondifii de Chimie I, Chimie IT
curriculum
4.2. Preconditii de Cunoasterea si diferentierea compusilor anorganici de cei organici, cunoasterea claselor
competente de compusi organici, notiuni generale de izomerie a compusilor organici
5. Conditii necesare (acolo unde este cazul)
5.1. Conditii de desfasurare a cursului Sala de curs dotata cu tabla si videoproiector
5.2. Conditii de desfasurare a seminarului
5.3. Conditii de desfasurare a laboratorului Laborator Biochimie
5.4. Conditii de desfasurare a proiectului

6. Competentele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

organismul viu

utilizarea lor in diferite scopuri practice

1. Cunoasterea grupelor de biomolecule organice si anorganice precum si rolul acestora in

6.1. Competente 2. Cunoasterea principalilor reprezentanti a principiilor imediate (glucide, lipide, protide,
profesionale acizi nucleici), a surselor naturale de origine vegetala si animala ale acestora.
3. Aplicarea notiunilor teoretice dobandite in selectia riguroasa a materiilor prime pentru

1.Dobandirea de tehnici si abilititi de lucru in echipa
2.Utilizarea tehnologiei informatiei si comunicarii

6.2.C t
ompetente problemelor si adoptarea deciziilor

3.Capacitate autonoma in procesul invitirii, atitudine constienti in rezolvarea

transversale
4.Respectarea valorilor si a eticii profesionale
5.Autoevaluarea obiectiva a propriilor nevoi de formare profesionala pentru a-si realiza
eficient si calitativ atributiile profesionale
7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)
7.1. Obiectivul Sa transmiti studentilor informatii precise legate de grupele de biomolecule anorganice si
general al organice cu rol plastic si energetic in corelatie cu sursele naturale, structura acestora si rolul
disciplinei pe care il au in cadrul organismelor vii
Sa formeze competente specifice legate de : tehnici de identificare si analiza a glucidelor,
7.2. Obiectivele lipidelor si protidelor prin metode chimice, fizico-chimice si biochimice.Sa permita viitorului
specifice inginer sa selecteze cele mai optime metode si procese necesare pentru obtinerea unor
materii prime si produse de inalti calitate
8. Continuturi (acolo unde este cazul)
8.1 Continut Curs Metode de predare Observatii

https://core.uav.ro/raport-fise-discipline.php?id=f4a4a578be701ecbbb0ba94d
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C1 Compozitia chimica generald a materiei vii 1.1.
Bioelemente si biomolecule. Clasificarea bioelementelor,
exemple, rolul in organismul viu 1.2. Tipuri de biomolecule,
clasificarea dupa rolul indeplinit. C2 Glucide 2.1.
Definitie.Prezentare generala.Clasificare.
Monozaharide.Structura chimica.Proprietati fizice 2.2.
Proprietati chimice.Participarea monozaharidelor la
compozitia biochimica a organismelor vii.Reprezentanti.
2.3. Oligozaharidele.Dizaharide si trizaharide. Structura
chimicd.Raspandirea in naturd.Surse naturale.Reprezentanti
2.4. Polizaharide si heteropolizaharide. Caracteristici
generale.Structura chimica.Raspandirea in natura.
Reprezentanti C3 Lipide 3.1.
Lipidele.Definitie.Clasificare.Caractere generale.
Componentele lipidelor. Proprietati specifice lipidelor 3.2.
Lipide simple si complexe.Gliceride, sfingolipide,
steride.Structura chimica.Surse naturale.Reprezentanti C4
Protide 4.1. Definitie.Caracteristici generale.

Clasificare. Aminoacizi esentiali si neesentiali.Structura
chimica.Proprietati biochimice generale . 4.2. Peptide si
proteine.Definitie.Clasificare. Structura
chimicd.Exemple.Reprezentanti 4.3.Proteine
conjugate.Clasificare.Exemple. Prezenta in produsele
alimentare de origine vegetala si animala

Expunerea libera,
conversatia,
demonstratia prin
exemple concrete,
expunerea folosind
mijloace
multimedia

8.2 Bibliografie Curs

1. Suport curs format pdf, platforma SUMS, UAYV, Biochimie I - $.L.Dr.Ing. Palcu S.E., 2023

2. Neamtu G., 1981 - Biochimie vegetali, Editura Ceres, Bucuresti

3. Neamtu G., CAmpeanu Gh., Socaciu Carmen, 1993 — Biochimie vegetali, partea structurali, Ed.Didactica si
Pedagogicia, Bucuresti

4. Neamtu G., Campeanu Gh., Socaciu Carmen, 1995 — Biochimie vegetali, partea dinamica, Ed.Didactica si
Pedagogica, Bucuresti

5. Segal Rodica, 2006 — Biochimia produselor alimentare, Editura Academica, Galati

6. Tamasdan St., Palcu S., 2001 — Biochimie, vol.I, Editura Universitatii Aurel Vlaicu, Arad

7. Voet D., Voet Judith G., 1990 - Biochemistry, John Wiley & Sons, Inc.

8. Stanescu Michaela Dina, Palcu S.E., Gavrilas Simona, 2012 — Biochimie analitica — Aplicatii si probleme, Editie
adaugita si revizuita, Editura Universitatii ,,Aurel Vlaicu”, Arad

8.3 Continut Seminar Metode de predare Observatii

8.4 Bibliografie Seminar

8.5 Continut Laborator Metode de predare Observatii

L1. Tehnici de lucru si norme de protectie a muncii in
Laboratorul de Biochimie 1.1. Prezentarea Laboratorului,
sticlariei de lucru caracteristice, metodelor de analiza
utilizate.Se prezinta cele mai frecvente tehnici de lucru,
tipurile de accidente intdlnite precum si mijloacele de
prevenire si combatere a acestora L2. Determinari analitice
ale glucidelor 2.1. Reactii de identificare a monozaharidelor.
Reactia Fehling. Reactia Nylander.Reactia Molisch —

Udranschi 2.2. Reactii de identificare a dizaharidelor. Realizarea de

Punerea in evidenta a dizaharidelor.Reactia Rubner — lucrar.l tale si
Biichner 2.3. Reactii de identificare a polizaharidelor. 4.3xtper1mten ale st
Amidonul, glicogenul si celuloza 2.4. Dozarea glucidelor {terpretarea
- . . S rezultatelor
reducatoare 2.5. Dozarea amidonului L3. Determinari determiniril
analitice ale lipidelor 3.1. Reactii specifice lipidelor.Reactia eﬁei?r:;arl or
u

de hidroliza.Reactia de saponificare 3.2. Determinarea
indicelui de aciditate a lipidelor 3.3. Determinarea indicelui
de saponificare 3.4. Determinarea indicelui de iod L4.
Reactii de identificare a aminoacizilor si proteinelor 4.1.
Reactia cu ninhidrind. Reactia xantoproteica. Reactia
Sakaguchi.Reactia Adamkiewicz 4.2. Dozarea aminoacizilor
prin metoda Sorensen 4.3. Determinarea punctului
izoelectric LS. Recuperéri

8.6 Bibliografie Laborator

https://core.uav.ro/raport-fise-discipline.php?id=f4a4a578be701ecbbb0ba94d 3/4
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1. Suport Laborator format pdf, platforma SUMS, UAV - Stanescu Michaela Dina, Palcu S.E., Gavrilas Simona,
2010 — Biochimie analitica — Aplicatii si probleme, Editura Universitatii ,,Aurel Vlaicu”, Arad
2. Suport Laborator format pdf, platforma SUMS, UAV - Stinescu Michaela Dina, Palcu S.E., Gavrilas Simona,

2012 — Biochimie analitica — Aplicatii si probleme, Editie adaugita si revizuita, Editura Universitatii ,,Aurel Vlaicu”,

8.7 Continut Proiect

Metode de predare Observatii

8.8 Bibliografie Proiect

9. Coroborarea/validarea continuturilor disciplinei (acolo unde este cazul)

Absolventul specializirii inginerie si management in alimentatie publica si agroturism trebuie si aiba cunostinte
generale si abilitati referitoare la prezenta, importanta si identificarea biomoleculelor organice , si cunoasca
tehnicile uzuale de laborator pentru determinarea cantitativa si calitativa a acestora precum si interpretarea corecta
a rezultatelor de laborator obtinute

10. Evaluare (acolo unde este cazul)

Ti Pondere
P Criterii de evaluare Metode de evaluare din nota
activitate .
finala
insusirea notiunilor teoretice referitoare la:
a).biomolecule organice si anorganice b).glucide
10.1. s!mple Sf complexe, structura;l Sf propr!etilt! c).lipide Examen scris 70
Curs simple si complexe, structura si proprietati %
d).aminoacizi, reactii biochimice e).peptide,
structurai, surse f).proteine simple si conjugate
10.2.
Seminar
1.I}1su§1.1'ea metodelor,'tehnlcqor si ca.pacnat.n de: Prezenta la lucririle
a).identificarea corecta a glucidelor simple si . . .
N . practice este obligatorie .
complexe in diferite produse alimentare . . .
. o . . . Aprecierea deprinderilor
10.3. b).determinarea indicilor de calitate a lipidelor N .. 30
. . . practice si a tehnicilor de
Laborator ¢).cunoasterea metodelor de punere in evidenta a A Dol %
. .. . . . . . manuire a sticlariei de
aminoacizilor si proteinelor prin reactii generale si N <
. . - . laborator 1n concordanta
reactii specifice 2.Efectuarea/recuperarea lucrarilor .
cu metodele folosite.
de laborator
10.4.
Proiect

10.5 Standard minim de performanta

Participarea la examen este posibild dupai finalizarea activitatii practice de laborator(minim 4 prezente) si obtinerea
cel putin a notei 5(cinci) la activitatea de laborator.Pentru promovarea examenului, studentul trebuie si obtini
minim nota 5(cinci) .

Titular

Asistent DIRECTOR DEPARTAMENT

doctor ing. Palcu Sergiu doctor ing. Balint Maria ~ Conf. dr. ing.

Erich

Mihaela Ursachi Claudiu Stefan

https://core.uav.ro/raport-fise-discipline.php?id=f4a4a578be701ecbbb0ba94d

DECAN

Conf.univ.dr.ing. Virgiliu Gheorghe Calin

CIUTINA
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MINISTERUL EDUCATIEI

UNIVERSITATEA ,AUREL VLAICU“ DIN ARAD
310130 Arad, B-dul Revolutiei nr. 77, P.O. BOX 2/158 AR
Tel : 0040-257- 283010; fax. 0040-257- 280070
http://www.uav.ro; e-mail: rectorat@uav.ro

Operator de date cu caracter personal nr.2929

1. Date despre Program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de Invatamant superior UNIVERSITATEA ,,AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea de Inginerie Alimentara, Turism si Protectia Mediului

1.3. Departamentul Departamentul de Stiinte Tehnice si ale Naturii

1.4. Domeniul de studii Inginerie si Management in Agricultura si Dezvoltare Rurala
1.5. Anul universitar 2023-2024

1.6. Ciclul de studii Licenta

1.7.

Specializarea / Programul de studii

Inginerie si management in alimentatia publica si agroturism

1.8.

Forma de invatdmant

invitimant cu frecventi (IF)

2. Date despre Disciplina

2.1

Denumirea disciplinei

DIDF4009 Biochimie I1

2.2. Titular Plan Invatamant doctor ing. Palcu Sergiu Erich
2.3. Asistent doctor ing. Balint Maria Mihaela
2.4. Anul de studiu 2

2.5. Semestrul 2

2.6. Tipul de evaluare ES

2.7. Regimul disciplinei Ob

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)

3.1. Numar de ore pe saptamana 3
3.2. Ore de curs pe saptamana 2
3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe saptamana 1
3.4. Total ore din planul de invatamant 42
3.5. Ore de curs pe semestru 28
3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 14
Distributia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 33
3.4.2.. I.)ocurr.lentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de 1
specialitate si pe teren

3.4.3. Pregitire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 11

https://core.uav.ro/raport-fise-discipline.php?id=4bac1ccc888d40e589fe 1741
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3.4.4. Tutoriat 2
3.4.5. Examinari 6
3.4.6. Alte activitati ... 0
3.7. Total ore studiu individual 33
3.8. Total ore pe semestru 75
3.9. Numarul de credite 3

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. Preconditii de
curriculum

Chimie I, Chimie II , Biochimie I

4.2. Preconditii de

Cunoasterea si diferentierea compusilor anorganici de cei organici, cunoasterea claselor

competente de compusi organici, notiuni de biochimie generala
5. Conditii necesare (acolo unde este cazul)
5.1. Conditii de desfasurare a cursului Sala de curs dotata cu tabla si videoproiector

5.2. Conditii de desfasurare a seminarului

5.3. Conditii de desfasurare a laboratorului Laborator Biochimie

5.4. Conditii de desfasurare a proiectului

6. Competentele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

6.1. Competente
profesionale

1. Cunoasterea si intelegerea rolului pe care anumiti efectori biochimici(hormoni si
fitohormoni) il au in cadrul organismelor vii precum si rolul alcaloizilor ca substante biologic
active in viata plantelor

2. Cunoasterea principalelor surse naturale de origine vegetala si animala ale vitaminelor
lipo- si hidrosolubile.Cunoasterea si intelegerea rolului vitaminelor ca si componente
structurale ale organismului viu si a produselor alimentare .

3. Aplicarea notiunilor teoretice dobéndite in selectia riguroasi a materiilor prime alimentare
pentru utilizarea lor in diferite industrii si ramuri specifice de activitate .

6.2. Competente
transversale

1. Dobéndirea de tehnici si abilitati de lucru in echipa

2.Utilizarea tehnologiei informatiei si comunicarii

3.Capacitate autonoma in procesul invitirii, atitudine constienta in rezolvarea problemelor
si adoptarea deciziilor

4. Respectarea valorilor si a eticii profesionale

5. Autoevaluarea obiectiva a propriilor nevoi de formare profesionala pentru a-si realiza
eficient si calitativ atributiile profesionale

7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul
general al
disciplinei

Sa transmita studentilor informatii precise legate de prezenta si importanta anumitor efectori
biochimici cum sunt vitaminele si hormonii in produsele agroalimentare, in corelatie cu sursele
naturale, structura acestora si rolul pe care il au in cadrul organismelor vii.Sa ofere studentilor
o imagine de ansamblu asupra componentei organismului viu, a relatiei dintre acesta si mediul
inconjuritor, a reactiilor ce stau la baza functionalitatii acestuia

7.2. Obiectivele
specifice

Sa formeze competente specifice legate de : tehnici de identificare si analizi a vitaminelor si
hormonilor prin metode chimice, fizico-chimice §i biochimice.Sa permita viitorului inginer sa
selecteze cele mai optime metode si procese necesare pentru obtinerea unor produse de inalta
calitate.Sa aibe capacitatea si identifice si sa utilizeze cele mai adecvate surse alimentare
naturale de vitamine, enzime si alte substante biologic active

https://core.uav.ro/raport-fise-discipline.php?id=4bac1ccc888d40e589fe 1741
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8. Continuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Continut Curs Metode de predare Observatii

C1 Biocatalizatori.Hormoni 1.1.
Hormonii.Definitie.Clasificare.Structura chimica.Exemple
1.2. Fitohormonii .Definitie.Clasificare.Structura
chimica.Raspandirea in naturd. Exemple C2 Substante
vegetale biologic active 2.1. Alcaloizi.Alcaloizi cu nucleu
piridinic.Alcaloizi cu nucleu tropanic.Alcaloizi cu nucleu
purinic.Alcaloizi cu nucleu steroidic.Surse, exemple C3
Vitaminele 3.1. Vitaminele.Definitie. Clasificarea conform
IUB. Vitaminele liposolubile.Vitaminele si provitaminele A.
Structura chimica.Necesarul zilnic.Sursealimentare.Rolul
biochimic in organism 3.2. Vitaminele D, E si K.Structura

chimica. Necesarul zilnic.Produse alimentare ce contin Expunerea libera,
aceste vitamine.Rolul in organism 3.3. Vitaminele conversatia,
hidrosolubile.Vitamina B1, B2 si B6.Structura chimica. demonstratia prin
Necesarul zilnic.Surse alimentare.Rolul in organism 3.4. exemple concrete,
Vitamina PP, Biotina, Acidul ascorbic. Structura, produse expunerea folosind
alimentare ce contin aceste vitamine, rolul in organism C4 calculatorul si
Metabolisme 4.1. Metabolisme.Aspecte generale privind videoproiectorul

metabolismul. Anabolismul si catabolismul. Caracteristicile
metabolismului intermediar 4.2. Oxidarea biologica.Ciclul
acizilor tricarboxilici. Importanta biologica 4.3.
Metabolismul glucidelor.Anabolismul. Biosinteza
amidonului si a glicogenului in organismul viu 4.4.
Catabolismul glucidelor.Degradarea anaeroba a glucozei
(Glicoliza) 4.5. Metabolismul lipidelor.Biosinteza
glicerolului.Catabolizarea gliceridelor 4.6. Metabolismul
protidelor.Biosinteza aminoacizilor.Exemple 4.7.
Catabolizarea aminoacizilor.Dezaminarea, transaminarea i
decarboxilarea

8.2 Bibliografie Curs

1. Suport curs format pdf, platforma SUMS, UAYV, Biochimie II - S.L.Dr.Ing. Palcu S.E.

2. Neamtu G., 1981 - Biochimie vegetald, Editura Ceres, Bucuresti

3. Neamtu G., CAmpeanu Gh., Socaciu Carmen, 1993 — Biochimie vegetali, partea structurali, Ed.Didactica si
Pedagogica, Bucuresti

4. Neamtu G., Campeanu Gh., Socaciu Carmen, 1995 — Biochimie vegetali, partea dinamica, Ed.Didactica si
Pedagogici, Bucuresti

5. Segal Rodica, 2006 — Biochimia produselor alimentare, Editura Academica, Galati

6. Tamasdan St., Palcu S., 2001 — Biochimie, vol.I, Editura Universitatii Aurel Vlaicu, Arad

8.3 Continut Seminar Metode de predare Observatii

8.4 Bibliografie Seminar

8.5 Continut Laborator Metode de predare Observatii
L1. Prezentarea normelor de protectia muncii si PSI in Expunerea libera,

laborator.Aspecte de baza privind tehnicile de lucru si realizarea de lucrari

utilizarea reactivilor, solventilor i aparaturii in cadrul orelor experimentale si

de lucrari practice la disciplina Biochimie.Masuri de prim interpretarea

ajutor in cazul accidentelor L2. Determinarea vitaminelor rezultatelor

2.1. Vitaminele liposolubile.Reactii de identificare a determinarilor

vitaminelor A.Reactia cu acid tricloracetic.Reactia cu efectuate

H2S04. Reactia Pacini 2.2. Reactii de identificare a
vitaminelor D si E. Reactia cu anilind — HCl.Reactia Carr —
Price. Reactia cu FeCl3.Reactia cu HNO3 2.3. Vitaminele
hidrosolubile.Reactii de identificare a vitaminelor B1,B2 si
B6.Reactia Dragendorff. Reactia de oxidare. Reactia Folin —
Ciocalteu 2.4. Identificarea si dozarea vitaminei C.Metoda
iodometrica L3. Evidentierea hormonilor 3.1. Hormoni cu
structurd derivata din aminoacizi.Identificarea tiroxinei si
adrenalinei 3.2. Hormoni cu structura polipeptidica.
Identificarea insulinei L4. Determinarea activitatii unor
enzime 4.1. Enzime.Efectul hidrolizei enzimatice si
neenzimatice asupra amidonului 4.2. Influenta temperaturii

https://core.uav.ro/raport-fise-discipline.php?id=4bac1ccc888d40e589fe 1741
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asupra reactiilor enzimatice 5. Colocviu de laborator si
recuperari

Arad

8.6 Bibliografie Laborator

1. Suport Laborator format pdf, platforma SUMS, UAV - Stinescu Michaela Dina, Palcu S.E., Gavrilas Simona,
2010 — Biochimie analitica — Aplicatii si probleme, Editura Universitatii ,,Aurel Vlaicu”, Arad
2. Suport Laborator format pdf, platforma SUMS, UAV - Stinescu Michaela Dina, Palcu S.E., Gavrilas Simona,

2012 — Biochimie analitica — Aplicatii si probleme, Editie adaugita si revizuita, Editura Universitatii ,,Aurel Vlaicu”,

8.7 Continut Proiect

Metode de predare Observatii

8.8 Bibliografie Proiect

9. Coroborarea/validarea continuturilor disciplinei (acolo unde este cazul)

Absolventul specializarii inginerie si management in alimentatie publica si agroturism trebuie si aiba cunostinte si
abilititi referitoare la prezenta, importanta si identificarea biomoleculelor organice in produsele agroalimentare, sa
cunoasca tehnicile uzuale de laborator pentru determinarea cantitativa si calitativa a acestora precum si
interpretarea corecti a rezultatelor de laborator obtinute

10. Evaluare (acolo unde este cazul)

Tip o Pgndere
activitate Criterii de evaluare Metode de evaluare din nota
finala
insusirea notiunilor teoretice referitoare la:
a).vitamine liposolubile b).vitamine hidrosolubile
¢).hormoni, fitohormoni d).Metabolisme.Anabolism
101, si catabolism e).Ciclul acizilor tricarboxilici 70
Curs f).Metabolismul intermediar al glucidelor.Glicoliza Examen scris o
g).Metabolismul intermediar al
lipidelor.Catabolizarea acizilor grasi saturati h).
Metabolismul intermediar al
proteinelor.Catabolismul aminoacizilor
10.2.
Seminar
1.insusirea metodelor, tehnicilor si capacititii de: Aprec.:lere.a dep I'lI.ld.eI'llOI'
a).identificare corectd a vitaminelor liposolubile si gzari;iisrleaatzglclzllgrliz
10.3. hidrosolubile b).punere in evidenta a hormonilor cu . 30
Laborator structura polipeptidica c).cunoasterea metodelor de l.a borator si a N %
simple de determinare a activititii unor enzime echlpament?lor, mn
2.Efectuarea/recuperarea lucrarilor de laborator conct?rdanta cu metodele
folosite
10.4.
Proiect

10.5 Standard minim de performanta

Participarea la examen este posibild dupai finalizarea activitatii practice de laborator(minim 4 prezente) si obtinerea
cel putin a notei 5(cinci) la activitatea de laborator . Pentru promovarea examenului studentul trebuie si obtina
minim nota 5(cinci) .

Titular

Asistent DIRECTOR DEPARTAMENT

doctor ing. Palcu Sergiu doctor ing. Balint Maria ~ Conf. dr. ing.

Erich

Mihaela Ursachi Claudiu Stefan

https://core.uav.ro/raport-fise-discipline.php?id=4bac1ccc888d40e589fe 1741
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MINISTERUL EDUCATIEI
ARAD UNIVERSITATEA ,AUREL VLAICU* DIN ARAD
A 310130 Arad, B-dul Revolutiei nr. 77, P.O. BOX 2/158 AR
Tel : 0040-257- 283010; fax. 0040-257- 280070
V http://www.uav.ro; e-mail: rectorat@uav.ro
Operator de date cu caracter personal nr.2929

FISA DISCIPLINEI

1. Date despre Program
1.1. Institutia de Invatdmant superior UNIVERSITATEA ,,AUREL VLAICU” DIN ARAD
1.2. Facultatea de Inginerie Alimentara, Turism si Protectia Mediului
1.3. Departamentul Departamentul de Stiinte Tehnice si ale Naturii
1.4. Domeniul de studii Inginerie si Management in Agriculturi si Dezvoltare Rurali
1.5. Anul universitar 2023-2024
1.6. Ciclul de studii Licenta
1.7. Specializarea / Programul de studii Inginerie si management in alimentatia publica si agroturism
1.8. Forma de invatamant invitimant cu frecventi (IF)

2. Date despre Disciplina
2.1. Denumirea disciplinei DIDD3003 Dezvoltare rurala
2.2. Titular Plan invatdmant Dobra Calin Ionel
2.3. Asistent Dobra Calin Ionel
2.4. Anul de studiu 2
2.5. Semestrul 1
2.6. Tipul de evaluare ES
2.7. Regimul disciplinei Ob

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitdtilor didactice)

3.1. Numdr de ore pe saptamana 5

3.2. Ore de curs pe saptaimana 2

3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe saptamana 3

3.4. Total ore din planul de invatamant 70

3.5. Ore de curs pe semestru 28

3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 42

Distributia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 80

3.4.2. Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de 0

specialitate si pe teren

https://core.uav.ro/raport-fise-discipline.php?id=5c2ea7320b98badd30bale54
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3.4.3. Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 0
3.4.4. Tutoriat 0
3.4.5. Examinari 0
3.4.6. Alte activitati ... 0
3.7. Total ore studiu individual 80
3.8. Total ore pe semestru 150
3.9. Numarul de credite 6

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. Preconditii de
curriculum

Management, Marketing

4.2. Preconditii de
competente

Studentul trebuie si aibd competente privitoare la aplicarea conceptelor si principiilor de
baza de functionare a mediului economic.

5. Conditii necesare (acolo unde este cazul)

5.1. Conditii de desfagurare
a cursului

Cursul se realizeaza atit prin prelegeri ale cadrului didactic, cat si prin participarea
activa a studentilor la dezbateri, conduse de catre cadrul didactic.

Activitatile din timpul cursurilor se vor derula utilizindu-se metode multimedia, care
sd permita studentilor valorificarea creativititii si dezvoltarea unei

gandiri analiztice.Studentii se vor prezenta la cursuri cu telefoanele mobile inchise,
respectiv convorbirile telefonice nu se efecueaza in timpul cursului

5.2. Conditii de desfasurare
a seminarului

in cadrul lucririlor practice si a orelor de proiect, studentii vor desfisura activititi
individuale coordnate de citre cadrul didactic. Activitatile se vor

desfisura individual si in echipa. Activititile vor presuiune colactarea de date si
interpretarea lor, studii de caz. Studentii se vor prezenta la cursuri cu

telefoanele mobile inchise, respectiv convorbirile telefonice nu se efecueaza in timpul
cursului

5.3. Conditii de desfasurare
a laboratorului

5.4. Conditii de desfagurare
a proiectului

6. Competentele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

6.1. Competente
profesionale

1. Efectuarea de calcule, demonstratii si aplicatii, pentru rezolvarea de sarcini specifice
ingineriei si managementului pe baza cunostintelor din

stiintele fundamentale si ingineresti

2. Posibilitatea de aplicare a strategiilor de dezvoltare rurala in practica

6.2. Competente
transversale

1.Aplicarea unei strategii de munca riguroasi, eficienti si responsabili, de punctualitate si
raspundere personala fati de rezultat. Respectarea

principiilor si normelor codului de etica profesionala.

2. Aplicarea tehnicilor de relationare in grup, de comunicare interpersonali si de asumare de
roluri specifice in cadrul muncii de echipa.

3. Autoevaluarea obiectiva a propriilor nevoi de formare profesionala pentru a-si realiza
eficient si calitativ atributiile profesionale.

7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

https://core.uav.ro/raport-fise-discipline.php?id=5c2ea7320b98badd30bale54
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7.1. Obiectivul general al Sa formeze competente generale in ce priveste metode si tehnici din domeniul dezvoltirii

disciplinei rurale

Sia formeze competente specifice, oferind posibilitatea de aplicare in practici a gestionarii
resurselor agricole, se cunoasca si sa aplice o metoda de

7.2. Obiectivele specifice diagnoza a spatiului rural, sa cunoasca strategia de dezvoltare rurala a Roméniei si a UE

rural.

si sa poate elabora o monografie a unei localititi din spatiul

8. Continuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Continut Curs

Metode de predare

Observatii

1.Notiunea de spatiu rural si evolutia conceptului de ruralitate
1.1.Definirea spatiului rural 1.2.Tipologia spatiului rural 1.3.
Structura spatiului rural 1.4.Functiile spatiului rural
2.Notiunea de dezvoltare rurala 3. Dezvoltarea rurald in
Uniunea Europeana 4. Dezvoltarea rurald in Romania 4.1.
Criteriile, subcriteriile si indicatorilor utilizati in diagnoza
spatiului rural 5. Dezvoltarea economica a spatiului rural
romanesc 5.1. Analiza sectorului agricol 5.2.Industria
alimentara 5.3.Sectorul forestier 6. Dezvoltarea sociala a
spatiului rural romanesc 6.1.Educatie si formare profesionala
6.2.Structura fortei de munca si ocuparea.Somajul
6.3.Calitatea vietii in zonele rurale 6.4. Dezvoltare si
guvernanta locald 7. Calitatea mediului in spatiului rural
romanesc 7.1. Analiza factorilor de mediu 7.2. Protectia si
conservarea biodiversitatii, siturile Natura 2000 8.
Dezvoltarea sustenabila a spatiului rural:bioeconomie,
economie circulard 9. Economie rurald non-agricold. Turismul
rural si ecoturismul 10. Programul National de Dezvoltare
Rurala 11. Principiul subsidiaritatii si programul LEADER

prelegerea, discutia,
dezbaterea

8.2 Bibliografie Curs

1. Brinzan Oana, Dezvoltare rurali, Editura Universitatii Aurel Vlaicu din Arad, 2006
2. Csosz Ioan, Branzan Oana, Chis Sabin, Csosz Cristian Edmund, Ciolac Ramona, . Chis Sabin Jr, Agroturism si

turism rural, Editura Universitatii Aurel Vlaicu, Arad, 978-

973-752-621-2, 2012, 261 pag.

3. Csosz loan, Agroturism si turism rural, Editura Mirton, Timisoara, 2007, 300 pag.
4. Csosz 1., Farcas Daniela, Managementul productiei agroalimentare, Editura Agroprint, Timisoara, 1999, 200 pag.
5. Otiman P.I. — Economie rurala, Editura Agroprint, Timisoara, 2000
6. Otiman P.I. — Dezvoltarea rurali durabild in Romania, Editura Academiei Roméne,Bucuresti, 2006
7. Mateoc-Sirb Nicoleta — Exploatatia agricold, Editura Agroprint, Timisoara, 1999

8.3 Continut Seminar Metode de predare Observatii
1. Fondul funciar si modul de folosinta a terenului 2. Unitati Prelegere,
conventionale de masura si de calcul folosite in economie 3. dezbaterea,

Bonitarea terenurilor agricole. 4. Renta funciara si pretul
pamantului 5. Eficienta economica a activitatii productive 6.
Diagnoza spatiului rural 7. Monografia localitatii. Structura.
Metodologie de documentare si elaborare. Denumirea
localitatii. Scurt istoric. Prezentarea fizico — geografice a
localitatii. Morfostructura si infrastructura localitatii. abitatul,
populatia si forta de munca. Economia localitatii. Cultura.

colectare, analiza si
prelucrare de date,
proiect efectuat de
studenti individual si
in echipa sub
coordonarea cadrului
didactic.

8.4 Bibliografie Seminar

1. Oana Brinzan, Dezvoltare rurala, Editura Universititii Aurel Vlaicu din Arad, 2006
2. Oana Brinzan, Lucrari practice, Economie si dezvoltare rurali, Editura Universitatii Aurel Vlaicu din Arad, 2007
3. Otiman P.I. — Economie rurali, Editura Agroprint, Timisoara, 2000

https://core.uav.ro/raport-fise-discipline.php?id=5c2ea7320b98badd30bale54
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8.5 Continut Laborator Metode de predare Observatii
8.6 Bibliografie Laborator
8.7 Continut Proiect Metode de predare Observatii

8.8 Bibliografie Proiect

9. Coroborarea/validarea continuturilor disciplinei (acolo unde este cazul)

10. Evaluare (acolo unde este cazul)

Ti o Pondere din
b Criterii de evaluare Metode de evaluare <
activitate nota finala
insusirea notiunilor teoretice referitoare la: 1. Spatiu
rural, structura, functii 2. Dezvoltare rurala,
diagnoza, elemente ale dezvoltarii sustenabile a . . 50%
. . R . Examen si sustinere .
10.1. Curs spatiului rural 3. Particularititi economice, unuiproiect examinare
socio[culturale si de mediu ale spatiului rural P teoretica
romanesc 4. Activititi rurale non economice,
dezvoltare sustenabild
insusirea metodelor si tehnicilor de: 1. Calcul al . o
. X X e . verificare deprinderi
structurii fondului funciar, al unitatilor convetionale .
. R . . . pe parcursul anului la
10.2. de calcul in economia agrara, a rentei funciare si a . o
. . . . . orele de lucrari 25%
Seminar pretului pamantului, a notei de bonitare a . -
. o . . practice de catre
terenurilor, a indicatorilor de performanta a unei . .
e . cadrul didactic
activitati economice.
10.3.
Laborator
insusirea notiunilor practice referitoare la: 1. Spatiu
rural, structura, functii 2. Dezvoltare rurala,
10.4 diagnoza, elemente ale dezvoltarii sustenabile a verificarea acumularii
Pr(.)iéct spatiului rural 3. Particularititi economice, cunostintelor pe 25%
socioculturale si de mediu ale spatiului rural parcursul semestrului
romanesc 4. Activititi rurale non economice,
dezvoltare sustenabild
10.5 Standard minim de performanta
Capacitatea de a identifica resursele naturale si antropice a unui spatiu rural, de a evalua factorii limitativi si stimulativi
ai dezvoltirii unui spatiu rural prin intocmirea si prezentarea unei monografii rurale.

Titular

Asistent DIRECTOR DEPARTAMENT

Dobra Calin Ionel Dobra Calin Ionel Conf. dr. ing. Ursachi Claudiu Stefan

https://core.uav.ro/raport-fise-discipline.php?id=5c2ea7320b98badd30bale54
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MINISTERUL EDUCATIEI

UNIVERSITATEA ,AUREL VLAICU® DIN ARAD
310130 Arad, B-dul Revolutiei nr. 77, P.O. BOX 2/158 AR
Tel : 0040-257- 283010; fax. 0040-257- 280070
http://www.uav.ro; e-mail: rectorat@uav.ro
Operator de date cu caracter personal nr.2929

1. Date despre Program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de Invatdmant superior

UNIVERSITATEA ,,AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea

de Inginerie Alimentara, Turism si Protectia Mediului

1.3. Departamentul

Departamentul de Stiinte Tehnice si ale Naturii

1.4. Domeniul de studii

Inginerie si Management in Agricultura si Dezvoltare Rurala

1.5. Anul universitar

2023-2024

1.6. Ciclul de studii

Licenta

1.7. Specializarea / Programul de studii

Inginerie si management in alimentatia publica si agroturism

1.8. Forma de invatamant

fnvitimant cu frecventi (IF)

2. Date despre Disciplina

2.1. Denumirea disciplinei

DIDC3008 Educatie fizica si sport I11

2.2. Titular Plan invatamant

drd. Kunszabo Mihai Ioan

2.3. Asistent

drd. Kunszabo Mihai Ioan

2.4. Anul de studiu 2
2.5. Semestrul 1
2.6. Tipul de evaluare ES
2.7. Regimul disciplinei Ob

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)

3.1. Numar de ore pe saptamana 1
3.2. Ore de curs pe saptdmana 0
3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe sdptamana 1
3.4. Total ore din planul de invatamant 14
3.5. Ore de curs pe semestru 0
3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 14
Distributia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 11
3.4.2. Documentare suplimentara in bibliotecd, pe platformele electronice de 0
specialitate i pe teren

3.4.3. Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 0
3.4.4. Tutoriat 0




3.4.5. Examinari 0
3.4.6. Alte activitati ... 0
3.7. Total ore studiu individual 11
3.8. Total ore pe semestru 25
3.9. Numarul de credite 1
4. Preconditii (acolo unde este cazul)
4.1. Preconditii de curriculum
4.2. Preconditii de competente
5. Conditii necesare (acolo unde este cazul)
5.1. Conditii de desfasurare a cursului
5.2. Conditii de desfasurare a seminarului Teren de sport, sali de sport dotatii cu aparatura si materiale specifice activitatii
5.3. Conditii de desfasurare a laboratorului Teren de sport, sali de sport dotati cu aparatura si materiale specifice activitagii
5.4. Conditii de desfasurare a proiectului
6. Competentele specifice acumulate (acolo unde este cazul)
6.1. Competente
profesionale
6.2. Competente Aplicarea principiilor, normelor si valorilor eticii profesionale in cadrul propriei strategii de
transversale munca riguroasa, eficienta si responsabila

7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul general
al disciplinei

corecte ale corpului;

Marirea capacitatii de efort fizic si intelectual;
Dezvoltarea armonioasi a organismului;
Optimizarea stirii de sinitate;

Prevenirea instalarii deficientelor fizice globale si segmentare, formarea si mentinerea atitudinilor

7.2. Obiectivele
specifice

imbunﬁtﬁtirea calitatilor motrice de baza (forti, vitezi, rezistenti, indemanare);

fnsusirea si consolidarea unor elemente si procedee tehnice de baza din atletism, gimnastica,
jocuri sportive si sporturi aplicative si aplicarea lor in conditii de concurs sau joc bilateral;
invﬁtarea unor notiuni de baza din regulamentele unor jocuri sportive (volei, baschet, fotbal) de
organizare si desfasurare adiferitelor competitii;
Stimularea interesului studentilor pentru practicarea sistematica si independenta a exercitiului
fizic in mod individual si colectiv zilnic sau saptamanal;
Crearea obisnuintei de respectare a normelor de igiena sportiva si de prevenire a accidentelor;
Dezvoltarea capacitatii de autoapirare si autodepisire.

8. Continuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Continut Curs Metode de predare Observatii
8.2 Bibliografie Curs

8.3 Continut Seminar Metode de predare Observatii
8.4 Bibliografie Seminar

8.5 Continut Laborator Metode de predare Observatii

1. Atletism: elemente din scoala alergarii §i sariturii. 2. » Expuneri; * 3-4 ore/tema
Fitness/Jogging 3. Elemente de gimnastica: exercitii de front si Demonstratii




formatii 4. Tenis de masa 5. Jocuri sportive: baschet, fotbal, volei intuitive; * Explicatii
6. Combat/autoaparare insotite de
demonstratii.

8.6 Bibliografie Laborator

1. BUSHMAN, B., 2011, Complete guide to fitness &health, Human Kinetics, Champaign, IL;

2. CORBIN, B. C., RUTH, L., 2007, Fitness for life, Human Kinetics, Champaign, IL;

3. DRAGNEA, A., BOTA, A., 1999, Teoria activititilor motrice, Editura Didactica si Pedagogica, Bucuresti;

4. DULCEANU, C., 2014, Jocuri pregatitoare pentru initierea in atletism, Editura Aurel Vlaicu, Arad;

5. HERLO, J.N. 2005 Culturism — caiet metodic de lucrari practice”, Ed. Vasile Goldis University Press, Arad;

8.7 Continut Proiect Metode de predare Observatii

8.8 Bibliografie Proiect

9. Coroborarea/validarea continuturilor disciplinei (acolo unde este cazul)

Prin continuturile sale, disciplina are un pronuntat caracter pragmatic, contribuind la formarea specialistilor in domeniul
specializirii prin urmaitoarele: dezvoltarea armonioasi a organismului; optimizarea stirii de sinitate; optimizarea stirii de
sanatate; prevenirea instalarii deficientelor fizice globale si egmentare, formarea si mentinerea atitudinilor corecte ale
corpului; stimularea interesului studentilor pentru practicarea sistematica si independenti a exercitiului fizic in mod
individual si colectiv zilnic sau siptamanal; crearea obisnuintei de respectare a normelor de igiena sportivi si de prevenire a
accidentelor; dezvoltarea capacitatii de autoaparare si autodepasire.

10. Evaluare (acolo unde este cazul)

Ti Pondere
acfivi tate Criterii de evaluare Metode de evaluare din nota
finala
10.1. Curs
10.2.
Seminar
- .. . o * Executarea exercitiilor ca numar si
 Participare activa la ore; * Dispozitie la x t.ltl d&i XE E] tl o ¥
s . rectitudine; ¢ re contin
10.3. efort fizic si intelectual; « Echipament corectitu e', K ,Y? uare continua pe 5
Laborator adecvat; ¢ Atitudine corespunzitoare parcursul activitaii; + Teste pe parcursul 100%
pentru l,ucrul in echip semestrului si notarea lor; « Referate pentru
’ cei scutiti.
10.4.
Proiect

10.5 Standard minim de performanta

1. Alergare de vitezi 50 m 2. Saritura in lungime de pe loc 3. Alergare de rezistenta
2. Saritura in lungime de pe loc
3. Alergare de rezistenta

Titular Asistent DIRECTOR DEPARTAMENT DECAN
drd. Kunszabo Mihai loan drd. Kunszabo Mihai loan Conf. dr. ing. Ursachi Claudiu Stefan Conf.univ.dr.ing. Virgiliu Gheorghe Calin CIUTINA



MINISTERUL EDUCATIEI

UNIVERSITATEA ,AUREL VLAICU® DIN ARAD
310130 Arad, B-dul Revolutiei nr. 77, P.O. BOX 2/158 AR
Tel : 0040-257- 283010; fax. 0040-257- 280070
http://www.uav.ro; e-mail: rectorat@uav.ro
Operator de date cu caracter personal nr.2929

1. Date despre Program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de Invatdmant superior

UNIVERSITATEA ,,AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea

de Inginerie Alimentara, Turism si Protectia Mediului

1.3. Departamentul

Departamentul de Stiinte Tehnice si ale Naturii

1.4. Domeniul de studii

Inginerie si Management in Agricultura si Dezvoltare Rurala

1.5. Anul universitar

2023-2024

1.6. Ciclul de studii

Licenta

1.7. Specializarea / Programul de studii

Inginerie si management in alimentatia publica si agroturism

1.8. Forma de invatamant

fnvitimant cu frecventi (IF)

2. Date despre Disciplina

2.1. Denumirea disciplinei

DIDC4017 Educatie fizica si sport IV

2.2. Titular Plan invatamant

drd. Kunszabo Mihai Ioan

2.3. Asistent

drd. Kunszabo Mihai Ioan

2.4. Anul de studiu 2
2.5. Semestrul 2
2.6. Tipul de evaluare ES
2.7. Regimul disciplinei Ob

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)

3.1. Numar de ore pe saptamana 1
3.2. Ore de curs pe saptdmana 0
3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe sdptamana 1
3.4. Total ore din planul de invatamant 14
3.5. Ore de curs pe semestru 0
3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 14
Distributia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 11
3.4.2. Documentare suplimentara in bibliotecd, pe platformele electronice de 0
specialitate i pe teren

3.4.3. Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 0
3.4.4. Tutoriat 0




3.4.5. Examinari 0
3.4.6. Alte activitati ... 0
3.7. Total ore studiu individual 11
3.8. Total ore pe semestru 25
3.9. Numarul de credite 1
4. Preconditii (acolo unde este cazul)
4.1. Preconditii de curriculum
4.2. Preconditii de competente
5. Conditii necesare (acolo unde este cazul)
5.1. Conditii de desfasurare a cursului
5.2. Conditii de desfasurare a seminarului Teren de sport, sali de sport dotatii cu aparatura si materiale specifice activitatii
5.3. Conditii de desfasurare a laboratorului Teren de sport, sali de sport dotati cu aparatura si materiale specifice activitagii
5.4. Conditii de desfasurare a proiectului
6. Competentele specifice acumulate (acolo unde este cazul)
6.1. Competente
profesionale
6.2. Competente Aplicarea principiilor, normelor si valorilor eticii profesionale in cadrul propriei strategii de
transversale munca riguroasa, eficienta si responsabila

7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul general
al disciplinei

corecte ale corpului;

Marirea capacitatii de efort fizic si intelectual;
Dezvoltarea armonioasi a organismului;
Optimizarea stirii de sinitate;

Prevenirea instalarii deficientelor fizice globale si segmentare, formarea si mentinerea atitudinilor

7.2. Obiectivele
specifice

imbunﬁtﬁtirea calitatilor motrice de baza (forti, vitezi, rezistenti, indemanare);

fnsusirea si consolidarea unor elemente si procedee tehnice de baza din atletism, gimnastica,
jocuri sportive si sporturi aplicative si aplicarea lor in conditii de concurs sau joc bilateral;
invﬁtarea unor notiuni de baza din regulamentele unor jocuri sportive (volei, baschet, fotbal) de
organizare si desfasurare adiferitelor competitii;
Stimularea interesului studentilor pentru practicarea sistematica si independenta a exercitiului
fizic in mod individual si colectiv zilnic sau saptamanal;
Crearea obisnuintei de respectare a normelor de igiena sportiva si de prevenire a accidentelor;
Dezvoltarea capacitatii de autoapirare si autodepisire.

8. Continuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Continut Curs Metode de predare Observatii
8.2 Bibliografie Curs

8.3 Continut Seminar Metode de predare Observatii
8.4 Bibliografie Seminar

8.5 Continut Laborator Metode de predare Observatii

1. Atletism: elemente din scoala alergarii §i sariturii. 2. » Expuneri; * 3-4 ore/tema
Fitness/Jogging 3. Elemente de gimnastica: exercitii de front si Demonstratii




formatii 4. Tenis de masa 5. Jocuri sportive: baschet, fotbal, volei intuitive; * Explicatii
6. Combat/autoaparare insotite de
demonstratii.

8.6 Bibliografie Laborator

1. BUSHMAN, B., 2011, Complete guide to fitness &health, Human Kinetics, Champaign, IL;

2. CORBIN, B. C., RUTH, L., 2007, Fitness for life, Human Kinetics, Champaign, IL;

3. DRAGNEA, A., BOTA, A., 1999, Teoria activititilor motrice, Editura Didactica si Pedagogica, Bucuresti;

4. DULCEANU, C., 2014, Jocuri pregatitoare pentru initierea in atletism, Editura Aurel Vlaicu, Arad;

5. HERLO, J.N. 2005 Culturism — caiet metodic de lucrari practice”, Ed. Vasile Goldis University Press, Arad;

8.7 Continut Proiect Metode de predare Observatii

8.8 Bibliografie Proiect

9. Coroborarea/validarea continuturilor disciplinei (acolo unde este cazul)

Prin continuturile sale, disciplina are un pronuntat caracter pragmatic, contribuind la formarea specialistilor in domeniul
specializirii prin urmaitoarele: dezvoltarea armonioasi a organismului; optimizarea stirii de sinitate; optimizarea stirii de
sanatate; prevenirea instalarii deficientelor fizice globale si egmentare, formarea si mentinerea atitudinilor corecte ale
corpului; stimularea interesului studentilor pentru practicarea sistematica si independenti a exercitiului fizic in mod
individual si colectiv zilnic sau siptamanal; crearea obisnuintei de respectare a normelor de igiena sportivi si de prevenire a
accidentelor; dezvoltarea capacitatii de autoaparare si autodepasire.

10. Evaluare (acolo unde este cazul)

Ti Pondere
acfivi tate Criterii de evaluare Metode de evaluare din nota
finala
10.1. Curs
10.2.
Seminar
- .. . o * Executarea exercitiilor ca numar si
 Participare activa la ore; * Dispozitie la x t.ltl d&i XE E] tl o ¥
s . rectitudine; ¢ re contin
10.3. efort fizic si intelectual; « Echipament corectitu e', K ,Y? uare continua pe 5
Laborator adecvat; ¢ Atitudine corespunzitoare parcursul activitaii; + Teste pe parcursul 100%
pentru l,ucrul in echip semestrului si notarea lor; « Referate pentru
’ cei scutiti.
10.4.
Proiect

10.5 Standard minim de performanta

1. Alergare de vitezi 50 m 2. Saritura in lungime de pe loc 3. Alergare de rezistenta
2. Saritura in lungime de pe loc
3. Alergare de rezistenta

Titular Asistent DIRECTOR DEPARTAMENT DECAN
drd. Kunszabo Mihai loan drd. Kunszabo Mihai loan Conf. dr. ing. Ursachi Claudiu Stefan Conf.univ.dr.ing. Virgiliu Gheorghe Calin CIUTINA



MINISTERUL EDUCATIEI

UNIVERSITATEA ,AUREL VLAICU“ DIN ARAD
310130 Arad, B-dul Revolutiei nr. 77, P.O. BOX 2/158 AR
Tel : 0040-257- 283010; fax. 0040-257- 280070
http://www.uav.ro; e-mail: rectorat@uav.ro
Operator de date cu caracter personal nr.2929

1. Date despre Program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de invatamant superior UNIVERSITATEA ,,AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea de Inginerie Alimentara, Turism si Protectia Mediului

1.3. Departamentul Departamentul de Stiinte Tehnice si ale Naturii

1.4. Domeniul de studii Inginerie si Management in Agriculturi si Dezvoltare Rurala
1.5. Anul universitar 2023-2024

1.6. Ciclul de studii Licenta

1.7.

Specializarea / Programul de studii

Inginerie si management in alimentatia publici si agroturism

1.8.

Forma de invatamant

invitimant cu frecventi (IF)

2. Date despre Disciplina

2.1.

Denumirea disciplinei

DIDS4013 Nutritie umana

2.2. Titular Plan invatamant doctor ing. Popescu Mitroi Ionel
2.3. Asistent doctor ing. Popescu Mitroi Ionel
2.4. Anul de studiu 2

2.5. Semestrul 2

2.6. Tipul de evaluare EC

2.7. Regimul disciplinei Ob

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)

3.1. Numar de ore pe sdptamand 2
3.2. Ore de curs pe saptamana 1
3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe saptamana 1
3.4. Total ore din planul de invatamant 28
3.5. Ore de curs pe semestru 14
3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 14
Distributia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 14
3.4,2. Docu@entare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de 14
specialitate si pe teren

3.4.3. Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 14




3.4.4. Tutoriat 2
3.4.5. Examinari 2
3.4.6. Alte activitati ... 1
3.7. Total ore studiu individual 47
3.8. Total ore pe semestru 75
3.9. Numarul de credite 3

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. Preconditii de
curriculum

Chimie organici, Chimia alimentelor, Biochimie

4.2. Preconditii de
competente

Competente generale privind cunoasterea structurii alimentelor in principii
nutritive

5. Conditii necesare (acolo unde este cazul)

5.1. Conditii de desfasurare a cursului Sala curs, laptop, videoproiector

5.2. Conditii de desfasurare a seminarului

5.3. Conditii de desfasurare a laboratorului

Laborator de biochimie (L219)
Dotare necesari: nu este cazul

5.4. Conditii de desfasurare a proiectului

6. Competentele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

6.1.
Competente
profesionale

1. Explicarea principiilor si conceptelor care stau la baza unei alimentatii corecte si rationale.
2. Explicarea din punct de vedere fiziologic a digestiei si absorbtiei substantelor nutritive in
organismul uman.

3. Cunoasterea substantelor nutritive care alcituiesc produsele alimentare si constientizarea
importantei nutritionale.

4. Acumularea de citre studenti a unui cuantum minim de cunostinte nutritionale, strict
necesar pentru calcularea valorii nutritive si energetice a alimentelor de baza.

5. Elaborarea unor modele de ratii alimentare recomandate.

6.2.
Competente
transversale

1. Aplicarea, in mod responsabil, a principiilor normelor si valorilor eticii profesionale in
realizarea sarcinilor profesionale si identificarea obiectivelor de realizat, a resurselor
disponibile, a etapelor de lucru, a duratelor de executie, a termenelor de realizare si a
riscurilor aferente.

2. Identificarea rolurilor si responsabilititilor intr-o echipa pluridisciplinarai si aplicarea de
tehnici de relationare si munca eficiente in cadrul echipei.

3. Identificarea oportunititilor de formare continui si utilizarea eficienti, pentru propria
dezvoltare, a surselor informationale si a resurselor de comunicare si formare profesionala
asistatd (portaluri Internet, aplicatii software de specialitate, baze de date, cursuri on-line etc.)
atat in limba romana, cat si intr-o limba de circulatie internationala.

7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul
general al disciplinei

Disciplina Nutritie umana isi propune si transmita studentilor cunostintele necesare
pentru intelegerea principiilor si conceptelor care stau la baza unei alimentatii corecte si
rationale.

7.2. Obiectivele
specifice

Calcularea valorii nutritive si energetice a alimentelor de baza si elaborarea fiselor de
meniu zilnic.




8. Continuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Continut Curs Metode de predare Observatii
. . . . . Explicatia,
1. Bazele alimentatiei. Notiuni introductive. Ratia pcal
. . e o . argumentarea,
alimentara. Valoarea nutritiva. Valoarea energetica. .
. . problematizarea,
Metabolismul bazal. 2. Necesarul energetic. Necesarul .
.. . .. . .. cercetarea analitica,
trofic. Fiziologia digestiei. Absorbtia nutreientilor. 3. conversatia
Nutritia enterala si parenterala. 4. Importanta nutritionala a curistica
proteinelor. 5. Importanta nutritionala a lipidelor si mo delare’:a
glucidelor. 6. Importanta nutritionala a vitaminelor . .
. o o . - brainstorming
hidrosolubile si liposolubile. 7. Importanta nutritionala a studiul prin
apei si sarurilor minerale. Substante antinutritive naturale. P!
descoperire.

8.2 Bibliografie Curs

1. Popescu-Mitroi Ionel — Suport de curs, Platforma SUMS, UAV.
2. Garban Z., - Nutritie umana, vol I, editia II, Editura Didactica si Pedagogici, Bucuresti, 2000.
3. Mota M., Popa S. G., - Nutritia&dietetica in practica clinici, Editura Agir, Bucuresti, 2015.

4. Segal, R. - Valoarea nutritiva a produselor agroalimentare, Editura Ceres, Bucuresti, 1983

5. Banu C. - Alimente, alimentatie, sinatate, Editura Agir, Bucuresti, 2005.

8.3 Continut Seminar

Metode de predare

Observatii

8.4 Bibliografie Seminar

8.5 Continut Laborator

Metode de predare

Observatii

1. Prezentarea disciplinei. Elemente de calcul in nutritie.
Relatii si unitati de masura. 2. incadrarea unei persoane din
punct de vedere al greutatii corporale. Metode de stabilire a
greutdtii normale la copii. Metode de stabilire a greutatii
normale la adulti. 3. Evaluarea ratiei alimentare reale.
Consultarea tabelelor de alimente. Completarea fiselor de
meniu zilnic. 4. Alcatuirea ratiei alimentare recomandate.
Stabilirea necesarului de energie. Stabilirea necesarului de
substante nutritive. 5. Analiza ratiei alimentare. Etapele
analizei ratiei alimentare. Centralizarea si interpretarea
datelor. 6. Determinarea valorii nutritive a produselor
alimentare. Metode de determinare a valorii nutritive.
Calculul valorii nutritive utilizand formula VN10. 7.
Sustinere portofoliu

Demonstratia,
observatia,
modelarea,
problematizarea,
studiul de caz.

8.6 Bibliografie Laborator

1. Mincu, 1., Segal, B., Elena Popa, Rodica Segal - Orientiri actuale in nutritie. Editura Medicali, Bucuresti1989
2. Ianchici R. - Elemente teoretice si practice de nutritie umani, Editura Universititii “Aurel Vlaicu”, Arad, 2008.
3. Aplicatii Android pentru calcule nutritionale (ex. Jurnal Alimentar, Calories in food)

8.7 Continut Proiect

Metode de predare

Observatii

8.8 Bibliografie Proiect

9. Coroborarea/validarea continuturilor disciplinei (acolo unde este cazul)

Managerul specialist in alimentatie publica trebuie si aiba cunostinte nutritionale, necesare pentru intocmirea
meniurilor zilnice in concordanti cu ratia alimentara recomandata.

10. Evaluare (acolo unde este cazul)

. Ponder
Tip o Metode de o dere
.. Criterii de evaluare din nota
activitate evaluare .
finala
10.1. Curs . . . . . s
- Explicarea din punct de vedere fiziologic a digestiei si Examen oral 50%

absorbtiei substantelor nutritive in organismul uman. -
Cunoasterea substantelor nutritive care alcituiesc produsele
alimentare si constientizarea importantei nutritionale. -
Acumularea de catre studenti a unui cuantum minim de




cunostinte nutritionale, strict necesar pentru calcularea
valorii nutritive si energetice a alimentelor de baza.

10.2.

Seminar
- incadrarea unei persoane din punct de vedere al greutitii

103 corporale. - Evaluarea ratiei alimentare reale. Completarea Verificarea

La.b(.)rator fiselor de meniu zilnic. - Alcituirea ratiei alimentare intocmirii 50%
recomandate. Stabilirea necesarului de energie si a portofoliului
necesarului de substante nutritive.

10.4.

Proiect

10.5 Standard minim de performanta

Sa raspundai corect la minim 40 % dintre subiectele examenului pentru nota S.
Titular Asistent DIRECTOR DEPARTAMENT DECAN

doctor ing. Popescu Mitroi doctor ing. Popescu Mitroi Conf. dr. ing.

Tonel

Ionel Ursachi Claudiu Stefan

Conf.univ.dr.ing. Virgiliu Gheorghe Calin

CIUTINA




MINISTERUL EDUCATIEI
UNIVERSITATEA ,AUREL VLAICU*“ DIN ARAD
310130 Arad, B-dul Revolutiei nr. 77, P.O. BOX 2/158 AR
Tel : 0040-257- 283010; fax. 0040-257- 280070
http://www.uav.ro; e-mail: rectorat@uav.ro
Operator de date cu caracter personal nr.2929

1. Date despre Program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de Invatamant superior UNIVERSITATEA ,,AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea de Inginerie Alimentara, Turism si Protectia Mediului

1.3. Departamentul Departamentul de Stiinte Tehnice si ale Naturii

1.4. Domeniul de studii Inginerie si Management in Agricultura si Dezvoltare Rurala
1.5. Anul universitar 2023-2024

1.6. Ciclul de studii Licenta

1.7.

Specializarea / Programul de studii

Inginerie si management in alimentatia publica si agroturism

1.8.

Forma de invatamant

invitimant cu frecventi (IF)

2. Date despre Disciplina

2.1

Denumirea disciplinei

DIDD3006 Pedologie, agrotehnici, mecanizare I

2.2. Titular Plan Invatamant doctor ing. Chis Sabin Jr.
2.3. Asistent doctor ing. Chis Sabin Jr.
2.4. Anul de studiu 2

2.5. Semestrul 1

2.6. Tipul de evaluare ES

2.7. Regimul disciplinei Ob

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)

3.1. Numar de ore pe saptamana 5
3.2. Ore de curs pe saptdmana 3
3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe saptamana 2
3.4. Total ore din planul de invatamant 70
3.5. Ore de curs pe semestru 42
3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 28
Distributia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 80
3.4.2. Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de 0
specialitate si pe teren

3.4.3. Pregdtire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 0




3.4.4. Tutoriat 0
3.4.5. Examinari 0
3.4.6. Alte activitati ... 0
3.7. Total ore studiu individual 80
3.8. Total ore pe semestru 150
3.9. Numarul de credite 6

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. Preconditii de
curriculum

Matematica, Fizica, Botanica, Ecologie, Agrometeorologie.

4.2. Preconditii de
competente

Cunoasterea caracteristicilor tipurilor de soluri, lucririle solului si tractoarele
utilizate in lucririle agricole.

5. Conditii necesare (acolo unde este cazul)

5.1. Conditii de desfasurare a cursului Sala de curs / Online

5.2. Conditii de desfasurare a seminarului Sala de laborator, prezenta la lucririle practice, 70%.

5.3. Conditii de desféasurare a laboratorului

5.4. Conditii de desfasurare a proiectului

6. Competentele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

6.1.
Competente
profesionale

1. Cunoasterea, intelegerea conceptelor, teoriilor si metodelor de cercetare a solurilor, factorilor
de vegetatie, lucririle solului, buruienile si combaterea acestora din culturile agricole,
asolamentele, materiale, organe de masini si mecanisme folosite la utilajele agricole, motoare cu
ardere interni, tractoare, mijloace de transport, incarcare, descircare, folosirea energiei
electrice, hidraulice, eoliene, solare si a biogazului in procesele de productie.

2. Utilizarea cunostintelor de baza pentru explicarea si interpretarea unor variate tipuri de
concepte, procese si proiecte referitoare la diferite tehnologii folosite in agricultura si
exploatarea rationala a masinilor agricole.

6.2.
Competente
transversale

1.Aplicarea unei strategii de munca riguroasi, eficienta si responsabild, de punctualitate si
riaspundere personala fati de rezultat. Respectarea principiilor si normelor codului de etica
profesionala.

2. Aplicarea tehnicilor de relationare in grup, de comunicare interpersonali si de asumare de
roluri specifice in cadrul muncii de echipa.

3. Autoevaluarea obiectiva a propriilor nevoi de formare profesionala pentru a-si realiza
eficient si calitativ atributiile profesionale.

7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul
general al
disciplinei

Sa formeze competente generale in ce priveste intelegerea insusirilor principale ale
solurilor, aplicarea diferitelor tehnologii in cultura plantelor agricole si horticole, procesul
de lucru al masinilor agricole.

7.2. Obiectivele
specifice

Sa formeze competente specifice: privind cunoasterea proprietitilor diferitelor tipuri de
soluri, cunoasterea principalelor buruieni din culturile agricole si combaterea acestora,
partile componente si diferite reglaje la masinile agricole.

8. Continuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Continut Curs

Metode de predare Observatii




1. Factorii de solificare 1.1. Clima ca factor de solificare
1.2. Rolul organismelor 1.3. Rolul rocii, reliefului, apelor
freatice, timpul si factorul antropic 2. Formarea si alcatuirea
profilului de sol 2.1. Procese care determina diferentierea in
adancime a solului 2.2. Orizonturi pedogenetice si
caracterizarea acestora 3. Proprietati fizice si hidrofizice ale
solului 3.1. Textura solului 3.2. Structura solului 3.3.
insusiri fizico-mecanice 3.4. Apa din sol 3.5. Aerul din sol
3.6. Temperatura solului 4. Proprietati chimice ale solului
4.1. Solutia solului 4.2. Coloizii solului 4.3. Aciditatea si
alcalinitatea solurilor 4.4. Procese de oxido-reducere in
soluri 5. Factorii de vegetatie 5.1. Temperatura 5.2. Lumina
5.3. Aerul 5.4. Apa 5.5. Solul 6. Lucrarile solului si
sistemele de lucrari 6.1. Aratul 6.2. Scarificarea 6.3.
Lucrarile solului dupa arat 6.4. Sistemele de lucrare a
solului 7. Semanatul si plantatul culturilor de camp si
horticole 7.1. Samanta si semanatul 7.2. Metode de
inmultire vegetativa 7.3. Materialul de plantat si plantarea 8.
Fertilizarea culturilor agricole si horticole 8.1. Tipuri de
ingrasaminte folosite n agricultura 8.2. Epoca de aplicare a
ingrasamintelor 9. Combaterea buruienilor in culturile
agricole 9.1. Clasificarea buruienilor 9.2. Metode
agrotehnice de combatere a buruienilor 9.3. Metode chimice
de combatere a buruienilor 9.4. Metode de combatere
integrata a buruienilor 10. Materiale, organe de masini si
mecanisme utilizate la maginile agricole 10.1. Materiale
utilizate la masinile agricole 10.2. Organe de masini 10.3.
Mecanisme utilizate la tractoare si masini agricole 10.4.
Probleme de rezistenta materialelor 11. Motoare cu ardere
internd 11.1. Clasificarea motoarelor cu ardere interna 11.2.
Functionarea motoarelor cu ardere interna 11.3. Partile
componente ale motoarelor cu ardere internd 11.4. Indicii
caracteristici ai motoarelor cu ardere internd 12. Tractoare
agricole 12.1. Clasificarea tractoarelor 12.2. Partile
componente ale tractoarelor 12.3. Bilantul de putere si
caracteristica de tractiune a tractoarelor 13. Mijloace de
transport, incarcare si descarcare folosite in agricultura 13.1.
Mijloace de transport 13.2. Mijloace de incarcare si
descarcare 14. Utilizarea energiei electrice, hidraulice,
eoliene, solare si a biogazului in procesele de productie din
agricultura 14.1. Masini si instalatii electrice 14.2. Motoare
hidraulice 14.3. Motoare eoliene 14.4. Instalatii pentru
captarea energiei solare 14.5. Instalatii pentru producerea
biogazului

prelegere libera,
utilizand
videoproiectorul

1 prelegere 4 ore 1 prelegere 4
ore 1 prelegere 4 ore 1 prelegere
4 ore 1 prelegere 2 ore 1
prelegere 2 ore 1 prelegere 2 ore
1 prelegere 2 ore 1 prelegere 2
ore 1 prelegere 2 ore 1 prelegere
4 ore 1 prelegere 4 ore 1
prelegere 2 ore 1 prelegere 4 ore

8.2 Bibliografie Curs

1. Chis Sabin, Suport curs platforma SUMS — UAYV, Pedologie, Agrotehnica, Mecanizare I, 2018.

2. Berca M., Agrotehnica, Editura Ceres, Bucuresti, 2011.

3. Blaga Gh., Filipov F., Rusu L., Udrescu S., Vasile D., Pedologie, Editura AcademicPres, Cluj- Napoca, 2005.
4. Neagu Tr., Popescu T., Minulescu P., Antal A., Tractoare si masini horticole, Editura Didactica si Pedagogica,

Bucuresti, 1982.

5. Pintilie C., Romosan St., PopL., Timariu Gh., Sebok P., Gus M., Agrotehnica, Editura Didactica si Pedagogica,

Bucuresti, 1985.

6. Rusu T., Paulette Laura, Cacovean H., Turcu V., Fizica, Hidrofizica, Chimia si Respiratia solului, Editura

Risoprint, Cluj-Napoca, 2007.

7. Tonea Cornelia, Tractoare si masini agricole, Editura Mirton, Timisoara, 2005.

8.3 Continut Seminar

Metode de predare

Observatii

1. Textura solului 2. Structura solului 3. Indicii hidrofizici ai
solului 4. Bilantul apei in sol 5. Lucrarile solului 6. Samanta
si semanatul 7. Fertilizarea 8. Materiale, organe de masini si
mecanisme 9. Probleme de rezistenta materialelor 10.
Indicii caracteristici ai motoarelor cu ardere interna 11.
Partile componente ale motoarelor cu ardere interna 12.
Partile componente ale tractoarelor 13. Bilantul de putere al
tractorului 14. Colocviu

Determinarea
texturii solului
Determinarea
structurii solului
Determinarea
indicilor hidrofizici
ai solului
Determinarea
bilantului apei in

1 lucrare practica Laborator 1
lucrare practicd Laborator 2 ore 1
lucrare practicd Laborator 2 ore 1
lucrare practicd 2 ore 1 lucrare
practica 2 ore 1 lucrare practica 2
ore 1 lucrare practicd 2 ore 1
lucrare practicd 2 ore 1 lucrare
practica 2 ore 1 lucrare practica 2
ore 1 lucrare practica 2 ore 1




sol Controlul lucrare practicd 2 ore 1 lucrare
calitatii lucrarilor practica 2 ore 2 ore

solului Stabilirea
calitatii semintelor
si calculul cantitatii
de samanta
Stabilirea dozelor
de ingrasaminte
Prezentarea
principalelor
caracteristici
Rezolvarea unei
probleme de
solicitare axiala
Calculul indicilor
caracteristici ai
motoarelor cu
ardere interna
Prezentarea partilor
componente ale
motoarelor cu
ardere interna
Prezentarea partilor
componente ale
tractoarelor Calcul
bilantului de putere
al tractorului

8.4 Bibliografie Seminar

1. Chis Sabin, Suport curs platforma SUMS — UAYV, Pedologie, Agrotehnica, Mecanizare I, 2018.

2. Berca M., Agrotehnica, Editura Ceres, Bucuresti, 2011.

3. Blaga Gh., Filipov F., Rusu L., Udrescu S., Vasile D., Pedologie, Editura AcademicPres, Cluj- Napoca, 2005.

4. Neagu Tr., Popescu T., Minulescu P., Antal A., Tractoare si masini horticole, Editura Didactica si Pedagogica,
Bucuresti, 1982.

5. Pintilie C., Romosan St., PopL., Timariu Gh., Sebok P., Gus M., Agrotehnica, Editura Didactica si Pedagogica,
Bucuresti, 1985.

6. Rusu T., Paulette Laura, Cacovean H., Turcu V., Fizica, Hidrofizica, Chimia si Respiratia solului, Editura
Risoprint, Cluj-Napoca, 2007.

7. Tonea Cornelia, Tractoare si masini agricole, Editura Mirton, Timisoara, 2005.

8.5 Continut Laborator Metode de predare Observatii

8.6 Bibliografie Laborator

8.7 Continut Proiect Metode de predare Observatii

8.8 Bibliografie Proiect

9. Coroborarea/validarea continuturilor disciplinei (acolo unde este cazul)

Inginerul de alimentatie publica si agroturism trebuie sa aiba abilititi de cercetare, capacitatea de a solutiona
probleme specifice, folosirea cunostiintelor teoretice referitoare la cunoasterea formarii solurilor, aplicarea
tehnologiilor de cultura a plantelor agricole si horticole, utilizarea masinilor si instalatiilor agricole.

10. Evaluare (acolo unde este cazul)

. Pondere
Tip L Metode de )
.. Criterii de evaluare din nota
activitate evaluare .
finala
insusirea notiunilor teoretice referitoare la: a) factorii de Examen
solificare; b) alcatuirea profilului de sol; c) insusirile fizice si oral/ o
10.1. Curs - . < . S S 40%
chimice ale solului; d) lucrarile solului si calitatea semintelor e) Examen
motoare cu ardere interna; f) tractoare agricole. scris




1.insusirea metodelor: a) de determinare a texturii si a
structurii solului; b) de aprecierea calitatii lucrarilor solului; c)

10.2. Verificare pe

Seminar de calcul al dozelor de ingriasiaminte; d) de recunoastere a - P 60%
pértilor componente ale motoarelor cu ardere interna; e) de P
recunoastere a partilor componete ale tractoarelor agricole.

10.3.

Laborator

10.4.

Proiect

10.5 Standard minim de performanta

Capacitatea de a nominaliza factorii de solificare, insusirilor fizico-chimice ale solului, lucrarile solului, calitatea
semintelor pentru seminat, pirti componete ale motoarelor cu ardere interni, pirtile componente ale tractoarelor.

Titular

doctor ing. Chis Sabin doctor ing. Chis Sabin Conf. dr. ing.
Jr. Ursachi Claudiu Stefan CIUTINA

Jr.

Asistent DIRECTOR DEPARTAMENT DECAN
Conf.univ.dr.ing. Virgiliu Gheorghe Calin




MINISTERUL EDUCATIEI

UNIVERSITATEA ,AUREL VLAICU“ DIN ARAD
310130 Arad, B-dul Revolutiei nr. 77, P.O. BOX 2/158 AR
Tel : 0040-257- 283010; fax. 0040-257- 280070
http://www.uav.ro; e-mail: rectorat@uav.ro

Operator de date cu caracter personal nr.2929

1. Date despre Program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de Invatamant superior UNIVERSITATEA ,,AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea de Inginerie Alimentara, Turism si Protectia Mediului

1.3. Departamentul Departamentul de Stiinte Tehnice si ale Naturii

1.4. Domeniul de studii Inginerie si Management in Agriculturi si Dezvoltare Rurala
1.5. Anul universitar 2023-2024

1.6. Ciclul de studii Licenta

1.7.

Specializarea / Programul de studii

Inginerie si management in alimentatia publica si agroturism

1.8.

Forma de invatamant

invitimant cu frecventi (IF)

2. Date despre Disciplina

2.1. Denumirea disciplinei DIDD401S5 Pedologie, agrotehnici, mecanizare I1
2.2. Titular Plan invatamant doctor ing. Chis Sabin Jr.

2.3. Asistent doctor ing. Chis Sabin Jr.

2.4. Anul de studiu 2

2.5. Semestrul 2

2.6. Tipul de evaluare ES

2.7. Regimul disciplinei Ob

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)

3.1. Numar de ore pe saptamana 4
3.2. Ore de curs pe saptdmana 2
3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe sdptamana 2
3.4. Total ore din planul de invatamant 56
3.5. Ore de curs pe semestru 28
3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 28
Distributia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 69
3.4.2. Documentare suplimentara in bibliotecd, pe platformele electronice de 0
specialitate si pe teren

3.4.3. Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 0
3.4.4. Tutoriat 0
3.4.5. Examinari 0




3.4.6. Alte activitati ...

3.7. Total ore studiu individual 69
3.8. Total ore pe semestru 125
3.9. Numarul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. Preconditii de curriculum

Matematica, Fizica, Pedologie, Agrotehnici, Mecanizare II, Agrometeorologie.

4.2. Preconditii de competente

Cunoasterea tipurilor de soluri, asolamentelor si a masiniloe agricole si horticole

5. Conditii necesare (acolo unde este cazul)

5.1. Conditii de desfasurare a cursului

Sala de curs/ online

5.2. Conditii de desfasurare a seminarului

Sala de laborator, prezenta la lucririle practice, 70%.

5.3. Conditii de desfagurare a laboratorului

5.4. Conditii de desfasurare a proiectului

6. Competentele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

6.1. Competente
profesionale

1. Cunoasterea, intelegerea conceptelor, teoriilor si metodelor de cercetare a solurilor,
asolamentele, agrotehnica diferentiata, masinile agricole si horticole utilizate pentru
culturile agricole si horticole.

2. Utilizarea cunostintelor de bazi pentru explicarea si interpretarea unor variate tipuri de
concepte, procese si proiecte referitoare la diferite tehnologii folosite in agricultura si
exploatarea rationald a masinilor agricole.

6.2. Competente
transversale

1.Aplicarea unei strategii de munca riguroasa, eficienta si responsabila, de punctualitate si
raspundere personala fata de rezultat. Respectarea principiilor si normelor codului de etica
profesionala.

2. Aplicarea tehnicilor de relationare in grup, de comunicare interpersonala si de asumare
de roluri specifice in cadrul muncii de echipa.

3. Autoevaluarea obiectiva a propriilor nevoi de formare profesionala pentru a-si realiza
eficient si calitativ atributiile profesionale.

7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul
general al disciplinei

1.Aplicarea unei strategii de munca riguroasa, eficienta si responsabili, de punctualitate
si raspundere personala fati de rezultat. Respectarea principiilor si normelor codului de
etica profesionala.

2. Aplicarea tehnicilor de relationare in grup, de comunicare interpersonala si de
asumare de roluri specifice in cadrul muncii de echipa.

3. Autoevaluarea obiectiva a propriilor nevoi de formare profesionala pentru a-si realiza
eficient si calitativ atributiile profesionale.

7.2. Obiectivele
specifice

Sa formeze competente specifice: privind cunoasterea proprietatilor diferitelor tipuri de
soluri, partile componente si diferite reglaje la masinile agricole si horticole.

8. Continuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Continut Curs

Metode de predare Observatii

1. Clasificarea solurilor pe plan mondial si in Romania 2.
Clasa Protisoluri: Litosol, Regosol, Psamosol. Aluviosol 3.
Clasa Cernisoluri, Clasa Umbrisoluri 4. Clasa Cmbisoluri,
Luvisoluri, Spodisoluri, Pelisoluri, Hidrisoluri,

prelegere libera, 1 prelegere 2 ore 1 prelegere 4

utilizdnd ore 1 prelegere 4 ore 1 prelegere
videoproiectorul/ 4 ore 1 prelegere 2 ore 1
online prelegere 2 ore 1 prelegere 2 ore




Salsodisoluri, Histisoluri. 5. Asolamente 6. Agrotehnica
diferentiatd 7. Masini pentru lucrarile solului 8. Magini de
semanat 9. Matini de plantat 10. Masini si echipamente
pentru aplicarea ingragamintelor si amendamentelor 11.
Masini si instalatii pentru protectia culturilor agricole si
horticole 12. Masini pentru recoltat 13. Magini si instalatii
pentru condifionarea si pastrarea produselor agricole si
horticole

1 prelegere 2 ore 1 prelegere 2
ore 1 prelegere 4 ore 1 prelegere
4 ore 1 prelegere 4 ore 1
prelegere 2 ore 1 prelegere 4 ore

8.2 Bibliografie Curs

1. Chis Sabin, Suport curs platforma SUMS — UAY, Pedologie, Agrotehnici, Mecanizare I, 2018.

2. Berca M., Agrotehnici, Editura Ceres, Bucuresti, 2011.

3. Blaga Gh., Filipov F., Rusu L., Udrescu S., Vasile D., Pedologie, Editura AcademicPres, Cluj- Napoca, 2005.
4. Neagu Tr., Popescu T., Minulescu P., Antal A., Tractoare si masini horticole, Editura Didactica si Pedagogica,

Bucuresti, 1982.

5. Pintilie C., Romosan St., PopL., Timariu Gh., Sebok P., Gus M., Agrotehnica, Editura Didactica si Pedagogica,

Bucuresti, 1985.

6. Rusu T., Paulette Laura, Cacovean H., Turcu V., Fizica, Hidrofizica, Chimia si Respiratia solului, Editura

Risoprint, Cluj-Napoca, 2007.

7. Tonea Cornelia, Tractoare si masini agricole, Editura Mirton, Timisoara, 2005.

8.3 Continut Seminar

Metode de predare

Observatii

1. Cartarea solurilor 2. Bonitarea solurilor 3. Asolamente 4.
Masini pentru lucrarile solului 5. Magini de seménat 6.
Matini de plantat 7. Masini i echipamente pentru aplicarea
ingragamintelor si amendamentelor 8. Masini si instalatii
pentru protectia culturilor agricole si horticole 9. Masini
pentru recoltat 10. Masini si instalatii pentru conditionarea
si pastrarea produselor agricole si horticole

Metodologia de
cartare a solurilor
Metodologia de
bonitare a solurilor
Probleme cu
asolamente
Prezentare parti
componente, proces
de lucru, reglaje
Prezentare parti
componente, proces
de lucru, reglaje
Prezentare parti
componente, proces
de lucru, reglaje
Prezentare parti
componente, proces
de lucru, reglaje
Prezentare parti
componente, proces
de lucru, reglaje
Prezentare parti
componente, proces
de lucru, reglaje
Prezentare parti
componente, proces
de lucru, reglaje

1 lucrare practica 2 ore 1 lucrare
practica 2 ore 1 lucrare practica 2
ore 1 lucrare practica 2 ore 1
lucrare practicd 2 ore 1 lucrare
practica 2 ore 1 lucrare practica 4
ore 1 lucrare practica 4 ore 1
lucrare practicd 2 ore 1 lucrare
practica 4 ore 2 ore

8.4 Bibliografie Seminar

1. Chis Sabin, Suport curs platforma SUMS — UAY, Pedologie, Agrotehnici, Mecanizare I, 2018.

2. Berca M., Agrotehnici, Editura Ceres, Bucuresti, 2011.

3. Blaga Gh., Filipov F., Rusu I., Udrescu S., Vasile D., Pedologie, Editura AcademicPres, Cluj- Napoca, 2005.
4. Neagu Tr., Popescu T., Minulescu P., Antal A., Tractoare si masini horticole, Editura Didactica si Pedagogica,

Bucuresti, 1982.

5. Pintilie C., Romosan St., PopL., Timariu Gh., Sebok P., Gus M., Agrotehnica, Editura Didactica si Pedagogica,

Bucuresti, 1985.

6. Rusu T., Paulette Laura, Cacovean H., Turcu V., Fizica, Hidrofizica, Chimia si Respiratia solului, Editura

Risoprint, Cluj-Napoca, 2007.

7. Tonea Cornelia, Tractoare si masini agricole, Editura Mirton, Timisoara, 2005.

8.5 Continut Laborator Metode de predare Observatii
8.6 Bibliografie Laborator
8.7 Continut Proiect Metode de predare Observatii




8.8 Bibliografie Proiect

9. Coroborarea/validarea continuturilor disciplinei (acolo unde este cazul)

Inginerul de alimentatie publica si agroturism trebuie sa aiba abilititi de cercetare, capacitatea de a solutiona
probleme specifice, folosirea cunostiintelor teoretice referitoare la cunoasterea formarii solurilor, aplicarea
tehnologiilor de cultura a plantelor agricole si horticole, utilizarea masinilor si instalatiilor agricole.

10. Evaluare (acolo unde este cazul)

Tip S Metode de P'ondere
.. Criterii de evaluare din nota
activitate evaluare B
finala

insusirea notiunilor teoretice referitoare la: a) tipurile de sol
existente in Roménia. b) Probleme privind asolamentele. c) Examen oral/

10.1. Curs . . . . . o N . . . . 40%
masinile agricole si horticole utilizate in culturile agricole si Examen scris
horticole.

10.2. 1.Ins1'1§1rea metodelor: a) prnvnfld car?area si bon.:area . Verificare pe

. solurilor b) procesul de lucru si reglajele la masinile agricole 60%

Seminar . N parcurs
si horticole.

10.3.

Laborator

10.4.

Proiect

10.5 Standard minim de performanta

Cunoasterea principalelor tipuri de soluri si principalele reglaje efectuate la masinile agricole si horticole.
Titular Asistent DIRECTOR DEPARTAMENT DECAN
doctor ing. Chis Sabin doctor ing. Chis Sabin Conf. dr. ing. Conf.univ.dr.ing. Virgiliu Gheorghe Cilin

Jr. Jr. Ursachi Claudiu Stefan CIUTINA
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MINISTERUL EDUCATIEI

UNIVERSITATEA ,AUREL VLAICU“ DIN ARAD
310130 Arad, B-dul Revolutiei nr. 77, P.O. BOX 2/158 AR
Tel : 0040-257- 283010; fax. 0040-257- 280070
http://www.uav.ro; e-mail: rectorat@uav.ro

Operator de date cu caracter personal nr.2929

1. Date despre Program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de Invatamant superior UNIVERSITATEA ,,AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea de Inginerie Alimentara, Turism si Protectia Mediului

1.3. Departamentul Departamentul de Stiinte Tehnice si ale Naturii

1.4. Domeniul de studii Inginerie si Management in Agricultura si Dezvoltare Rurala
1.5. Anul universitar 2023-2024

1.6. Ciclul de studii Licenta

1.7.

Specializarea / Programul de studii

Inginerie si management in alimentatia publica si agroturism

1.8.

Forma de invatdmant

invitimant cu frecventi (IF)

2. Date despre Disciplina

2.1

Denumirea disciplinei

DIDD4012 Practica (3 saptimani x 30 ore/siptamana

2.2. Titular Plan Invatamant doctor ing. Palcu Sergiu Erich
2.3. Asistent doctor ing. Palcu Sergiu Erich
2.4. Anul de studiu 2

2.5. Semestrul 2

2.6. Tipul de evaluare ES

2.7. Regimul disciplinei Ob

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)

3.1. Numar de ore pe saptamana 30
3.2. Ore de curs pe saptamana 0
3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe saptamana 30
3.4. Total ore din planul de invatamant 90
3.5. Ore de curs pe semestru 0
3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 90
Distributia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 0
3.4.2. Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de 0
specialitate si pe teren

3.4.3. Pregitire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 0

https://core.uav.ro/raport-fise-discipline.php?id=4bac1ccc888f40e3c72ba009
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3.4.4. Tutoriat 0
3.4.5. Examinari 0
3.4.6. Alte activitati ... 0
3.7. Total ore studiu individual 0
3.8. Total ore pe semestru 90
3.9. Numarul de credite 3

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. Preconditii de curriculum Principii si metode de conservare a produselor alimentare , Nutritie umana

4.2. Preconditii de competente Sa cunoasca principiile nutritive existente in materiile prime agroalimentare

5. Conditii necesare (acolo unde este cazul)

5.1. Conditii de desfasurare a cursului

5.2. Conditii de desfasurare a seminarului

5.3. Conditii de desfagurare a laboratorului

5.4. Conditii de desfasurare a proiectului

6. Competentele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

1. Identificarea diferitelor materii prime in corelatie cu starea lor de prospetime

2. Cunoasterea tehnicilor de lucru specifice realizirii preparatelor culinare din diferite
grupe

3. Stabilirea indicilor de calitate, a posibilelor defecte si remedieri ale preparatelor
culinare

6.1. Competente
profesionale

1.Dobéandirea de tehnici si abilitati de lucru in echipa

2.Utilizarea tehnologiei informatiei si comunicarii

3.Capacitate autonomai in procesul invatirii, atitudine constienta in rezolvarea
problemelor si adoptarea deciziilor

4.Respectarea valorilor si a eticii profesionale

6.2. Competente
transversale

7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul - . oo .. . . . - s
eneral al Sa transmita studentilor informatii precise legate de materiile prime de origine animala si
genera’ & vegetali si posibilitatile practice de tranformare a acestora in produse finite
disciplinei
Obiectivele disciplinei Practica constau in fundamentarea notiunilor de bazi din domeniul
72 gastronomiei si gastrotehniei. Continutul disciplinei Practica se refera la principiile de
dbiec tivele organizare a bucatariilor, criteriile de aprovizionare si selectare a materiei prime, proiectarea
specifice produselor culinare, materii prime si auxiliare utilizate in gastronomie, depozitarea si
P conservarea alimentelor, tehnologii de obtinere a produselor culinare la cald si la rece,
intocmirea corecta a unui meniu
8. Continuturi (acolo unde este cazul)
8.1 Continut Curs Metode de predare Observatii
8.2 Bibliografie Curs
8.3 Continut Seminar Metode de predare Observatii

8.4 Bibliografie Seminar

8.5 Continut Laborator Metode de predare Observatii

https://core.uav.ro/raport-fise-discipline.php?id=4bac1ccc888f40e3c72ba009
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L1. Tehnici de lucru si norme de protectie a muncii in
Laboratorul de gastronomie si gastrotehnie 1.1. Prezentarea
ustensilelor i aparatelor folosite in bucatariile unitatilor de
A.P.A. 1.2. Stabilirea pierderilor la curatirea, fierberea,
prdjirea, coacerea unor alimente (zarzavat, fructe, cartofi,
carne) L2. Tehnici de realizare a preparatelor lichide(supe,
ciorbe, supe-creme, borsuri) L3. Tehnici de realizare a unor
semipreparate culinare(garnituri, sosuri, umpluturi) L4.
Tehnici de realizare a salatelor crude si combinate LS5.
Tehnici de realizare a preparatelor de baza din legume ,
legume si carne de pasare, vita si porc L6. Tehnici de
realizare a dulciurilor de bucatarie si patiserie

Expunerea libera,
conversatia,
exemplificarea,
realizarea de lucrari
practice Obiecte de
inventar, ustensile si
aparatura specificd
Lucrare
experimentala
evaluarea calitatii
preparatelor
culinare realizate

Toate activitdtile se desfasoard in
unitatile de A.P.T. conform
conventiilor de practica incheiate
de FIATPM cu acestea. Total - 90
ore

8.6 Bibliografie Laborator

1. Palcu Sergiu Erich — ”Bazele gastronomiei si gastrotehniei” — suport curs/laborator format pdf, platforma SUMS,

UAV

2. Chiriac, D., s.a., 2000 - Bucatarie, Editura National, Bucuresti
3. Florea C., Bugan M., 2003 — Maitre d'hétel : teorie si practica, Editura Gemma Print, Bucuresti

4. Niculescu N.I., Niculescu E., 1989 - Bucataria creativa, Editura Ceres, Bucuresti

5. Pirjol Gabriela s.a. , 1983 — Tehnologie culinara, Editura Didactica si Pedagogica, Bucuresti
6. Stavrositu S., 2006 — Arta serviciilor in restaurante, baruri, gastronomie, hoteluri, pensiuni turistice, Fundatia

Arta serviciilor in turism

7.x x x 1981 - Ghid orientativ culinar pentru cantinele restaurant

8.7 Continut Proiect

Metode de predare

Observatii

8.8 Bibliografie Proiect

9. Coroborarea/validarea continuturilor disciplinei (acolo unde este cazul)

Viitorul specialist de Inginerie si Management in Alimentatie Publici si Agroturism, prin parcurgerea activitatilor
practice dobandeste cunostinte teoretice si practice astfel incit are capacitatea sa prezinte tehnicile de obtinere a
diferitelor preparate finite si caracteristicile acestora. Deasemenea, poate face recomandari privind alegerea

preparatelor culinare

10. Evaluare (acolo unde este cazul)

Tip activitate Criterii de evaluare

Metode de evaluare

Pondere
din nota
finala

10.1. Curs

10.2. Seminar

10.3. Laborator

10.4. Proiect

10.5 Standard minim de performanta

1. Sa prezinte documentatia redactati in perioada practicii
2. Sa raspunda corect la minim 50% dintre intrebérile examinatorului, cu privire la activitatea desfisurata in

timpul stagiului de practica.

3. Si efectueze (recupereze) 50% din cele 90 de ore de practica, prevazute in planul de inviatimant.

Nota minima: 5.

Titular Asistent DIRECTOR DEPARTAMENT
doctor ing. Palcu Sergiu doctor ing. Palcu Sergiu  Conf. dr. ing.
Erich Erich Ursachi Claudiu Stefan

https://core.uav.ro/raport-fise-discipline.php?id=4bac1ccc888f40e3c72ba009

DECAN

Conf.univ.dr.ing. Virgiliu Gheorghe Calin

CIUTINA

3/3



MINISTERUL EDUCATIEI

UNIVERSITATEA ,AUREL VLAICU“ DIN ARAD
310130 Arad, B-dul Revolutiei nr. 77, P.O. BOX 2/158 AR
Tel : 0040-257- 283010; fax. 0040-257- 280070
http://www.uav.ro; e-mail: rectorat@uav.ro

Operator de date cu caracter personal nr.2929

1. Date despre Program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de Invatamant superior UNIVERSITATEA ,,AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea de Inginerie Alimentara, Turism si Protectia Mediului

1.3. Departamentul Departamentul de Stiinte Tehnice si ale Naturii

1.4. Domeniul de studii Inginerie si Management in Agriculturi si Dezvoltare Rurala
1.5. Anul universitar 2023-2024

1.6. Ciclul de studii Licenta

1.7.

Specializarea / Programul de studii

Inginerie si management in alimentatia publica si agroturism

1.8.

Forma de invatamant

invitimant cu frecventi (IF)

2. Date despre Disciplina

2.1

Denumirea disciplinei

DIDS3004 Sisteme de agricultura

2.2. Titular Plan invatamant doctor ing. Chis Sabin Jr.
2.3. Asistent doctor ing. Chis Sabin Jr.
2.4. Anul de studiu 2

2.5. Semestrul 1

2.6. Tipul de evaluare ES

2.7. Regimul disciplinei Ob

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)

3.1. Numar de ore pe saptamana 4
3.2. Ore de curs pe saptdmana 2
3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe sdptamana 2
3.4. Total ore din planul de invatamant 56
3.5. Ore de curs pe semestru 28
3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 28
Distributia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 69
3.4.2. Documentare suplimentara in bibliotecd, pe platformele electronice de 0
specialitate si pe teren

3.4.3. Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 0
3.4.4. Tutoriat 0
3.4.5. Examinari 0




3.4.6. Alte activitati ... 0
3.7. Total ore studiu individual 69
3.8. Total ore pe semestru 125
3.9. Numarul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. Preconditii de
curriculum

Botanica, Ecologie, Agrometeorologie.

4.2. Preconditii de
competente

Cunoasterea cerintelor plantelor fata de factorii de mediu, formarea, caracteristicile si
evolutia solului, lucrérile agricole, inmultirea plantelor, fertilizare, irigare, combaterea
buruienilor, bolilor si ddunitorilor

5. Conditii necesare (acolo unde este cazul)

5.1. Conditii de desfagurare a cursului

Sala curs.

5.2. Conditii de desfasurare a seminarului

5.3. Conditii de desfasurare a laboratorului

Sala laborator.

5.4. Conditii de desfasurare a proiectului

6. Competentele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

6.1. Competente
profesionale

1. Cunoasterea, intelegerea conceptelor, teoriilor si metodelor de cercetare in agricultura.
2. Utilizarea cunostintelor de baza pentru explicarea si interpretarea unor variate tipuri de
concepte, procese si proiecte referitoare la tehnologiile de cultura a plantelor agricole si
horticole.

6.2. Competente
transversale

1.Aplicarea unei strategii de munca riguroasa, eficienta si responsabild, de punctualitate si
raspundere personali fata de rezultat. Respectarea principiilor si normelor codului de etica
profesionala.

2. Aplicarea tehnicilor de relationare in grup, de comunicare interpersonali si de asumare
de roluri specifice in cadrul muncii de echipa.

3. Autoevaluarea obiectiva a propriilor nevoi de formare profesionali pentru a-si realiza
eficient si calitativ atributiile profesionale.

7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul general al
disciplinei

Sa formeze competente generale in ce priveste metodele si tehnicile din
agricultura.

7.2. Obiectivele specifice

Sa formeze competente specifice: cunoasterea lucrarilor solului si lucrarile
fitotehnice.

8. Continuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Continut Curs

Metode de predare Observatii

Cl1 Introducere 1.1 Istoricul cultivarii plantelor 1.2
Importanta agriculturii C2 Factorii de vegetatie 2.1
Lumina 2.2 Temperatura aerului 2.3 Temperatura solului
2.4 Apa 2.5 Aerul C3 Solul, mediul de viatd 3.1. Formarea
si evolutia solului 3.2. Alcétuirea si proprietatile solului
C4 Lucrarile solului 4.1 Influenta lucrarilor solului asupra
insusirilor fizice, biochimice si biologice ale solului 4.2
Principalele lucrari ale solului C5 Semanatul si plantatul
culturilor de camp si horticole 5.1 Samanta si semanatul

prelegere libera,
utilizand
videoproiectorul,discuti
libere.

prelegere




5.2 Metode de inmultire vegetativa 5.3 Materialul de
plantat si plantarea C6 Aplicarea Ingrasamintelor la
culturile agricole si horticole 6.1 Absorbtia sarurilor
minerale de catre organismele vegetale 6.2 Raspandirea in
sol si rolul fiziologic al macroelementelor in viata
plantelor 6.3 Réspandirea in sol si rolul fiziologic al
macroelementelor si microelementelor de ordin secundar
in viata plantelor 6.4 Ingrasaminte utilizate in agricultura
C7 Combaterea buruienilor in culturile agricole si
horticole 7.1 Pagubele produse de buruieni 7.2 Insusirile
biologice ale buruienilor 7.3 Clasificarea buruienilor 7.4
Combaterea integrata a buruienilor 7.5 Metode de
combatere chimica a buruienilor C8 Combaterea bolilor
in culturile agricole si horticole 8.1 Notiuni generale
despre bolile plantelor 8.2 Clasificarea si caracterizarea
agentilor fitopatogeni 8.3 Combaterea integrata a bolilor
plantelor C9 Combaterea daunatorilor in culturile agricole
si horticole 9.1 Notiuni generale despre insecte 9.2
Masuri de combatere a daunatorilor C10 Asolamentele
10.1 Importanta asolamentului 10.2 Clasificarea
asolamentelor C 11 Irigarea culturilor agricole si horticole
11.1 Sistemul de irigatie 11.2 Regimul de irigare 11.3
Metode de irigare

8.2 Bibliografie Curs

1. Suport curs platforma SUMS — UAY, Sisteme de agricultura - Chis Sabin

2. Chis S., Ciutina V., Agricultura, Editura Universitatii Aurel Vlaicu din Arad, 2006.

3. Bilteanu Gh., Fitotehnie, Vol. 1, Editura Ceres, Bucuresti, 2003.

4. Dragomirescu Elena si colab., Agrometeorologie, Editura Didactica si Pedagogica, Bucuresti, 1998. 5. Pintilie C. si
colab., Agrotehnica, Editura Didactica si Pedagogica, Bucuresti, 1985.

8.3 Continut Seminar Metode de predare Observatii

8.4 Bibliografie Seminar

8.5 Continut Laborator Metode de predare Observatii
1. Profilul de sol. 2. Proprietatile fizico-mecanice ale solului Recunoasterea Sala de laborator 1 lucrare
3. Indicii hidrofizici ai solului 4. Recunoasterea semintelor orizonturilor de sol practica Sala de laborator
plantelor de camp 5. Recunoasterea semintelor plantelor Determinari si
horticole 6. Recunoasterea ingrasamintelor folosite la calcule Determinari
plantele de camp si horticole 7. Recunoasterea principalelor si calcule
buruieni 8. Erbicide folosite in agricultura 9. Recunoasterea Prezentarea
principalelor boli ai plantelor de camp si horticole 10. caracteristicilor de
Substante folosite pentru combaterea bolilor plantelor de recunoastere a
camp si horticole 11. Recunoastrea principalilor ddunatori ai semintelor plantelor
plantelor de camp si horticole 12. Substante folosite pentru de camp
combaterea daunatorilor plantelor de camp si horticole 13. Prezentarea
Stabilirea dozelor substantelor folosite la culturile de camp caracteristicilor de
si horticole 14. Asolamente recunoastere a
semintelor plantelor
horticole
Prezentarea
caracteristicilor
ingrasamintelor
Prezentarea
caracteristicilor de
recunoastere
Prezentarea
erbicidelor si
caracteristicile
acestora
Caracterizarea

bolilor plantelor de
camp si horticole
Caracteristicile
substantelor folsite
pentru combaterea
bolilor




Caracterizarea
morfologica a
daunatorilor
plantelor de camp si
horticole.
Caracteristicile
substantelor folsite
pentru combaterea
daunatorilor
Calcule si
determinari
Aplicatii cu
asolamente

8.6 Bibliografie Laborator

. Chis S., Ciutina V., Agricultura, Editura Universititii Aurel Vlaicu din Arad, 2006.

2. Bilteanu Gh., Fitotehnie, Vol. 1, Editura Ceres, Bucuresti, 2003.

3. Dragomirescu Elena si colab., Agrometeorologie, Editura Didactica si Pedagogica, Bucuresti, 1998. 4. Pintilie C. si
colab., Agrotehnica, Editura Didactica si Pedagogica, Bucuresti, 1985.

5. Tonea Cornelia si colab., Tractoare si masini agricole, Editura Mirton, Timisoara, 2005.

6. Sarpe N., Combaterea integrati a buruienilor din culturile agricole, Editura Ceres, Bucuresti, 1987.

8.7 Continut Proiect Metode de predare Observatii

8.8 Bibliografie Proiect

9. Coroborarea/validarea continuturilor disciplinei (acolo unde este cazul)

Inginerul de alimentatie publica si agroturism trebuie sa aiba abilititi de cercetare, capacitatea de a solutiona
probleme specifice, folosirea cunostiintelor teoretice referitoare la lucrarile solului, seminatul, fertilizarea, irigarea
si combaterea bolilor si diuniitorilor plantelor de cimp si horticole.

10. Evaluare (acolo unde este cazul)

. Pondere
Tip o Metode de )
.. Criterii de evaluare din nota
activitate evaluare B
finala
insusirea notiunilor teoretice referitoare la: a) factorii de Examen
10.1. Curs vegetatie; b) lucririle solului, seméanatul, fertilizarea, irigarea oral/Examen 40%
si combaterea bolilor si diunitorilor; online.
10.2.
Seminar
1.insusirea metodelor: a) cunoasterea metodelor de arat,
regulile generale ale aratului, grapatului, nivelatului, lucrarii
cu cultivatorul, freza, combinatorul si scarificarea; b)
10.3. | v A . . Evaluare pe
recunoasterea semintelor plantelor de camp si horticole si 60%
Laborator R K . T parcurs.
ingrasamintelor ; ¢) recunoasterea bolilor si diunitorilor
plantelor de cAmp si horticole. 2.Efectuarea/recuperarea
lucrarilor de laborator
10.4.
Proiect

10.5 Standard minim de performanta

Capacitatea de a nominaliza principalele lucriri ale solului si a ingrasamintelor folosite in agricultura. Prezentare

referat.Min.5
Titular Asistent DIRECTOR DEPARTAMENT DECAN
doctor ing. Chis Sabin doctor ing. Chis Sabin Conf. dr. ing. Conf.univ.dr.ing. Virgiliu Gheorghe Cilin

Jr. Jr. Ursachi Claudiu Stefan CIUTINA
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MINISTERUL EDUCATIEI

ARAD UNIVERSITATEA ,AUREL VLAICU* DIN ARAD

A 310130 Arad, B-dul Revolutiei nr. 77, P.O. BOX 2/158 AR
V Tel :0040-257- 283010; fax. 0040-257- 280070

http://www.uav.ro; e-mail: rectorat@uav.ro

Operator de date cu caracter personal nr.2929

1. Date despre Program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de invatdmant superior

UNIVERSITATEA ,,AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea

de Inginerie Alimentara, Turism si Protectia Mediului

1.3. Departamentul

Departamentul de Stiinte Tehnice si ale Naturii

1.4. Domeniul de studii

Inginerie si Management in Agriculturi si Dezvoltare Rurala

1.5. Anul universitar

2023-2024

1.6. Ciclul de studii

Licenta

1.7. Specializarea / Programul de studii

Inginerie si management in alimentatia publica si agroturism

1.8. Forma de invatamant

invitimant cu frecventi (IF)

2. Date despre Disciplina

2.1. Denumirea disciplinei

DIDD4010 Tehnologii generale animale

2.2. Titular Plan invatamant

doctor ing. Diaconescu Daniela Maria

2.3. Asistent

doctor ing. Diaconescu Daniela Maria

2.4. Anul de studiu 2
2.5. Semestrul 2
2.6. Tipul de evaluare ES
2.7. Regimul disciplinei Ob

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)

3.1. Numar de ore pe saptimana 3
3.2. Ore de curs pe saptamana 2
3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe saptamana 1
3.4. Total ore din planul de invatamant 42
3.5. Ore de curs pe semestru 28
3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 14
Distributia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 5
3.4.2.. ]?ocurgentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de 10
specialitate si pe teren

3.4.3. Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 15

https://core.uav.ro/raport-fise-discipline.php?id=354d817e08a8d3fc0783ce62
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3.4.4. Tutoriat 0
3.4.5. Examinari 3
3.4.6. Alte activitati ... 0
3.7. Total ore studiu individual 33
3.8. Total ore pe semestru 75
3.9. Numarul de credite 3

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. Preconditii de curriculum

Ecologie si protectia mediului

4.2. Preconditii de competente

Cunoasterea raselor de animale

5. Conditii necesare (acolo unde este cazul)

5.1. Conditii de
desfasurare a cursului

Nu vor fi tolerate convorbirile telefonice in timpul cursului, nici parasirea de catre
studenti a silii de curs in vederea preluirii apelurilor telefonice personale. Nu va fi
tolerata intarzierea studentilor la curs.

5.2. Conditii de
desfasurare a
seminarului

5.3. Conditii de
desfagurare a
laboratorului

Nu vor fi tolerate convorbirile telefonice in timpul cursului, nici parasirea de catre
studenti a silii de curs in vederea preluirii apelurilor telefonice personale

5.4. Conditii de
desfasurare a proiectului

6. Competentele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

6.1. Competente
profesionale

1. Cunoasterea raselor de animale;
2. Cunoasterea biologiei animalelor;
3. Asigurarea bazei furajere si a alimentatiei animalelor

6.2. Competente
transversale

1. Aplicarea unei strategii de munca riguroasi, eficienta si responsabili, de
punctualitate si

raspundere personali fata de rezultat. Respectarea principiilor si normelor codului
de etica

profesionala.

2. Aplicarea tehnicilor de relationare in grup, de comunicare interpersonali si de
asumare de

roluri specifice in cadrul muncii de echipa.

3. Autoevaluarea obiectivia a propriilor nevoi de formare profesionala pentru a-si
realiza eficient si

calitativ atributiile profesionale.

7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul general al
disciplinei

Formarea de competente generale cu privire la cunoasterea raselor de animale si
a biologiei acestora.

7.2. Obiectivele specifice

Formarea de competente specifice cu privire la tehnologia de crestere a
animalelor domestice: bovine,
porcine, ovine si caprine, pasari, viermi de méitase si albine.

https://core.uav.ro/raport-fise-discipline.php?id=354d817e08a8d3fc0783ce62
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8. Continuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Continut Curs Metode de predare Observatii

Cl1. Biologia animalelor domestice. 1.1. Notiunea de specie;
1.2. Notiunea de rasd; 1.3. Aclimatizarea animalelor. 1
prelegere. C2. insusirile morfo-fiziologice si productive ale
animalelor. 2.1. Exteriorul animalelor; 2.2. Constitutia la
animale; 2.3. Productiile animalelor domestice. 1 prelegere.
C3. Reproductia animalelor domestice. 3.1. Morfologia
aparatului genital mascul si femel; 3.2. Activitatea sexuala
la animale; 3.3. Fecundatia, gestatia, fatarea si Prelegeri
libere utilzand videoproiectorul, demonstratii la tabla,
discutii. indici de reproductie. 1 prelegere. C4. Ameliorarea
animalelor domestice. 4.1. Selectia; 4.2. Potrivirea

perechilor; 4.3. Metode de crestere la animale. 1 prelegere. Prelegeri libere

C5. Baza furajera si alimentatia animalelor. 5.1. Morfologia utilzand

si fiziologia aparatului digestiv la animale; 5.2. Valoarea videoproiectorul, 14 prelegeri
nutritiva a furajelor; Resursele furajere. 1 prelegere. C6. demonstratii la

Tehnologia de crestere a bovinelor. 6.1. Biologia bovinelor; tabla, discutii.

6.2. Exploatarea taurinelor pentru productia de lapte; 6.3.
Exploatarea taurinelor pentru productia de carne. 3
prelegeri. C7. Tehnologia de crestere a ovinelor si
caprinelor. 7.1. Rasele de ovine si caprine; 7.2. Tehnologia
de crestere a ovinelor si caprinelor. 2 prelegeri. C8.
Tehnologia de crestere a suinelor. 8.1. Rasele de suine; 8.2.
Reproductia suinelor; 8.3. Sisteme de exploatare a
porcinelor. 2 prelegeri. C9. Tehnologia de crestere a
pasdrilor. 9.1. Rasele de giini, curci, rate si gaste; 9.2.
Reproductia la pasari; 9.3. Tehnologia de exploatare a
pasarilor.2prelegeri.

8.2 Bibliografie Curs

1. Diaconescu, D., Tehnologii generale animale, Suport curs, Platforma SUMS, 2024.

2. Dolis, M., Gavrilas, A., 2006 — Tehnologia cresterii animalelor. Editura Alfa, Iasi.

3. Gavrilas Angela, 1999 — Zootehnie generala. Edit. “Ion Ionescu de la Brad”, Iasi

4. Gavrilas Angela, Stan, V. 2000 — Zootehnie. Edit. “Ion Ionescu de la Brad”, Iasi

5. Gavrilas Angela, Stan, V., Dolis M. 2006 — Cresterea animalelor. Edit. Alfa, Iasi

6. Marcu N., Mierlita D., 2006, Zootehnie generala si alimentatie, Ed. Digital data Cluj-Napoca.

8.3 Continut Seminar Metode de predare Observatii

8.4 Bibliografie Seminar

8.5 Continut Laborator Metode de predare Observatii

1. Productia de lapte. 2. Productia de carne si grasime. 3. Lucrare

. Aw oot . o . imentala si
Productia de 1ana si pielicele. 4. Productia de oua. 5. Vizita ,extp erlmten aa sl 7X2 ore laborator
la Oficiul de Reproductie si Selectie a animalelor Arad. {ntefpretarea
T rezultatelor.

8.6 Bibliografie Laborator

1. Acatincii Stelian, Productiile bovinelor, Editura Eurobit, Timisoara, 2004.

2. Dinu, L. si col. , Tehnologia cresterii suinelor, Ed, Didactica si Pedagogica, Bucuresti, 1990.
3. Driha, A., Curs de tehnologia cresterii pasarilor, Ed. Mirton, Timisoara, 2000.
4..Padeanu, L., Tehnologia cresterii ovinelor si caprinelor, Ed. Mirton,. Timisoara, 2001.

8.7 Continut Proiect Metode de predare Observatii

8.8 Bibliografie Proiect

9. Coroborarea/validarea continuturilor disciplinei (acolo unde este cazul)

Inginerul de alimentatie publica si agroturism trebuie sii dobandeasca cunostinte si abilitati referitoare la tehnologia
de crestere a
animalelor domestice.

https://core.uav.ro/raport-fise-discipline.php?id=354d817e08a8d3fc0783ce62 3/4
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10. Evaluare (acolo unde este cazul)

Ti Pondere
P Criterii de evaluare Metode de evaluare din nota
activitate =
finala
Activitatea studentului la curs (prezenta, implicare, initiere
. . . . < Prezentare de
discutii, prezentare de referate, etc). Calitatea si numéarul o
10.1. Curs K ~ o referate, 70%
referatelor prezentate. Acuratetea raspunsurilor la
A <o . . examen oral
intrebérile formulate de profesor si studenti.
10.2.
Seminar
103 Activitatea studentului pe parcursul orelor de laborator
o (prezenta, implicare, initiere discutii, etc). Calitatea Colocviu 30%
Laborator RN .
depronderilor insusite
10.4.
Proiect
10.5 Standard minim de performanta
O prezentd de minim 50% a studentului pe parcursul orelor de curs si recuperarea a 80% din lucririle de laborator.
Sa prezinte minimum 3 referate legate de temele cursului.

Titular

Daniela Maria

Asistent DIRECTOR DEPARTAMENT DECAN
doctor ing. Diaconescu doctor ing. Diaconescu Conf. dr. ing.

Daniela Maria Ursachi Claudiu Stefan

https://core.uav.ro/raport-fise-discipline.php?id=354d817e08a8d3fc0783ce62

Conf.univ.dr.ing. Virgiliu Gheorghe

Cilin CIUTINA
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MINISTERUL EDUCATIEI

UNIVERSITATEA ,AUREL VLAICU® DIN ARAD
310130 Arad, B-dul Revolutiei nr. 77, P.O. BOX 2/158 AR
Tel : 0040-257- 283010; fax. 0040-257- 280070
http://www.uav.ro; e-mail: rectorat@uav.ro

Operator de date cu caracter personal nr.2929

1. Date despre Program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de Invatamant superior

UNIVERSITATEA ,,AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea

de Inginerie Alimentara, Turism si Protectia Mediului

1.3. Departamentul

Departamentul de Stiinte Tehnice si ale Naturii

1.4. Domeniul de studii

Inginerie si Management in Agriculturi si Dezvoltare Rurala

1.5. Anul universitar

2023-2024

1.6. Ciclul de studii

Licenta

1.7. Specializarea / Programul de studii

Inginerie si management in alimentatia publici si agroturism

1.8. Forma de invatamant

invitimant cu frecventi (IF)

2. Date despre Disciplina

2.1. Denumirea disciplinei

DIDD4011 Topografie, cadastru si desen tehnic

2.2. Titular Plan invatamant

doctor ing. Calinovici Ioan

2.3. Asistent

doctor ing. Calinovici Ioan

2.4. Anul de studiu 2
2.5. Semestrul 2
2.6. Tipul de evaluare ES
2.7. Regimul disciplinei Ob

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)

3.1. Numar de ore pe sdptamana 4
3.2. Ore de curs pe saptamana 2
3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe saptamana 2
3.4. Total ore din planul de invatamant 56
3.5. Ore de curs pe semestru 28
3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 28
Distributia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 20
3.4.2. Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si 13
pe teren

3.4.3. Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 20




3.4.4. Tutoriat 2
3.4.5. Examindri 4
3.4.6. Alte activitati ... 10
3.7. Total ore studiu individual 69
3.8. Total ore pe semestru 125
3.9. Numarul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. Preconditii de
curriculum

Matematica, Fizica.

4.2. Preconditii de

Cunoasterea si intelegerea principiilor teoretice si practice de masurare si reprezentare pe plan a

competente suprafetei terestre.
5. Conditii necesare (acolo unde este cazul)
5.1. Conditii de desfasurare a cursului Prezenta la curs.

5.2. Conditii de desfasurare a seminarului

5.3. Conditii de desfasurare a laboratorului Prezenta la lucririle practice.

5.4. Conditii de desfasurare a proiectului

6. Competentele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

6.1. Competente
profesionale

1. Cunoasterea metodelor de misurare a unghiurilor si a distantelor, a metodelor de ridicare in plan si a
celor nivelitice precum si cunostinte de cadastru si desen topografic.
2. Posibilitatea de a utiliza cunostintele dobandite in practica.

6.2. Competente
transversale

1.Aplicarea unei strategii de munca riguroasa, eficienti si responsabili, de punctualitate si raspundere
personala fati de rezultat. Respectarea principiilor si normelor codului de etici profesionali.

2. Aplicarea tehnicilor de relationare in grup, de comunicare interpersonali si de asumare de roluri
specifice in cadrul muncii de echipa.

3. Autoevaluarea obiectiva a propriilor nevoi de formare profesionald pentru a-si realiza eficient si calitativ
atributiile profesionale.

7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul general
al disciplinei

Formarea de competente generale cu privire la aparatele, instrumentele si metodele utilizate in
topografie.

7.2. Obiectivele
specifice

Sa formeze competente specifice cu privire la utilizarea aparatelor si instrumentelor de masurare,
cunoasterea metodele de masurare §i reprezentare pe planuri de situatie a ridicarilor topografice
efectuate.

8. Continuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Continut Curs Metode de predare Observatii
C1 Notiuni generale Obiectul si definitia topografiei 1.2. Unitati de prelegere libera,

masura in topografie 1.3. Determinarea punctului topografic 1.4. utilizand

Scari topografice 1.5. Erorile in masuratorile terestre C2 Elemente de videoproiectorul,

geodezie si cartografie Forma si dimensiunile pamantului Coordonate demonstratii la tabla,

geografice Proiectiile cartografice Harti si planuri C3 Marcarea si discutii.




semnalizarea punctelor 3.1. Marcarea punctelor 3.2. Semnalizarea
punctelor C4 Masurarea directa a distantelor 4.1 Instrumente pentru
masurarea directa a distantelor 4.2 Operatii de jalonare 4.3 Tehnica
masurarii directe a distantelor 4.4 Erorile la masurarea directd a
distantelor C5 Masurarea unghiurilor 5.1 Principiul masurarii
unghiurilor 5.2 Aparate de precizie pentru masurat unghiuri 5.3
Metode de masurare a unghiurilor C6 Masurarea indirecta a
distantelor 6.1 Masurarea stadimetrica a distantelor 6.2 Masurarea
paralactica a distantelor 6.3 Masurarea electromagnetica a distantelor
C7 Ridicari planimetrice 7.1 Generalitdti 7.2 Metoda numericd de
ridicare in plan 7.3 Metoda drumuirii inchise 7.4C8 Metoda radierii
8.1 Radierea folosita in combinatie cu drumuirea 8.2 Metoda radierii
independente 8.3 Metoda perpendicularelor 8.4 Intersectia inainte 8.5
Intersectia inapoi prin metoda Collins C9 Calculul suprafetelor 9.1
Calculul suprafetelor prin metode grafice 9.2 Calculul suprafetelor
prin metode numerice 9.3 Calculul suprafetelor prin metoda
mecanica C10 Detagari si parcelari de suprafete 10.1 Detasari si
parceldri prin metoda grafica 10.2 Metode numerice 10.3 Rectificarea
hotarelor C 11 Ridicari nivelitice 11.1 Notiuni de baza 11.2
Clasificarea nivelmentului in functie de instrumentele folosite 11.3
Retele de sprijin pentru nivelment 11.4 Nivelmentul geometric C12
Metodele de nivelment geometric 12.1 Radierea de nivelment
geometric 12.2 Drumuirile nivelitice 12.3 Nivelmentul geometric al
suprafetelor 12.4 Nivelmentul trigonometric C13 Reprezentarea
reliefului pe plan 13.1 Metoda planurilor cotate 13.2 Metoda curbelor
de nivel 13.3 Metoda profilurilor 13.4 Panta terenului C14 Desen
topografic 14.1 Standardizarea 14.2 Formatele desenelor topografice
14.3 Indicatorul desenului 14.4 Impaturirea desenelor

8.2 Bibliografie Curs

1. Calinovici I., Suport curs platforma SUMS 2023 — UAYV, Topografie, cadastru si desen tehnic.

2. Calinovici 1., Topografie, Editura Mirton, Timisoara, 2009.

3. Calinovici I., Barliba Livia Luminita, Topografie, Editura Eurobit, Timisoara, 2003.

4. Onose D., Topografie, Editura MatrixRom, Bucuresti, 2004.

8.3 Continut Seminar Metode de predare Observatii
8.4 Bibliografie Seminar
8.5 Continut Laborator Metode de predare Observatii
Descrierea aparatelor
de masura utilizate n
1. Scara hartilor si planurilor 2. Instrumente si aparate utilizate in topografie.
topografie 3. Intersectia inainte 4. Intersectia inapoi 5. Ridicarea in Caracteristici tehnice.
plan prin metoda drumuirii. 6. Calculul suprafetelor 7. Detasari si Precizia de lucru.
parcelari de suprafete 8. Rectificarea hotarelor 9. Detasarea paralela Prezentarea modului de
intr-un trapez 10. Ridicari nivelitice prin metoda drumuirilor 11. lucru. Prezentarea
Nivelmentul trigonometric 12. Colocviu. metodelor de ridicare
planimetrica si
nivelitica.
8.6 Bibliografie Laborator
1. Calinovici 1., Topografie, Editura Mirton, Timisoara, 2009.
2. Calinovici L., Cilina Jenica, Topografie, Lucrari practice, Editura Mirton, Timisoara, 2008.
3. Calinovici I., Barliba Livia Luminita, Topografie, Editura Eurobit, Timisoara, 2003.
4. Saricin A., Topografie, Note de curs si aplicatii, Editura MatrixRom, Bucuresti, 2005.
5. Teresneu C., Ionescu M., Autocadul pentru topografie, Editura MatrixRom, Bucuresti, 2014.
8.7 Continut Proiect Metode de predare Observatii

8.8 Bibliografie Proiect

9. Coroborarea/validarea continuturilor disciplinei (acolo unde este cazul)




Inginerul de alimentatie publica si agroturism trebuie sa aiba cunostinte si abilititi referitoare la metodele de masurare si de utilizare
a aparatelor si instrumentelor de masura specifice si a metodelor de reprezentare pe planul de situatie a suprafetei terenului.

10. Evaluare (acolo unde este cazul)

Ti Pondere
p. . Criterii de evaluare Metode de evaluare din nota
activitate finala

insusirea notiunilor teoretice referitoare la: a) cunoasterea metodelor de
10.1. Curs ridicare in plan; b) calculul suprafetelor; c) nivelmentul geometric si Examen oral. 50%.
trigonometric. d) detasarea suprafetelor; e) rectificarea hotarelor.

10.2.
Seminar

1.Insusirea metodelor si tehnicilor de: a) calculul sciirilor; b) utilizarea .

. < . . s . Verificarea
10.3. aparatelor si instrumentelor pentru masurarea distantelor si a unghiurilor; .
- . Sl e o cunostintelor 50%.
Laborator c¢) cunoasterea metodelor de ridicare planimetrica si nivelitica; d) T
practice.

cunoasterea elementelor de desen topografic.
10.4.
Proiect

10.5 Standard minim de performanta

a) cunoasterea metodelor de ridicare in plan si nivelitic;
b) cunoasterea aparatelor si instrumentelor de masurare;
c¢) calculul scirilor topografice si reprezentarea pe planul de situatie.
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