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PLAN DE INVATAMANT

valabil incepand cu anul universitar 2023 - 2024
Universitatea ,,Aurel Vlaicu” din Arad

Facultatea de Inginerie Alimentara, Turism si Protectia Mediului
Departamentul de Stiinte Tehnice si ale Naturii

Programul de studiu: Protectia Consumatorului si a Mediului
Domeniul fundamental: Stiinte Ingineresti

Domeniul de licenta: Ingineria Produselor Alimentare

Durata programului de studiu / numaér de credite: 4 ani/ 240 credite
Forma de invatdmant: cu frecventa

Titlul absolventului: inginer

1. MISIUNEA PROGRAMULUI DE STUDII

Programul de studii PCM are o misiune didactica, de creatie si de cercetare stiintifica axatd pe
formarea de ingineri in domeniul ingineriei alimentare specializati pentru ingineria produselor
alimentare.

Programul de studii PROTECTIA CONSUMATORULUI SI A MEDIULUI se regaseste in
Ordinul nr. 956/2011 publicat in Monitorul Oficial 697/12.10.2011 pentru aprobarea
Nomenclatorului domeniilor, a structurilor institutiilor de invatamdnt superior si a specializarilor /
programelor de studii universitare de licentd acreditate sau autorizate sa functioneze provizoriu
organizate de acestea.

In HG 367/20.04.2023 pentru aprobarea Nomenclatorului domeniilor si specializarilor
programelor de studii universitare, Monitorul Oficial al Romaniei, Partea I, nr. 342 din 24 Aprilie 2023,
domeniul fundamental de ierarhizare Stiinte ingineresti, Ramura de stiintd 50 Ingineria resurselor
vegetale si animale, Domeniul de ierarhizare 30 Ingineria produselor alimentare, cod DSU_DM 10
Ingineria produselor alimentare, Domeniu de licenta DL 150 Ingineria produselor alimentare, cod
specializare
S 50 - PROTECTIA CONSUMATORULUI SI A MEDIULUI.

- Programul de studiu PCM 1si desfasoara activitatea in conformitate cu Legea educatiei nationale
1/2011 publicatda in M.O. Partea I. , Nr. 18 din 10.01.2011.

- Studiile universitare de licenta la programul de studii PCM corespund unui numar cuprins ntre
minimum 180 si maximum 240 de credite de studiu transferabile, conform Sistemului european
de credite de studiu transferabile (ECTS);

- cifra maxima de scolarizare aprobata pentru anul 2023-2024 a fost de 30

- Durata studiilor de licenta la programul de studii PCM este de 4 ani

- Studiile universitare de licenta la programul de studii PCM asigura un nivel de calificare adecvat
exercitarii unei profesii in vederea insertiei pe piata fortei de munca, prin cunostinte generale si
de specialitate corespunzatoare.

- Absolventii programului de studii PCM 1si pot exercita profesia, conform competentelor si
drepturilor corespunzitoare diplomei dobandite, sau pot continua studiile universitare prin
masterat.

Misiunea programului de studii — PROTECTIA CONSUMATORULUI SI A MEDIULUI este 1n
concordantd cu denumirea acestuia precum si cu domeniul de studii de licenta in care se incadreaza.
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2. OBIECTIVELE PROGRAMULUI DE STUDII

Activitatile didactice si de cercetare ale programului studii PCM au urmatoarele obiective
principale :
- Cunostintele dobandite de licentiat dupa absolvirea studiilor sd-i asigure acestuia capacitatea abordarii
stiintifice a domeniului de specialitate, intelegerea, inovarea si crearea de cunostinte noi precum si
comunicarea efectiva orala si scrisa in domeniu;
- Cunostintele de specialitate 1i asigura capacitatea de cunoastere si Intelegere a problemelor specifice
domeniului de studiu considerat ca un tot unitar, aldturi de aplicarea principiilor si metodelor de
investigare specifice.

3. COMPETENTELE DOBANDITE PRIN PROGRAMUL DE STUDII

In concordanti cu cerintele la nivel European, absolventul unui program de studiu de licenta in
PROTECTIA CONSUMATORULUI ST A MEDIULUI dobandeste competente profesionale si abilitati
corespunzatoare calificarii declarate.

Competentele profesionale scontate ale absolventilor programului PCM corespund calificarii
declarate si se axeaza pe:

- Identificarea, descrierea si utilizarea adecvatd a notiunilor specifice stiintei alimentului si
sigurantei alimentare;

- Conducerea proceselor generale de inginerie, exploatarea instalatiilor si echipamentelor din
industria alimentard, supravegherea, conducerea, analiza si proiectarea tehnologiilor alimentare
de la materii prime pana la produs finit.

- Proiectarea de produse alimentare noi, implementarea si managementul de proiecte,
managementul productiei, controlul calititii produselor alimentare si realizarea proceselor de
marketing

- Managementul tehnologiilor de valorificare a subproduselor si deseurilor din industria
alimentara si asigurarea protectiei mediului

- Comunicarea cu consumatorii, agentii economici §i institutiile abilitate privind respectarea
cerintelor de protectie a consumatorului, Tmbunatatirea transparentei informatiilor dintre acestia
cu scopul cresterii increderii consumatorului in produsele consumate

- Conducerea unor operatii de supraveghere si control prinvind stadiul de implementare a
legislatiei privind protectia consumatorilor si a mediului

- Congtientizarea nevoii de formare continud; utilizarea eficientd a resurselor si tehnicilor de
invatare, pentru dezvoltarea personala si profesionala.

- Proiectarea , conducerea si imbundtitirea continud a operatiilor tehnologice din industria
alimentara in concordantd cu cerintele specifice cadrului legislativ actual prinvind protectia
mediului, a cerintelor specifice unor standarde voluntare de tipul ISO sau EMAS

- Evaluarea calitdtii aspectelor de mediu in care o activitate economica din cadrul industriei
alimentare opereaza, elaborarea de solutii tehnice care urmdresc reducerea impactului pe care
activitatea o genereaza

Competente transversale

- CTI. C1 Identificarea si respectarea normelor de eticd si deontologie profesionald, asumarea
Responsabilitatilor pentru deciziile luate si a riscurilor aferente

- CT2. Identificarea rolurilor si responsabilitatilor ntr-o echipa pluridisciplinara si aplicarea de
tehnici de relationare si munca eficienta in cadrul echipei

- CT3. Utilizarea eficienta a surselor informationale si a resurselor de comunicare si formare

profesionald asistata (portaluri, Internet, aplicatii software de specialitate, baze de date, cursuri on-

line etc.) atat in limba romana, cét si intr-o limba de circulatie internationala
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4. FINALITATI
Conform Cadrului national al calificérilor din Roméania ocupatii posibile ale absolventilor programului
de studii de licentda PCM sunt:

14142
214514
214516

inginer in productia alimentara
inginer in industria alimentara
proiectant inginer produse alimentare

214517 consilier inginer industria alimentara

214518
214519
214520
214538
226311
214305
214306

expert inginer industria alimentara

inspector de specialitate inginer industria alimentard
referent de specialitate inginer industria alimentara
specialist tehnologia alimentelor

auditor in domeniul sigurantei alimentare

inginer tehnolog in protectia mediului

inginer pentru controlul poluarii mediului

5. ANALIZA PLANULUI DE INVATAMANT

in Planul de finvitimant pentru programul de studii de licenta ,PROTECTIA
CONSUMATORULUI S$I A MEDIULUI” ponderile disciplinelor, pe categorii, sunt
urmatoarele:

Ore / program de studiu
N crt. T:lpl'lrl 'de Ponderi 1in %
discipline Program de
studiu Normativ
Numar PCM ARACIS
1 Fundamentale 546 17,32 min. 17,0
2 De domeniu 1392 44,16 min. 38,0
3 De specialitate 1046 33,18 min. 25,0
4 Complementare 168 5,34 max. 8,0
TOTAL 3152 100 -

Numarul total de ore aferent programului de studiu PCM este:

- Numar ore didactice Obligatorii........ccceveerruieeriieeeiieesieeeiieerieeeeeesieens 2912 ore
- Numar ore de practica (90+90) ......ccoovirriiiiniiieiie et 180 ore
- Numar ore de practica pentru elaborarea proiectului de diploma ............ 60 ore
Total 3152 ore
Recomandat ARACIS (3152 + 3376 ore)

Structura pe discipline obligatorii (impuse) si optionale este urmatoarea:

Tipuri de Ore / program de studiu
discipline Numaér Pondere in %
Discipline 2830 89,34
impuse
Discipline 336 10,65
optionale (impus ARACIS - min 10 %)
TOTAL DI+DO 3152 100
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e Numarul de ore de practicA si practicdi pentru elaborarea proiectului de
licenta/diplomé/disertatie/... este de 240 ore (valoarea minimd recomandata de ARACIS este
240 ore).

e Raportul intre prelegeri si aplicatii (seminarii, laboratoare, proiecte, stagii de practicd) este
0,81 (1414 ore/1738 ore), incadrandu-se 1n prevederile ARACIS de +20 %.

e Ponderea disciplinelor facultative din numarul total de ore este 14,21 % (448 ore),
incadrandu-se in prevederile ARACIS de minim 10 %.

e Programul de studii de licenti PCM si domeniul de INGINERIA PRODUSELOR
ALIMENTARE se incadreaza intre calificarile nationale prevazute in HG 158/2018.

e Nomenclatorul disciplinelor cuprinse in planul de Tnvatdmant, precum si continutul acestor
discipline, corespunde domeniului de licentd INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE si
programului de studii de licenta ,,PROTECTIA CONSUMATORULUI SI A MEDIULUI” 1n
conformitate cu misiunile declarate si nomenclatorul de discipline din standardele specifice
ARACIS.

¢ Planul de tnvatimant pentru programul de studii de licentda PROTECTIA CONSUMATORULUI
SI A MEDIULUI - zi, este intocmit Tn conformitate cu Sistemul European de Credite
Transferabile (ECTS) si In conformitate cu Legea 288/2004, art. 4, alin. 9, care prevede o durata
a studiilor de 4 ani, un numar total de 240 de credite si cate 60 de credite pe an.

6. STRUCTURA ANULUI UNIVERSITAR (IN SAPTAMANI)

A.CUVIFaU Sesiune de examene Vacante
didactice ) ’
Anul S Practica
Sem. I Eﬁn Tarna Vara | Restante Iarna | Intersemestriald | Vara

Anul I 14 14 3 3 2+3 - 4 1 12
Anul 11 14 14 3 3 2+3 3 4 1 9
Anul III 14 14 3 3 2+3 3 4 1 9
Anul IV 14 14 3 2 2+3 2% 4 1 -

La anii terminali activitatea didactica din 14 sd@ptdmani se va comasa in 10 sdptamani
* 2 pentru elaborarea proiectului de diploma

Practica se organizeaza pe baza unor programe elaborate Tn Departamente si aprobate de
Consiliul Facultatii. Practica se desfasoara in laboratoarele facultatii si in unitati economice de profil, pe

baza unor conventii de practica.

7. NUMARUL ORELOR PE SAPTAMANA LA DISCIPLINELE OBLIGATORII SI

OPTIONALE
Anul Semestrul I | Semestrul II
I 26 26 -
11 25 27 3 séptamani de practica (90 ore)
I 26 26 3 séptamani de practica (90 ore)
v 26 26 2 séptéméni de 'practi.cé per}tru elaborarea
proiectului de diploma (60 ore)
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8. CONDITII DE INSCRIERE IN ANUL DE STUDII URMATOR. CONDITII DE
PROMOVARE A UNUI AN DE STUDII. CONDITII DE REVENIRE
Conditiile de inscriere in anul de studii urmator, conditiile de promovare si cele de revenire sunt
cuprinse in Regulamentul ECTS
Pentru a trece in anul urmator de studiu, studentii trebuie sd obtind un numar minim de credite,
astfel:
a) Pentru a trece din anul I de studii in anul II, studentul trebuie sa obtind minim 30 de credite;
b) Pentru a trece din anul II in anul III, studentul trebuie sa acumuleze la sfarsitul anului II de
studii minim 90 de credite obtinute in anul I si anul II in total;
¢) Pentru a trece din anul III Tn anul IV, studentul trebuie sa acumuleze la sfarsitul anului III de
studii minim 150 de credite obtinute in anul I, anul II si anul III in total;
d) Pentru a se putea inscrie la examenul de licentd, studentul trebuie sd obtind minim 240 de
credite (minim 60 de credite din fiecare an de studii);
e) Pentru a fi considerat promovat, un student trebuie sa fie integralist, adicd sd obtind toate
creditele de studiu prevazute in planul de Tnvatimant pentru anul respectiv de studii si sd obtina
calificativ sau nota de trecere la disciplinele care nu sunt prevazute cu credite;

Studentii care nu indeplinesc criteriile minime prevédzute la alin.1 lit.a-c. vor fi exmatriculati la
sfarsitul anului universitar respectiv. Acesti studenti vor putea fi reinmatriculati la inceputul anului
universitar urmator in acelasi an de studii din care au fost exmatriculati .

Studentii care in cursul unui an universitar (2 semestre ale aceluiasi an de studii) nu acumuleaza
numarul minim de credite, stabilit de Consiliul facultatii necesar pentru trecerea studentului dintr-un an
de studiu in urmatorul vor fi declarati améanati si se va consemna in registrul matricol "aménat pentru
obtinerea tuturor creditelor pentru anul respectiv (anii respectivi) de studiu". Aménarea unui an de
studiu poate fi acordatd maximum 3 ani universitari pentru ntreaga perioada a studiului. Studiul
disciplinelor nepromovate se reia, refdcandu-se intreaga activitate didactica pentru acestea.

Studentul care la finalul studiilor, dupd parcurgerea numdrului de semestre (ani de studii)
prevazute in planul de invatdmant pentru durata studiilor, nu si-a finalizat in totalitate obligatiile scolare
si are un numar de maxim cinci restante din ultimele patru semestre, poate solicita prelungirea
scolaritatii (cu taxa), cu 1 - 2 semestre pentru refacerea disciplinelor de studiu restante.

9. EXAMENUL DE LICENTA/DIPLOMA/DISERTATIE/...
Conditiile de sustinere a examenului de licentd sunt cuprinse Tn Metodologia privind organizarea
si desfasurarea examenelor de finalizare a studiilor.
¢ Comunicarea temei proiectului de diploma: iunie 2026
Perioada de intocmire a proiectului de diploma: iulie 2026 — mai 2027
Perioada de elaborare a proiectului de diploma: iunie 2027
Perioada de sustinere a examenului de licenta: iulie 2027
Examenul de finalizare a studiilor universitare consta din: sustinerea lucrarii de diploma si
evaluarea cunostintelor fundamentale

10. CREDITE AFERENTE PROGRAMULUI DE STUDIU

46 (19,16 %) credite la disciplinele fundamentale
104 (43,33%) credite la disciplinele de pregatire in domeniu
80 (33,33%) credite la disciplinele de specialitate
10 (4,16 %) credite la disciplinele complementare
Total 240 credite
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211 (87,92 %) credite la discipline obligatorii

29 (12,08 %) credite la discipline optionale

10 credite suplimentare diploma

4 credite suplimentare pentru promovarea disciplinei Sport
pentru ocuparea unui post in Tnvatamant (gimnazial) absolventul trebuie sa posede certificatul de
absolvire al ,,Departamentului pentru pregatirea personalului didactic”. Pentru disciplinele
apartinand acestui departament se repartizeaza un numar de 30 credite.

11. PONDEREA EXAMENELOR DIN TOTALUL EVALUARILOR FINALE

Anul Semestrul 1 Semestrul II Total anual Total
1 4/9 5/8 9/15 37/63
II 4/7 6/9 10/16 60,65 %
11T 4/7 5/7 9/14 (recomandat
v 5/7 4/9 9/1 6 ARACIS min.50%)
RECTOR , DECAN, DIRECTOR DEPARTAMENT,

Dr. Ramona LILE Conf. Univ. Dr. Virgiliu CIUTINA Conf. Univ. Dr. Claudiu URSACHI
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Legenda:

Dr. Ramona LILE

Conf. Univ. Dr. Virgiliu CIUTINA

Conf. Univ. Dr. Claudiu URSACHI

C — curs; S - seminar; L — lucrari practice (laborator); P — proiect; SI — studiu individual; Ev — forma de evaluare; K — credite;
Pt. PI de licenta: DF — disciplina fundamentald; DD — disciplina de domeniu; DS — disciplind de specialitate; DC — disciplind complementara;

PLAN DE INVATAMANT
anul universitar 2023-2024
Anul I
Numiir de ore saptimanal si forma de
Cod Cat.e S.1/ evaluare
disci- Discipline %orle Sem Semestrul I Semestrul 11
plina oM (ore) 14 saptamani 14 saptamani
ativa
C|S|L|PrilEv(K|C|S|L |Pr|lEv|K
OBLIGATORII IMPUSE
DICF1001 |Analiza matematicd DF | 4|22 ]|-|-|E|S5S|-1-|-1-1-1]-
DICF1002 |Chimie I DF | 86 |3 | -2 | -|EJ6]|-|-|-|-/]-1]-
DICF1003 |Fizica DF | 74 |2 | -2 | -|E |5 |-|-|-|-1]1-1]-
DICF1004 |Informatica aplicata | DF | 4|2 |-12|-|E|S5|-1-|-1-1-1]-
DICF1005 P(?litici sivstrategii globale de securitate pp 36 | 211 -1 -Ivels|-|-|-1|.1-1-
alimentara
DICS1006 Metode si telV1n1c1 de analizd DS 2 a2l 11l -lvelal-|-]-|.-1-]-:
instrumentald
DICC1007 |Limba moderna I DC |24 | - |2 |- | - |VP| 2| -|-]-]1-1|-91-
DICC1008 |Educatie fizica si sport | DC 12 | -1 ] -]-JAR 1T |-]-]-1]1-1-1-
DICF1009 |Informatica aplicata 11 DF | 74 | -|-]-]-|-]1-12]-12|-]1E]S
DICF2010 |Chimie II DF | 86 | - - -] - 31 -12]|-]E]6®6
DICF2011 |Chimie IIT DF | 8 | - | -|-|-|-1-13|-12]-]E]®
DICD2012 |[Elemente de inginerie mecanica DD | 74 | - | -|-]-]-]1-12|-12|-]1E]S
DICD2013 |Ecologia si protectia mediului DD | 86 | - | - | -] -|-]-12]|1]2]-]E|®6
DICC2014 |Limba moderna II DC |24 | - | - | -|-|-1-1-12]-1]-1]VP|2
DICC2015 |Educatie fizica si sport 11 DC 12 | -1 -]1-1-1-1-1-11]1-1-]AR|1
TOTAL 884 13| 6 | 7 | - 30/12] 4 [10] - 30
TOTAL OBLIGATORII S1/S2 13/6 | 7| - |K30+1|{12| 4 |10| - | K30+1
TOTAL OBLIGATORII 26 26
o PN 25C+10S+17L  |9E+4VP+2A/R | K60+2
FACULTATIVE c|s|L|pPr|Ev|K| | | | |
DICC1FO01 |Limba moderna FI DC |24 | -2 ]|-] - |VP|2
DICCIF02 |Protectia mediului - optiunea [ DC | 48 |2 |2 | -] - |VP| 4
DICS1F02 |Enzimologie - optiunea II DS 24 |1 |1 | -] - |VP|2
C|S|L|PriEv|K
DICC2F04 |Comunicare - optiunea [ DC | 24 1|1 ]-]-]VP|]2
DICS2F04 MeFodologia studiilor de impact - DS 24 il -t lvel 2
optiunea II
DICC2F05 |Limba modernd FII DC | 24 - | 2] -1]-|VP|]2
TOTAL FACULTATIVE S1/S2 168 | 3 | S5|-] - K8 2 (4| -] - K6
TOTAL DISCIPLINE
FACULTATIVE An I SCH9S 6VP K14
RECTOR, DECAN, DIRECTOR DEPARTAMENT,
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PLAN DE INVATAMANT
anul universitar 2024-2025
Anul IT
Cod d 1set- Numir de ore saptamanal si forma de evaluare
plina Categ
orie S.I/
Discipline Sem Semestrul I Semestrul 11
forma < < A . S s A
. . |(ore) 14 saptamani 14 saptamani
tiva
Cl/Ss|L|pPr|Ev[K[C[S]|L]|Pr|Ev|[K
OBLIGATORII IMPUSE
DICF3001 |Grafica asistata de calculator [ DF 69 |2 | -|2|-1E|S5|-]-]-1|-1- -
DICD3002 |Biochimie T DD (91 |2 |1 |3 |- |E |7 |-|-|-1-1|-1-
DICD3003 Principii i m.etode de conservare a pp |60 |21 -12]|- P20 I R I
produselor alimentare |
DICD3004 Afhthl si 3ngredlente in industria pp |60 212 - . 1lvels|-|-1.1.]- )
alimentard
DICS3005 |Atmosfera si calitatea mediului DS |69 |2 |2 | -|-|E|S5|-]-]-|-1]-/]-
DICC3006 |Limba moderna ITT DC | 47 | - | 2| - | - |VP|3 |-|-|-|-1-/]-
DICC3007 |Educatie fizica si sport 11 DC 11 - - - X/Il; - -1-1-1-+ -
DICF4008 |Grafica asistata de calculator II DF 52 | - | - | - | - - - 12| -1-12|E]| 4
DICD3009 |Chimia alimentelor DD | 52 | - | - | - | - - - 12| -12]-]1E] 4
DICD3010 |Microbiologie generala Db | 25 | - | - | -|-|-]-12|-|2]|-]1E]|3
DICDAOI 1 Principii i mgtode de conservare a pp | so |l -l -l -1l -1-l2/-121-18!4
produselor alimentare II
DICD4012 |Principiile nutritiei umane DD | 52 | - | - | -|-|-]-1]2|-12]-1E]4
DICD4013 |Biochimie IT DD | 52 | - | - | -|-|-]|-]2]|-|2]-]E|4
DICDA014 Pract}cavdeA df)memu (3saptamani x 30 DD ) J (AU A (U VU A B Y2 % Y
ore/saptamana)
DICC4015 |Limba moderna IV DC 53 | -|-1-]- - - -12]1-1-1VP] 3
DICC4016 |Educatie fizica si sport IV DC B-1-1-]- S | Tl T X/II){ 1
TOTAL 776 |10 | 8 | 7 | - 30 112 3 |10 ] 2 30
TOTAL OBLIGATORII S1/S2 10 8 | 7] - [ K30+1 |12] 3 |10 | 2 | K30+1
TOTAL OBLIGATORII 25 27
TOTAL DISCIPLINE
OBLIGATORII An I 22C+9S+19L+2P 10E+6VP K60+2
FACULTATIVE C|[S|L|Pr|Ev]|K [ | ] |
DICC3F01 |Limba moderna FII DC 24 2 -1 -|VP| 2
DICC3F02 |Etica si integritate academica DC 48 202 - - | VP| 4
C|S|L|PrlEv|K
DICC4F04 |Limba moderna F III DC 24 -2 -] -|VP| 2
DICC4F05 |Economie generald DC | 48 212 | -] -1VP| 4
TOTAL FACULTATIVE S1/S2 144 2]4]-]-] K6 [2]4]-]-] Ke
TOTAL DISCIPLINE
FACULTATIVE An 11 4C+8S 4ve K12
RECTOR, DECAN, DIRECTOR DEPARTAMENT,
Dr. Ramona LILE Conf. Univ. Dr. Virgiliu CIUTINA Conf. Univ. Dr. Claudiu URSACHI
Legenda: C —curs; S - seminar; L — lucrari practice (laborator); P — proiect; SI — studiu individual; Ev — forma de evaluare; K — credite;

Pt. PI de licenta: DF — disciplina fundamentala; DD — disciplina de domeniu; DS — disciplind de specialitate; DC — disciplind complementara;
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PLAN DE INVATAMANT
anul universitar 2025-2026
Anul IIT
Cod d 1t Numiir de ore siptamanal si forma de evaluare
plina Categ
orie S.1/
Discipline Sem Semestrul I Semestrul IT
forma < < A . < s A
.« |(ore) 14 saptamani 14 saptamani
tiva
C|S|L|Pr|lEv|K|C|S|L |Pr|Ev|K
OBLIGATORII IMPUSE
DICD5001 |Operatii unitare in industria alimentaral | DD | 48 | 2 | - | 2| - |E | 4 | - | - | - | - - |-
DICD5002 |Inocuitatea produselor alimentare DD 62 | 2| - |1 - |VP| 4 - - | - - - -
DICD5003 |Utilaje in industria alimentara [ DD 74 |2 | -12| - |E|S - - | - - - -
DICD5004 |Tehnologii generale in industria alimentaral | DD | 60 | 3 | - | 2 | - | E | 5 - -] - - - -
DICD5005 [Marketing DD | 36 | 2 |1 | - - |VP| 3 - -] - - - -
DICS5006 |Microbiologie speciala DS 74 |2 | -12| - |E|S5 - - | - - - -
DICD600T gpera‘gl unitare in industria alimentara DD | 48 S i ool o2 E |4
DICD6008 (Utilaje in industria alimentara II DD | 60 - -] - - -l -]1211-1-|3|E|S5
DICD6009 Ambalz.irea,. eticheta}rea si designul in DD 36 ) ) . ) ) ) 2 1 ) . lvpl 3
industria alimentara
DICD6010 | Tehnologii generale in industria alimentara II| DD 60 - - - - - - 30 -12 - E |5
DICS6011 Tehnol?gia produselor alimentare de origine DS 48 ) ) ) ) ) ) ) } E |4
animald
Practica de specialitate
DICS6012 ( 3saptamani x 30 ore/ saptdmana) DS ] ] ] ] ) ] ] ] T - | VP4
TOTAL 606 13| 1 |9 | - K26 |11 |1 |4 | 5§ K 25
OBLIGATORII OPTIONALE C|S|L|PrilEv|K|C|S|L |Pr|Ev| K
Pachet 1
DICS5A13 |Auditul mediului ps |62 |21 ]-]-|vP|4 | |
DICS6A 14 Agepp polpangl si 1mpactu! lor asupra DS 60 3 |2 ) Els
mediului si consumatorului
Pachet 2
DICS5A13 |Proiectarea unui aliment ecoinovativ DS 62 | 2|1 - - |VP| 4
DICS6A 14 |Controlul si expertiza produselor alimentare | DS 60 30 -12] - E | 5
TOTAL 122 |2 |1 ] - - K4 3(-12] - KS
TOTAL OBLIGATORII S1/S2 15/2 19 - K 30 14|16 5 K 30
TOTAL OBLIGATORII 728 26 26
O TAL DISCIPLINE OBLIGATORII 29C+3S+15L+5P 9E+5VP K 60
FACULTATIVE C|S|L|Pr|Ev|K
C|S|L |Pr|Ev|K
DICC6F01 |Introducere in antreprenoriat DC | 50 111]-1]-|VP]|3
TOTAL FACULTATIVE S1/S2 50 | - | -] - | - - 1 ]1]- - K3
TOTAL DISCIPLINE
FACULTATIVE An III 1C+18 1ve K3
RECTOR, DECAN, DIRECTOR DEPARTAMENT,

Dr. Ramona LILE Conf. Univ. Dr. Virgiliu CIUTINA

Legenda: C —curs; S - seminar; L — lucrari practice (laborator); P — proiect; SI — studiu individual; Ev — forma de evaluare; K — credite;

Conf. Univ. Dr. Claudiu URSACHI

Pt. PI de licenta: DF — disciplind fundamentala; DD — disciplind de domeniu; DS — disciplina de specialitate; DC — disciplind complementara;
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Universitatea ,,Aurel Vlaicu* din Arad
Facultatea de Inginerie Alimentara, Turism si Protectia Mediului
Departamentul: Stiinte Tehnice si ale Naturii
Domeniul: Ingineria Produselor Alimentare
Specializarea: Protectia Consumatorului si a Mediului
PLAN DE INVATAMANT
anul universitar 2026-2027
Anul IV
Cod
disci- Numir de ore siptamanal si forma de evaluare
plina Categ S.L/
Discipline orie S;sl;l
P forma (ore) Semestrul I Semestrul IT
tiva 14 saptimani 14 saptaméani
C|S|L|PrlEv|K|C|S|L |Pr|Ev| K
OBLIGATORII IMPUSE
DICD7001 |Legislatia in industria alimentara DD 48 2 2 - - E 4 _ _ _ _ _ -
DICD7002 |Management DD 62 | 2 1 - |VP| 4 - - - - - -
DICS7003 |Analiza produselor alimentare DS | 72 |3 |- |2 |- |E |5 |-|-]-1]1-1]-]1-
DICS7004 Tghpologla prOfluselor alimentare de ps las (2] |2l .18 lal-|_-1|-1|. )
origine vegetala I
DICD80O05 |Analizad senzoriald DD | 48 | - | - | - | - | - - 12| -12|-]E]|4
DICS8006 Slgurar}ga S1 securitatea qllmentara n DS 36 ) ) ) ) ) ) 211 ) 1 E| 3
protectia consumatorului
DICSS007 S1gurar.1§a si securitatea a.lhmen.tara in ps s | -l -l -l -1-1-13]vpls
protectia consumatorului - Proiect
DICS8008 Protc.:cpa.l si conservarea biodiversitatii ps 13 | -l - |-l 1-1_-lal1!l-1-1lgl3»
mediului
DICS8009 Prot?cpe} S1 cor.lservarea biodiversitatii DS 36 ) ) ) ) ) . ) ) . 3 [vp| 3
mediului - Proiect
DICSSO10 Pfac}lczi pentru prmegtul de diploma (2 DS ) S I A A A R B BV 3 Y
saptdmani x 30 ore-sapt)
DICS8011 |Elaborarea proiectului de diploma DS | 48 | - | -|-|-|-|-|-]1-1]1-14]VP| 4
TOTAL 470 | 9 | 3 | 4| - K17 [ 6 |2 |2 |[10| K22
OBLIGATORII OPTIONALE C|SI|L |PriEv K
Pachet 1
DICSTAL2 Aut.er.ltlvflf:area alimentelor si decelarea ps lel21-11].18|4
falsificarilor
DICSTAL3 Tehr}lc1 de investigare a factorilor de DS 62 >l o1l . lvpl 4
mediu
DICS7A14 |Toxicologie DS |48 |2 ]2 ] -]|-]E|5]|]C|S|L |Pr|Ev] K
DICS8A15 |Merceologia produselor alimentare DS | 62 20 - 111 -1EI 4
DICSSA L6 Ig?ena socvieté;ilor din industria ps | 6 sl o1l lpla
alimentara
Pachet 2
DICS7A12 |Managementul calitatii DS | 62 |2 |2 ]| -|-|E|S
DICS7A13 |Coloizi 1n industria alimentara DS |62 |2 |-|1] - E]| 4
DICS7A14 |Produse traditionale si ecologice DS | 62 |2 ]| -]1]-|VP| 4
DICSSALS qutehnologll de reciclare a produselor ps | 62 sl l1l -1 gla
reziduale
DICS8A16 |Cadastru si amenajarea teritoriului DS | 48 2| - |1 | -1|VP| 4
TOTAL 296 | 6 | 2 | 2| - K13 (4| - |2 | - K8
TOTAL OBLIGATORII S1/S2 151316 |2 K30 (10| 2 | 4 |10| K30
TOTAL OBLIGATORII 766 26 26
TOTAL DISCIPLINE
25C+5S+10L+12P 9E+7VP K 60
OBLIGATORII An ITI
FACULTATIVE C|S|L]|Pr|Ev]|K L1 ] |
DICCTEOL A.ntreprenorlatul - aspecte economico — DC | 50 il -t. el s
financiare
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| ] | L |Pr|Ev| K
DICCSF02 Mapagf.:n.]en.tul afacerii — domeniul DC | 50 ) . lvpl 3

1Ngineriel alimentare
TOTAL FACULTATIVE S1/S2 1001 ]1]-]-] K3 -1 -] K3
TOTAL DISCIPLINE
FACULTATIVE An II 2C4+28 e K6
RECTOR , DECAN, DIRECTOR DEPARTAMENT,

Pt. PI de licenta: DF — disciplina fundamentala; DD — disciplina de domeniu; DS — disciplind de specialitate; DC — disciplind complementara;




