Bibliografie
pentru Interviu-admitere master

Master: MANAGEMENTUL CALITATIlI PRODUSELOR ALIMENTARE

1. Alimentele, definitii ale produsului alimentar, criterii de alegere a alimentelor

2. Clasificarea alimentelor

3. Conservarea prin frig a produselor alimentare

4. Conservarea produselor alimentare prin pasteurizare si sterilizare termica

5. Conservarea produselor alimentare prin reducerea umiditatii.

6. Aditivi si ingrediente in industria alimentara: defintia aditivilor, conditii de folosire
a aditivilor alimentari, evaluarea toxicologica a aditivilor alimentari, clasificarea
aditivilor

7. Intoxicatia. Tipuri de intoxicatii

8. Substante toxice prezente in mod natural in unele produse agroalimentare

9. Substante toxice care se formeaza in produsele alimentare in cursul conservarii sau
prelucrarii termice

10. Substante toxice de sinteza prezente in produsele alimentare. Aditivii alimentari
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