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Anexa 7 
 

Lista temelor propuse pentru LUCRĂRILE DE DIPLOMĂ 
ANUL UNIVERSITAR: 2020-2021 
PROGRAM DE STUDIU – IPA 
 
 
Nr. crt. Îndrumător științific Tema propusă 

1. Prof. Dr. Hab. Lucian 
Copolovici 

Determinarea continutului de acizi grasi din diverse 
sortimente lactate de pe piata romaneaca 

2. Prof. Dr. Habil. Dana 
Copolovici 

Determinarea calităţii produselor lactate 

3. Prof. Dr. Habil. Dana 
Copolovici 

Determinarea calităţii produselor alimentare 
obţinute din carne 

4. Prof. Dr. Habil. Dana 
Copolovici 

Obţinerea și aplicaţiile unor extracţii din plante 
medicinale din Romȃnia  

5. Prof. Dr. Habil. Dana 
Copolovici 

Determinarea compoziţiei chimice a salamurilor 
tradiţionale romȃnești 

6. Prof. Dr. Habil. Dana 
Copolovici 

Evaluarea impactului pandemiilor asupra 
consumerismului (ex. alegeri alimentare) populaţiei 

7. Prof. Dr. Habil. Dana 
Copolovici 

Influenţa alegerilor alimentare a populaţiei în 
timpul pandemiei asupra sănătăţii umane 

8. Prof.dr.chim. Dinca Nicolae Design experimental pentru optimizarea extracției 
9. Ş.l. dr. ing. Popescu-Mitroi 

Ionel 
Particularităţi tehnologice la fabricarea vinului 
pelin 

10. Ş.l. dr. ing. Popescu-Mitroi 
Ionel 

Produse alimentare fortifiate - obţinere şi beneficii 
pentru sănătate 

11. Ş.l. dr. ing. Ursachi Claudiu Efectul procesării asupra componentelor bioactive 
din alimente. 

12. Ş.l. dr. ing. Ursachi Claudiu Elaborarea unor rețete de produse alimentare cu 
valoare nutritivă îmbunătăţită. 

13. Ş.l. dr. ing. Ursachi Claudiu Proiectarea unei secţii de procesare a castanelor 
comestibile. 
 



14. Ş.l. dr. ing. Ursachi Claudiu Conservarea cărnii și a preparatelor din carne cu 
ajutorul frigului.  

15. Ș.L.Dr.Ing.Mureșan Claudia  
 
Variante tehnologice de obținere a băuturilor distilate 
 

16. Ș.L.Dr.Ing.Mureșan Claudia  

 
Variante tehnologice de prelucrare a strugurilor din 
soiul Muscat Ottonel   
 

17. Ș.L.Dr.Ing.Mureșan Claudia  

 
Proiectarea unei secții de prelucrare a strugurilor din 
soiul Furmint  
 

18. Ș.L.Dr.Ing. Palcu Sergiu 
Asigurarea calității produselor finite într-o unitate 
prestatoare de măcinare a grâului cu o capacitate de 
120 t/24 ore 

19. 
Conf.dr.ing. Dana Radu Aspecte tehnologice și de calitate la obținerea 

produsului fermentat Kimchi 

20. 
Conf.dr.ing. Dana Radu Aspecte tehnologice și de calitate la obținerea 

legumelor murate 

21. 
Conf.dr.ing. Dana Radu Aspecte tehnologice și de calitate la obținerea 

deserturilor fără zahăr 

22. 
Conf.dr.ing. Dana Radu Aspecte tehnologice și de calitate la fabricarea 

salatelor mixte proaspete 

23. Conf.dr.ing. Diaconescu 
Daniela 

Stabilirea specificațiilor tehnice și a procesului 
operațional pentru un produs de panificație nou. 

24. Conf.dr.ing. Diaconescu 
Daniela 

Proiectarea unei secții de germinare a orzului 
pentru obținerea malțului pentru fabricarea berii. 

25. Conf.dr.ing. Dicu Anca Efectele procesării termice asupra calității uleiurilor 
vegetale 

 
 
 
 
NOTĂ: La propunerea studenților tabelul poate fi completat și cu alte teme. 

 
 
 

Decan                                                                                                      Director Departament STN 

Conf.dr.ing. Ciutina Virgil                                                                Conf. Dr. ing. Lungu Monica 

 
 
 
 

 
 



 


