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Master: MANAGEMENTUL CALITATII PRODUSELOR ALIMENTARE

. Alimentele, definitii ale produsului alimentar, criterii de alegere a alimentelor

. Clasificarea alimentelor

. Conservarea prin frig a produselor alimentare

. Conservarea produselor alimentare prin pasteurizare si sterilizare termica

. Conservarea produselor alimentare prin reducerea umiditatii.

. Aditivi in industria alimentara: defintia aditivilor si clasificarea aditivilor (exemple)

. Substante toxice prezente Tn mod natural Tn unele produse agroalimentare
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. Substante toxice care se formeazd in produsele alimentare in cursul conservarii sau prelucrarii

termice
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