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E.  Brevete obtinute in intreaga activitate
Cerere de brevet deinvengje OSIM A/00395/ 04.06.2018

Titlul invengiei: Metodi sustenabili de ambalare ecologici a pAinii traditionale firi aditivi, de
1-4kg
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F. Contracte de cercetare Tn intreaga activitate

F1. Director proiect: g | dr ing. Dicu Anca Mihaela

Proiect UEFISCDI Denumirea programului din PN I11: Programul 2 _ Cresterea competitivitatii
economiei romanesti prin cercetare, dezvoltare g1 ijngvare

Tip proiect: Cecuri deinovare ’

Titlul proiectului: Solugie jnovarivet de ambalare ecologicd a pdinii feird aditivi/conservangi pentru
cregterea duratei de valabilitate §i pdstrarea prospetimii
Durata contractului: 5 luni

Cod proiect: PN-I11-P2-2.1-CI-2017-0505, Contract de finantare nr. 12C1/2017
Valoarea totala a contractului; 45000 le1

F2. Membru Tn echipa de proiect §.l.dr.ing. Dicu Anca Mihaela

Director proiect: conf. dr. ing. Radu Dana Gina

Proiect UEFISCDI Denumirea programului din PN I11: Programul 2 _ Cresterea competitivitatii
economiei romanesti prin cercetare, dezvoltare gj inovare

Tip proiect: Cecuri deinovare 5

Titlul proiectului: Ingrediente alimentare funcsjonale obtinute prin valorificarea masei foliare de
canep

Durata contractului: 6 luni

Cod proiect PN-111-P2-2.1-CI-2018-1392, Contract de finantare 240Cl /2018,

Valoarea totala a contractului: 49590 lei (cofinantare 5000)

20.02.2019 s.l. dr. ing. Dicu Anca Mihaela
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