
FIȘA DISCIPLINEI

 
1. Date despre Program

1.1. Instituția de învățământ superior UNIVERSITATEA „AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea de Inginerie Alimentară, Turism şi Protecția Mediului

1.3. Departamentul Departamentul de Știinţe Tehnice şi ale Naturii

1.4. Domeniul de studii Inginerie şi Management în Agricultură şi Dezvoltare Rurală

1.5. Anul universitar 2024-2025

1.6. Ciclul de studii Licenţă

1.7. Specializarea / Programul de studii Inginerie şi management în alimentaţia publică şi agroturism

1.8. Forma de învățământ Învăţământ cu frecvenţă (IF)

 
2. Date despre Disciplină

2.1. Denumirea disciplinei DlDD4O14 Agrochimie I

2.2. Titular Plan învățământ doctor chim.hab. Munteanu Florentina Daniela

2.3. Asistent drd. ing. Chereji Bianca Denisa

2.4. Anul de studiu 2

2.5. Semestrul 2

2.6. Tipul de evaluare ES

2.7. Regimul disciplinei Ob

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităților didactice)

3.1. Număr de ore pe săptămână 5

3.2. Ore de curs pe săptămână 3

3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe săptămână 2

3.4. Total ore din planul de învăţământ 70

3.5. Ore de curs pe semestru 42

3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 28

Distribuţia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul după manual, suport de curs, bibliografie și notițe 28

3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de
specialitate şi pe teren 22

3.4.3. Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii și eseuri 28



3.4.4. Tutoriat 0

3.4.5. Examinări 2

3.4.6. Alte activități ... 0

3.7. Total ore studiu individual 80

3.8. Total ore pe semestru 150

3.9. Numărul de credite 6

 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul)

4.1. Precondiţii de
curriculum

Chimie, Fiziologia Plantelor,

4.2. Precondiţii de
competenţe

Utilizarea adecvată a noțiunilor referitoare la factorii biologici, eco-pedologici, socio-economici,
structura ecosistemului și la factorii de mediu

 
5. Condiţii necesare (acolo unde este cazul)

5.1. Condiţii de desfăşurare a cursului Sala curs/Videoproiector

5.2. Condiţii de desfășurare a seminarului

5.3. Condiţii de desfășurare a laboratorului Aparatură, nișă

5.4. Condiţii de desfășurare a proiectului

 
6. Competenţele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

6.1. Competenţe
profesionale

Asocierea cunoştinţelor, principiilor şi metodelor din ştiinţele tehnice ale domeniului cu reprezentări
grafice pentru rezolvarea de sarcini specifice în vederea elaborării şi interpretării documentaţiei
tehnice
Găsește soluții pentru probleme
Se adaptează la situațiile în schimbare
Exercită față de colegi leadership orientat către rezultate
Își însușește obiectivele întreprinderii
Aprobă proiecte inginerești
Controlează producția
Efectuează controlul calității
Utilizează instrumente informatice

6.2. Competenţe
transversale

CT1. Dă dovadă de inițiativă
CT2. Își asumă responsabilitatea
CT3. Gândește analitic

 
7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul
general al
disciplinei

Să formeze competenţe generale în domeniul agrochimiei cu accent pe rolul elementelor nutritive
pentru dezvoltarea plantelor cu accent pe protejarea agroecosistemelor pentru o agricultură
durabilă şi un mediu înconjurător curat şi sănătos

7.2. Obiectivele
specifice

Să deprindă cunoștințe referitoare la compoziţia chimică a plantei şi consumul specific şi global de
nutrienţi a fiecărei specii de plante în parte pentru a stabili corect dozele optime de îngrăşăminte în
agroecosisteme şi ecosisteme;
Să cunoască principalele caracteristici ale resurselor agrochimice organice naturale şi minerale
utilizate în practica agricolă şi horticolă;
Să dobândescă abilităţi practice şi decizionale în domeniu

 



8. Conţinuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Conţinut Curs Metode de predare Observaţii

1. Definiţie, Obiect, scurt istoric a teoriei şi practicii agrochimice
şi a utilizării resurselor agrochimice. 1.1. Definiţia şi obiectul
agrochimiei; 1.2. Factorii obiectivi ai chimizării agriculturii; 1.3.
Concepţii şi teorii agrochimice în decursul timpului; 1.4.
Chimizarea în contextul sistemelor de agricultură.

prelegeri libere
utilizând
videoproiectorul

1 prelegere

2. Compoziţia chimică şi elementară a plantelor. Rolul
elementelor nutritive şi necesarul plantelor în nutrienţi. 2.1.
Compoziţia chimică a plantelor; 2.2. Compoziţia elementară a
plantelor şi clasificarea lor; 2.3. Rolul elementelor nutritive în
viaţa plantelor; 2.4. Necesarul plantelor în nutrienţi.

prelegeri libere,
utilizând
videoproiectorul

2 prelegeri

3. Influenţa componentelor şi însuşirilor agrochimice ale
solurilor ce condiţionează utilizarea amendamentelor şi
îngrăşămintelor respectiv a resurselor agrochimice. i 3.1. Solul ca
mediu de nutriţie pentru plante.

prelegeri libere,
utilizând
videoproiectorul

2 prelegeri

4. Resurse agrochimice utilizate ca amendamente pentru solurile
acide şi saline-alcaline. i 4.1. Situaţia solurilor cu fertilitate
scăzută din România; 4.2. Corectarea reacţiei acide a solurilor;
4.3. Corectarea reacţiei şi a conţinutului de săruri din solurile
saline şi alcaline.

prelegeri libere,
utilizând
videoproiectorul

2 prelegeri

5. Resurse agrochimice utilizate ca fertilizanţi în agricultură -
Îngrăşămintele mijloc de sporire a producţiei agricole şi a
fertilităţii solurilor. 5.1. Definiţia îngrăşămintelor; 5.2. Tendinţe
actuale în producţia şi consumul de îngrăşăminte în România şi
în lume; 5.3. Îngrăşămintele chimice cu macroelemente de ordin
primar (N,P,K). Recomandări practice pentru utilizarea raţională
a ingrăşămintelor; 5.4. Îngrăşămintele chimice cu macroelemente
de ordin secundar. Recomandări de utilizare raţională a
îngrăşămintelor chimce cu macroelemente de ordin secundar (S,
Ca, Mg); 5.5. Îngrăşămintele chimice cu microelemente (Fe, Cu,
Zn, Mn, B, Mo); 5.6. Îngrăşămintele minerale complexe şi mixte
(compuse). Recomandări practice de utilizare raţională; 5.7.
Îngrăşămintele organice naturale.

prelegeri libere,
utilizând
videoproiectorul

3 prelegeri

6. Metode de control a stării de fertilitate a solului.
prelegeri libere,
utilizând
videoproiectorul

2 prelegeri

7. Protecţia ecosistemelor în contextual utilizării îngrăşămintelor
şi amendamentelor

prelegeri libere,
utilizând
videoproiectorul

2 prelegeri

8.2 Bibliografie Curs

1. Note de curs .ppt, Platforma SUMS, Munteanu Florentina-Daniela
2. Mihai Rusu, Marilena Mărghitaş şi colab., 2010, Cartarea agrochimică - Studiu agrochimic al solurilor - Ed.
AcademicPres, ClujNapoca;
3. Marilena Mărghitaş şi colab., 2011, Manual de bune practici în tehnologia fertilizării plantelor agricole, Ed. AcademicPres,
ClujNapoca ;
4. Gavrilas, S.; Calinovici, I.; Chis, S.; Ursachi, C.S.; Rat, M.; Munteanu, F.D. White Grape Pomace Valorization for
Remediating Purposes. Appl. Sci.-Basel 2022, 12, 15, doi:10.3390/app12041997.

8.3 Conţinut Seminar Metode de predare Observaţii

8.4 Bibliografie Seminar

8.5 Conţinut Laborator Metode de predare Observaţii

Norme de NTS şi PSI. Prezentare 1 laborator

Controlul stării de fertilitate a solului prin analiza agrochimică a
solului.

Lucrare
experimentală şi
interpretarea
rezultatelor

1 laborator



determinărilor
efectuate

Controlul stării de fertilitate a solului prin analiza agrochimică a
plantei.

Lucrare
experimentală şi
interpretarea
rezultatelor
determinărilor
efectuate

1 laborator

Indicii agrochimici de caracterizare a regimului materiei organice
humificate, azotului, fosforului şi potasiului din sol.

Lucrare
experimentală şi
interpretarea
rezultatelor
determinărilor
efectuate

1 laborator

Stabilirea dozelor de amendamente pentru solurile acide şi
solurile saline şi alcaline.

Lucrare
experimentală şi
interpretarea
rezultatelor
determinărilor
efectuate

1 laborator

Studiul calitativ şi identificarea principalelor resurse agrochimice
(îngrăşămintelor şi amendamentelor) utilizate în agricultură.

Lucrare
experimentală şi
interpretarea
rezultatelor
determinărilor
efectuate

1 laborator

Identificarea îngrăşămintelor chimice complet solubile în apă
(metoda de identificare a îngrăşămintelor chimice cu ajutorul
reactivilor - prin reacţiile chimice).

Lucrare
experimentală şi
interpretarea
rezultatelor
determinărilor
efectuate

1 laborator

Identificarea îngrăşămintelor chimice insolubile în apă dar
solubile în solvenţi convenţionali (prin reacţiile chimice).

Lucrare
experimentală şi
interpretarea
rezultatelor
determinărilor
efectuate

1 laborator

Metode de prelevare, prelucrare a probelor de sol

Lucrare
experimentală şi
interpretarea
rezultatelor
determinărilor
efectuate

1 laborator

Determinarea pH-ului din sol şi a substanţelor total dizolvate

Lucrare
experimentală şi
interpretarea
rezultatelor
determinărilor
efectuate Multilab
WTW. S127,
Turbidimetru. S25A

1 laborator

Determinarea K din sol Lucrare
experimentală şi
interpretarea
rezultatelor
determinărilor
efectuate Multilab
WTW. S127,
Turbidimetru. S25A
Titralab. S25A,

1 laborator



Multilab WTW. S127,
Turbidimetru. S25A

Recuperări

Lucrare
experimentală şi
interpretarea
rezultatelor
determinărilor
efectuate

3 laboratoare

8.6 Bibliografie Laborator

Munteanu Florentina-Daniela, Gavrilaș Simona, Caiet lucrări practice, ppt

8.7 Conţinut Proiect Metode de predare Observaţii

8.8 Bibliografie Proiect

 
9. Coroborarea/validarea conţinuturilor disciplinei (acolo unde este cazul)

În vederea coroborării conținuturilor disciplinei cu așteptările comunităţii epistemice, asociaţiilor profesionale şi
angajatorilor reprezentativi din domeniu, se va avea în vedere participarea studenților la sesiuni științifice la care vor fi
invitați și angajatori

 
10. Evaluare (acolo unde este cazul)

Tip
activitate Criterii de evaluare Metode de evaluare

Pondere
din nota
finală

10.1. Curs Curs - Însuşirea noţiunilor teoretice şi practice examen scris/grilă 75%

10.2.
Seminar

10.3.
Laborator

1.Însuşirea principiilor metodelor şi a modului de lucru în
laborator: 2.Efectuarea/recuperarea lucrărilor de laborator.

Verificarea
deprinderilor
practice

25%

10.4.
Proiect

10.5 Standard minim de performanţă

Stăpânirea informației transmise în timpul prelegerilor, cunoașterea noțiunilor fundamentale de agrochimie, gradul de
asimilre al limbajului de specialitate.
Abilitatea practică de a utiliza aparatura de laborator şi echipamentele și de a interpreta și prezenta rezultatele. Minim nota 5

Titular
doctor chim.hab. Munteanu Florentina
Daniela

Asistent
drd. ing. Chereji Bianca
Denisa

DIRECTOR DEPARTAMENT  
Conf. dr. ing.
Ursachi Claudiu Ștefan

DECAN
Conf.univ.dr.ing. Virgiliu Gheorghe Călin
CIUTINA



FIȘA DISCIPLINEI

 
1. Date despre Program

1.1. Instituția de învățământ superior UNIVERSITATEA „AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea de Inginerie Alimentară, Turism şi Protecția Mediului

1.3. Departamentul Departamentul de Știinţe Tehnice şi ale Naturii

1.4. Domeniul de studii Inginerie şi Management în Agricultură şi Dezvoltare Rurală

1.5. Anul universitar 2024-2025

1.6. Ciclul de studii Licenţă

1.7. Specializarea / Programul de studii Inginerie şi management în alimentaţia publică şi agroturism

1.8. Forma de învățământ Învăţământ cu frecvenţă (IF)

 
2. Date despre Disciplină

2.1. Denumirea disciplinei DlDF3O01 Biochimie I

2.2. Titular Plan învățământ doctor ing. Palcu Sergiu Erich

2.3. Asistent doctor ing. Balint Maria Mihaela

2.4. Anul de studiu 2

2.5. Semestrul 1

2.6. Tipul de evaluare ES

2.7. Regimul disciplinei Ob

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităților didactice)

3.1. Număr de ore pe săptămână 5

3.2. Ore de curs pe săptămână 3

3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe săptămână 2

3.4. Total ore din planul de învăţământ 70

3.5. Ore de curs pe semestru 42

3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 28

Distribuţia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul după manual, suport de curs, bibliografie și notițe 42
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3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de
specialitate şi pe teren

14

3.4.3. Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii și eseuri 14

3.4.4. Tutoriat 4

3.4.5. Examinări 6

3.4.6. Alte activități ... 0

3.7. Total ore studiu individual 80

3.8. Total ore pe semestru 150

3.9. Numărul de credite 6

 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul)

4.1. Precondiţii de
curriculum

Chimie I, Chimie II

4.2. Precondiţii de
competenţe

Cunoaşterea şi diferenţierea compuşilor anorganici de cei organici, cunoaşterea claselor de
compuşi organici, noţiuni generale de izomerie a compuşilor organici

 
5. Condiţii necesare (acolo unde este cazul)

5.1. Condiţii de desfăşurare a cursului Sală de curs dotată cu tablă și videoproiector

5.2. Condiţii de desfășurare a seminarului

5.3. Condiţii de desfășurare a laboratorului Laborator Biochimie

5.4. Condiţii de desfășurare a proiectului

 
6. Competenţele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

6.1. Competenţe profesionale

1. Găsește soluții pentru probleme
2. Se adaptează la situațiile în schimbare
3. Exercită față de colegi leadership orientat către rezultate
4. Ține pasul cu inovațiile din domeniul fabricării alimentelor
5. Elaborează procese de producție alimentară
6. Efectuează controlul calității
7. Utilizează instrumente informatice

6.2. Competenţe transversale
1. Dă dovadă de inițiativă
2. Își asumă responsabilitatea
3. Gândește analitic

 
7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul
general al
disciplinei

Să transmită studenţilor informaţii precise legate de grupele de biomolecule anorganice şi
organice cu rol plastic şi energetic în corelaţie cu sursele naturale, structura acestora şi rolul pe
care îl au în cadrul organismelor vii

7.2. Obiectivele
specifice

Să formeze competenţe specifice legate de : tehnici de identificare şi analiză a glucidelor, lipidelor
şi protidelor prin metode chimice, fizico-chimice şi biochimice.Să permită viitorului inginer să
selecteze cele mai optime metode şi procese necesare pentru obţinerea unor materii prime şi
produse de înaltă calitate
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8. Conţinuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Conţinut Curs Metode de predare Observaţii

C1 Compoziţia chimică generală a materiei vii 1.1.
Bioelemente şi biomolecule. Clasificarea bioelementelor,
exemple, rolul în organismul viu 1.2. Tipuri de biomolecule,
clasificarea după rolul îndeplinit. C2 Glucide 2.1.
Definiţie.Prezentare generală.Clasificare.
Monozaharide.Structura chimică.Proprietăţi fizice 2.2.
Proprietăţi chimice.Participarea monozaharidelor la
compoziţia biochimică a organismelor vii.Reprezentanţi. 2.3.
Oligozaharidele.Dizaharide şi trizaharide. Structura
chimică.Răspândirea în natură.Surse naturale.Reprezentanţi
2.4. Polizaharide şi heteropolizaharide. Caracteristici
generale.Structura chimică.Răspândirea în natură.
Reprezentanţi C3 Lipide 3.1.
Lipidele.Definiţie.Clasificare.Caractere generale.
Componentele lipidelor. Proprietăţi specifice lipidelor 3.2.
Lipide simple şi complexe.Gliceride, sfingolipide,
steride.Structura chimică.Surse naturale.Reprezentanţi C4
Protide 4.1. Definiţie.Caracteristici generale.
Clasificare.Aminoacizi esenţiali şi neesenţiali.Structura
chimică.Proprietăţi biochimice generale . 4.2. Peptide şi
proteine.Definiţie.Clasificare. Structura
chimică.Exemple.Reprezentanţi 4.3.Proteine
conjugate.Clasificare.Exemple. Prezenţa în produsele
alimentare de origine vegetală şi animală Biocatalizatori.5.
Hormoni 5.1. Hormonii. Definiţie.Clasificare.Structura
chimică.Exemple 5.2. Fitohormonii. Definiţie.Clasificare.
Răspândirea în natură.Exemple 6.Enzime.Definiție, structura
generală. 6.1.Clasificarea enzimelor.Enzime reprezentative.
7.Vitaminele.Definiţie. Clasificare.7.1.Vitaminele liposolubile
A, D, E și K. Structura chimică.Necesarul zilnic. Surse
alimentare.Rolul biochimic în organism 7.2.Vitaminele
hidrosolubile.Vitamina B1, B2 şi B6.Structura chimică.
Necesarul zilnic.Surse alimentare.Rolul în organism. Vitamina
PP, Biotina, Acidul ascorbic.Structură, produse alimentare ce
conţin aceste vitamine, rolul în organism . 8.Substanţe
vegetale biologic active 8.1. Alcaloizi.Alcaloizi cu nucleu
piridinic. Alcaloizi cu nucleu tropanic.Alcaloizi cu nucleu
purinic.Alcaloizi cu nucleu steroidic.Surse, exemple
Metabolisme 9.Metabolisme.Aspecte generale privind
metabolismul.Anabolismul şi catabolismul. Caracteristicile
metabolismului intermediar 9.1.Oxidarea biologică.Ciclul
acizilor tricarboxilici. 9.2.Metabolismul
glucidelor.Principalele căi de biosinteză și degradare a
glucidelor în organismele vii . 9.3.Metabolismul protidelor –
principalele căi anabolice și catabolice ale protidelor

Expunerea liberă,
conversaţia,
demonstraţia prin
exemple concrete,
expunerea folosind
mijloace multimedia

8.2 Bibliografie Curs

1. Suport curs format pdf, platforma SUMS, UAV, Biochimie I - Ș.L.Dr.Ing. Palcu S.E. , 2023
2. Neamțu G., 1981 - Biochimie vegetală, Editura Ceres, București
3. Neamţu G., Câmpeanu Gh., Socaciu Carmen, 1993 – Biochimie vegetală, partea structurală, Ed.Didactică şi
Pedagogică, Bucureşti
4. Neamţu G., Câmpeanu Gh., Socaciu Carmen, 1995 – Biochimie vegetală, partea dinamică, Ed.Didactică şi
Pedagogică, Bucureşti
5. Segal Rodica, 2006 – Biochimia produselor alimentare, Editura Academica, Galaţi
6. Tămăşdan Şt., Palcu S., 2001 – Biochimie, vol.I, Editura Universităţii Aurel Vlaicu, Arad
7. Voet D., Voet Judith G., 1990 - Biochemistry, John Wiley & Sons, Inc.
8. Stănescu Michaela Dina, Palcu S.E., Gavrilaş Simona, 2012 – Biochimie analitică – Aplicaţii şi probleme, Ediţie
adăugită şi revizuită, Editura Universităţii „Aurel Vlaicu”, Arad
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8.3 Conţinut Seminar Metode de predare Observaţii

8.4 Bibliografie Seminar

8.5 Conţinut Laborator Metode de predare Observaţii

L1. Tehnici de lucru şi norme de protecţie a muncii în
Laboratorul de Biochimie 1.1. Prezentarea Laboratorului,
sticlăriei de lucru caracteristice, metodelor de analiză
utilizate.Se prezintă cele mai frecvente tehnici de lucru,
tipurile de accidente întâlnite precum şi mijloacele de
prevenire şi combatere a acestora L2. Determinări analitice ale
glucidelor 2.1. Reacţii de identificare a monozaharidelor.
Reacţia Fehling. Reacţia Nyländer.Reacţia Molisch –
Udranschi 2.2. Reacţii de identificare a dizaharidelor. Punerea
în evidenţă a dizaharidelor.Reacţia Rubner – Büchner 2.3.
Reacţii de identificare a polizaharidelor. 3. Reacţii de
identificare a aminoacizilor şi proteinelor. 3.1. Reacţia cu
ninhidrină. Reacţia xantoproteică.Reacţia Sakaguchi.Reacţia
Adamkiewicz 3.2. Dozarea aminoacizilor prin metoda
Sörensen Determinarea vitaminelor 4.1. Vitaminele
liposolubile.Reacţii de identificare a vitaminelor A.Reacţia cu
acid tricloracetic.Reacţia cu H2SO4. Reacţia Pacini 4.2.
Reacţii de identificare a vitaminelor D şi E. Reacţia cu anilină
– HCl.Reacţia Carr – Price. Reacţia cu FeCl3. Reacţia cu
HNO3 4.3. Vitaminele hidrosolubile.Reacţii de identificare a
vitaminelor B1,B2 şi B6.Reacţia Dragendorff. Reacţia de
oxidare. Reacţia Folin – Ciocâlteu . 4.4. Identificarea şi
dozarea vitaminei C.Metoda iodometrică 5. Colocviu de
laborator şi recuperări

Realizarea de lucrări
experimentale și
interpretarea
rezultatelor
determinărilor
efectuate, expunerea
liberă, demonstrația

8.6 Bibliografie Laborator

1. Suport Laborator format pdf, platforma SUMS, UAV - Stănescu Michaela Dina, Palcu S.E., Gavrilaş Simona, 2010 –
Biochimie analitică – Aplicaţii şi probleme, Editura Universităţii „Aurel Vlaicu”, Arad
2. Suport Laborator format pdf, platforma SUMS, UAV - Stănescu Michaela Dina, Palcu S.E., Gavrilaş Simona, 2012 –
Biochimie analitică – Aplicaţii şi probleme, Ediţie adăugită şi revizuită, Editura Universităţii „Aurel Vlaicu”, Arad

8.7 Conţinut Proiect Metode de predare Observaţii

8.8 Bibliografie Proiect

 
9. Coroborarea/validarea conţinuturilor disciplinei (acolo unde este cazul)

Absolventul specializării inginerie și management în alimentație publică și agroturism trebuie să aibă cunoştinţe
generale şi abilităţi referitoare la prezenţa, importanţa şi identificarea biomoleculelor organice , să cunoască tehnicile
uzuale de laborator pentru determinarea cantitativă şi calitativă a acestora precum şi interpretarea corectă a
rezultatelor de laborator obţinute

 
10. Evaluare (acolo unde este cazul)

Tip
activitate Criterii de evaluare Metode de evaluare

Pondere
din nota
finală

10.1. Curs

Însuşirea noţiunilor teoretice referitoare la:
a).biomolecule organice şi anorganice b).glucide simple
şi complexe, structură şi proprietăţi c).lipide simple şi
complexe, structură şi proprietăţi d).aminoacizi, reacţii
biochimice e).peptide, structură, surse f).proteine
simple şi conjugate

Examen scris 70
%

10.2.
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Seminar

10.3.
Laborator

1.Însuşirea metodelor, tehnicilor şi capacităţii de:
a).identificarea corectă a glucidelor simple şi complexe
în diferite produse alimentare b).determinarea
indicilor de calitate a lipidelor c).cunoaşterea
metodelor de punere în evidenţă a aminoacizilor şi
proteinelor prin reacţii generale şi reacţii specifice
2.Efectuarea/recuperarea lucrărilor de laborator

Prezența la lucrările
practice este obligatorie .
Aprecierea deprinderilor
practice şi a tehnicilor de
mânuire a sticlăriei de
laborator în concordanţă
cu metodele folosite.

30
%

10.4.
Proiect

10.5 Standard minim de performanţă

Participarea la examen este posibilă după finalizarea activității practice de laborator(minim 4 prezențe) și obținerea cel
puțin a notei 5(cinci) la activitatea de laborator.Pentru promovarea examenului, studentul trebuie să obțină minim nota
5(cinci) .

Titular
doctor ing. Palcu Sergiu
Erich

Asistent
doctor ing. Balint Maria
Mihaela

DIRECTOR DEPARTAMENT  
Conf. dr. ing.
Ursachi Claudiu Ștefan

DECAN
Conf.univ.dr.ing. Virgiliu Gheorghe Călin
CIUTINA
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FIȘA DISCIPLINEI

 
1. Date despre Program

1.1. Instituția de învățământ superior UNIVERSITATEA „AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea de Inginerie Alimentară, Turism şi Protecția Mediului

1.3. Departamentul Departamentul de Știinţe Tehnice şi ale Naturii

1.4. Domeniul de studii Inginerie şi Management în Agricultură şi Dezvoltare Rurală

1.5. Anul universitar 2024-2025

1.6. Ciclul de studii Licenţă

1.7. Specializarea / Programul de studii Inginerie şi management în alimentaţia publică şi agroturism

1.8. Forma de învățământ Învăţământ cu frecvenţă (IF)

 
2. Date despre Disciplină

2.1. Denumirea disciplinei DlDD3O03 Dezvoltare rurală

2.2. Titular Plan învățământ Dobra Calin Ionel

2.3. Asistent Dobra Calin Ionel

2.4. Anul de studiu 2

2.5. Semestrul 1

2.6. Tipul de evaluare ES

2.7. Regimul disciplinei Ob

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităților didactice)

3.1. Număr de ore pe săptămână 5

3.2. Ore de curs pe săptămână 2

3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe săptămână 3

3.4. Total ore din planul de învăţământ 70

3.5. Ore de curs pe semestru 28

3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 42

Distribuţia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul după manual, suport de curs, bibliografie și notițe 40

3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe
teren 10

3.4.3. Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii și eseuri 10

3.4.4. Tutoriat 8

3.4.5. Examinări 2

3.4.6. Alte activități ... 10

3.7. Total ore studiu individual 80



3.8. Total ore pe semestru 150

3.9. Numărul de credite 6

 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul)

4.1. Precondiţii de
curriculum

Management, Marketing

4.2. Precondiţii de
competenţe

Studentul trebuie să aibă competențe privitoare la aplicarea conceptelor și principiilor de bază de
funcționare a mediului economic.

 
5. Condiţii necesare (acolo unde este cazul)

5.1. Condiţii de desfăşurare a
cursului

Cursul se realizează atât prin prelegeri ale cadrului didactic, cât și prin participarea activă a
studenților la dezbateri, conduse de către cadrul didactic.
Activitățile din timpul cursurilor se vor derula utilizându-se metode multimedia, care să permită
studenților valorificarea creativității și dezvoltarea unei
gândiri analiztice.Studenţii se vor prezenta la cursuri cu telefoanele mobile inchise, respectiv
convorbirile telefonice nu se efecueaza în timpul cursului

5.2. Condiţii de desfășurare a
seminarului

În cadrul lucrărilor practice și a orelor de proiect, studenții vor desfășura activități individuale
coordnate de către cadrul didactic. Activitățile se vor
desfășura individual și în echipă. Activitățile vor presuăune colactarea de date și interpretarea lor,
studii de caz. Studenţii se vor prezenta la cursuri cu
telefoanele mobile inchise, respectiv convorbirile telefonice nu se efecueaza în timpul cursului

5.3. Condiţii de desfășurare a
laboratorului

5.4. Condiţii de desfășurare a
proiectului

 
6. Competenţele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

6.1. Competenţe
profesionale

1Găsește soluții pentru probleme 2. Se adaptează la situațiile în schimbare 3. Exercită față de colegi leadership
orientat către rezultate 4. Ține pasul cu inovațiile din domeniul fabricării alimentelor 5. Aprobă proiecte inginerești
6. Controlează producția 7. Efectuează controlul calității 8. Monitorizează standarde de calitate pentru fabricație 9.
Utilizează instrumente informatice

6.2. Competenţe
transversale 1. Dă dovadă de inițiativă 2. Își asumă responsabilitatea 3. Gândește analitic

 
7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul general al
disciplinei

Să formeze competențe generale în ce privește metode şi tehnici din domeniul dezvoltării rurale

7.2. Obiectivele specifice

Să formeze competențe specifice, oferind posibilitatea de aplicare în practică a gestionarii resurselor
agricole, se cunoască și sa aplice o metoda de
diagnoza a spațiului rural, sa cunoască strategia de dezvoltare rurala a României si a UE si sa poate
elabora o monografie a unei localități din spațiul rural

 
8. Conţinuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Conţinut Curs Metode de predare Observaţii

1.Noţiunea de spaţiu rural şi evoluţia conceptului de ruralitate
1.1.Definirea spaţiului rural 1.2.Tipologia spaţiului rural 1.3. Structura
spațiului rural 1.4.Funcțiile spațiului rural 2.Noţiunea de dezvoltare
rurală 3. Dezvoltarea rurală în Uniunea Europeană 4. Dezvoltarea rurală
în România 4.1. Criteriile, subcriteriile şi indicatorilor utilizaţi în
diagnoza spaţiului rural 5. Dezvoltarea economică a spațiului rural
românesc 5.1. Analiza sectorului agricol 5.2.Industria alimentara
5.3.Sectorul forestier 6. Dezvoltarea socială a spațiului rural românesc
6.1.Educatie si formare profesionala 6.2.Structura fortei de munca si
ocuparea.Șomajul 6.3.Calitatea vietii in zonele rurale 6.4. Dezvoltare și
guvernanță locală 7. Calitatea mediului in spațiului rural românesc 7.1.
Analiza factorilor de mediu 7.2. Protecția și conservarea biodiversității,

prelegerea, discuția,
dezbaterea



siturile Natura 2000 8. Dezvoltarea sustenabilă a spațiului
rural:bioeconomie, economie circulară 9. Economie rurală non-agricolă.
Turismul rural și ecoturismul 10. Programul National de Dezvoltare
Rurala 11. Principiul subsidiarității și programul LEADER

8.2 Bibliografie Curs

1. Dobra Calin - Suport de curs -Dezvoltare Rurală - platforma SUMS
2. Csosz Ioan, Brânzan Oana, Chiş Sabin, Csosz Cristian Edmund, Ciolac Ramona, . Chiş Sabin Jr, Agroturism şi turism rural, Editura
Universităţii Aurel Vlaicu, Arad, 978-
973-752-621-2, 2012, 261 pag.
3. Csosz Ioan, Agroturism şi turism rural, Editura Mirton, Timişoara, 2007, 300 pag.
4. Csösz I., Farcaş Daniela, Managementul producţiei agroalimentare, Editura Agroprint, Timişoara, 1999, 200 pag.
5. Otiman P.I. – Economie rurală, Editura Agroprint, Timişoara, 2000
6. Otiman P.I. – Dezvoltarea rurală durabilă în România, Editura Academiei Române,București, 2006
7. Mateoc-Sîrb Nicoleta – Exploataţia agricolă, Editura Agroprint, Timişoara, 1999

8.3 Conţinut Seminar Metode de predare Observaţii

1. Fondul funciar şi modul de folosinţă a terenului 2. Unităţi
convenţionale de măsură şi de calcul folosite în economie 3. Bonitarea
terenurilor agricole. 4. Renta funciară şi preţul pământului 5.
Amortizarea imobilizărilor 6. Metodologia de evaluare a eficienţei
investiţiilor în agricultură 7. Eficienta economică a activităţii productive
din cadrul unei exploataţii agricole 8. Diagnoza spațiului rural –
metodologie 9. Analiza SWOT a localităţilor rurale

Prelegere, dezbaterea,
colectare, analiza și
prelucrare de date,
proiect efectuat de
studenți individual și în
echipă sub coordonarea
cadrului didactic.

8.4 Bibliografie Seminar

1. . Dobra Calin - Suport de curs -Dezvoltare Rurală - platforma SUMS 2. Brînzan, Dezvoltare rurală, Editura Universităţii Aurel Vlaicu
din Arad, 2006
3. Oana Brînzan, Lucrări practice, Economie şi dezvoltare rurală, Editura Universităţii Aurel Vlaicu din Arad, 2007
4. Otiman P.I. – Economie rurală, Editura Agroprint, Timişoara, 2000

8.5 Conţinut Laborator Metode de predare Observaţii

8.6 Bibliografie Laborator

8.7 Conţinut Proiect Metode de predare Observaţii

Elaborarea unei monografii a unei localitati din spațiul rural. Prezentarea
structurii monografiei , a metodologiei de documentare si elaborare.
Structura monografiei: denumirea localităţii, scurt istoric, prezentarea
fizico – geografică a localităţii, morfostructura si infrastructura
localitatii, habitatul, populatia si forta de munca, economia localitatii.
cultura.

8.8 Bibliografie Proiect

Oana Brînzan, Lucrări practice, Economie şi dezvoltare rurală, Editura Universităţii Aurel Vlaicu din Arad, 2007

 
9. Coroborarea/validarea conţinuturilor disciplinei (acolo unde este cazul)

 
10. Evaluare (acolo unde este cazul)

Tip
activitate Criterii de evaluare Metode de evaluare

Pondere din
nota finală

10.1. Curs
Însușirea noţiunilor de bază privind noţiunile de spaţiu rural,
evoluţia conceptului de ruralitate, dezvoltareaea, calitatea vieții și
mediului în spațiul rural

Examen scris
50%
examinare
teoretica

10.2.
Seminar

Însusirea metodelor si tehnicilor de: 1. Calcul al structurii
fondului funciar, al unitatilor convetionale de calcul in economia
agrara, a rentei funciare si a pretului pamantului, a notei de
bonitare a terenurilor, a indicatorilor de performanta a unei
activitati economice.

verificare deprinderi pe
parcursul anului la orele de
lucrari practice de către
cadrul didactic

25%

10.3.
Laborator

10.4.
Proiect Sustierea Monografiei unei localitati rurale verificarea acumularii

cunostintelor pe parcursul
25%



semestrului

10.5 Standard minim de performanţă

Capacitatea de a identifica resursele naturale și antropice a unui spațiu rural, de a evalua factorii limitativi si stimulativi ai dezvoltării unui
spațiu rural prin întocmirea și prezentarea unei monografii rurale.

Titular
Dobra Calin Ionel

Asistent
Dobra Calin Ionel

Director Departament
Conf. dr. ing. Ursachi Claudiu Ștefan

DECAN
Conf.univ.dr.ing. Virgiliu Gheorghe Călin CIUTINA



FIȘA DISCIPLINEI

 
1. Date despre Program

1.1. Instituția de învățământ superior UNIVERSITATEA „AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea de Inginerie Alimentară, Turism şi Protecția Mediului

1.3. Departamentul Departamentul de Știinţe Tehnice şi ale Naturii

1.4. Domeniul de studii Inginerie şi Management în Agricultură şi Dezvoltare Rurală

1.5. Anul universitar 2024-2025

1.6. Ciclul de studii Licenţă

1.7. Specializarea / Programul de studii Inginerie şi management în alimentaţia publică şi agroturism

1.8. Forma de învățământ Învăţământ cu frecvenţă (IF)

 
2. Date despre Disciplină

2.1. Denumirea disciplinei DlDC3O08 Educaţie fizică şi sport III

2.2. Titular Plan învățământ drd. Geantă Vlad Adrian

2.3. Asistent drd. Geantă Vlad Adrian

2.4. Anul de studiu 2

2.5. Semestrul 1

2.6. Tipul de evaluare EC

2.7. Regimul disciplinei Ob

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităților didactice)

3.1. Număr de ore pe săptămână 1

3.2. Ore de curs pe săptămână 0

3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe săptămână 1

3.4. Total ore din planul de învăţământ 14

3.5. Ore de curs pe semestru 0

3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 14

Distribuţia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul după manual, suport de curs, bibliografie și notițe 0

3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe
teren 0

3.4.3. Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii și eseuri 1

3.4.4. Tutoriat 0

3.4.5. Examinări 2

3.4.6. Alte activități ... 8

3.7. Total ore studiu individual 11



3.8. Total ore pe semestru 25

3.9. Numărul de credite 1

 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul)

4.1. Precondiţii de curriculum

4.2. Precondiţii de competenţe

 
5. Condiţii necesare (acolo unde este cazul)

5.1. Condiţii de desfăşurare a cursului

5.2. Condiţii de desfășurare a seminarului Teren de sport, sală de sport dotată cu aparatură şi materiale specifice activităţii

5.3. Condiţii de desfășurare a laboratorului

5.4. Condiţii de desfășurare a proiectului

 
6. Competenţele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

6.1. Competenţe profesionale

6.2. Competenţe transversale

 
7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul general al
disciplinei

-Mărirea capacităţii de efort fizic şi intelectual;
-Dezvoltarea armonioasă a organismului;
-Optimizarea stării de sănătate;
-Prevenirea instalării deficienţelor fizice globale şi segmentare, formarea şi menţinerea atitudinilor corecte ale
corpului;

7.2. Obiectivele specifice

-Îmbunătăţirea calităţilor motrice de bază (forţă, viteză, rezistenţă, îndemânare);
-Însuşirea şi consolidarea unor elemente şi procedee tehnice de bază din atletism, gimnastică, jocuri sportive
şi sporturi aplicative şi aplicarea lor în condiţii de concurs sau joc bilateral;
-Învăţarea unor noţiuni de bază din regulamentele unor jocuri sportive (volei, baschet, fotbal) de organizare
şi desfăşurare a diferitelor competiţii;
-Stimularea interesului studenţilor pentru practicarea sistematică şi independentă a exerciţiului fizic în mod
individual şi colectiv zilnic sau săptămânal;
-Crearea obişnuinţei de respectare a normelor de igienă sportivă şi de prevenire a accidentelor;
-Dezvoltarea capacităţii de autoapărare şi autodepăşire.

 
8. Conţinuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Conţinut Curs Metode de predare Observaţii

8.2 Bibliografie Curs

8.3 Conţinut Seminar Metode de predare Observaţii

Atletism: elemente din şcoala alergării şi săriturii

•  Expuneri; • 
Demonstraţii; • 
Demonstraţii intuitive; •
 Explicaţii însoţite de
demonstraţii.

3 ore

Fitness/Jogging Idem 2 ore

Elemente de gimnastică: exerciţii de front şi formaţii Idem 2 ore

Tenis de masă Idem 2 ore

Jocuri sportive: baschet, fotbal, volei Idem 3 ore

Combat/autoapărare Idem 2 ore

8.4 Bibliografie Seminar

Bibliografie
1. BUSHMAN, B., 2011, Complete guide to fitness &health, Human Kinetics, Champaign, IL;
2. CORBIN, B. C., RUTH, L., 2007, Fitness for life, Human Kinetics, Champaign, IL;
3. DRAGNEA, A., BOTA, A., 1999, Teoria activităţilor motrice, Editura Didactică şi Pedagogică, Bucureşti;
4. IONESCU, A., MAZILU, V., 1971, Exerciţiul fizic în slujba sănătăţii, Editura Stadion, Bucureşti;



5. SCARLAT, E., SCARLAT, M. B., 2011, Tratat de educatie fizica, Editura Didactică şi Pedagogică, Bucureşti;
6. ULMEANU, I., 1966, Noţiuni de fiziologie cu aplicaţii la exerciţiile fizice, Editura UCFS, Bucureşti.

8.5 Conţinut Laborator Metode de predare Observaţii

8.6 Bibliografie Laborator

8.7 Conţinut Proiect Metode de predare Observaţii

8.8 Bibliografie Proiect

 
9. Coroborarea/validarea conţinuturilor disciplinei (acolo unde este cazul)

Prin conţinuturile sale, disciplina are un pronunţat caracter pragmatic, contribuind la formarea specialiştilor în domeniul specializării prin
următoarele: dezvoltarea armonioasă a organismului; optimizarea stării de sănătate; optimizarea stării de sănătate; prevenirea instalării
deficienţelor fizice globale şi segmentare, formarea şi menţinerea atitudinilor corecte ale corpului; stimularea interesului studenţilor pentru
practicarea sistematică şi independentă a exerciţiului fizic în mod individual şi colectiv zilnic sau săptămânal; crearea obişnuinţei de
respectare a normelor de igienă sportivă şi de prevenire a accidentelor; dezvoltarea capacităţii de autoapărare şi autodepăşire.

 
10. Evaluare (acolo unde este cazul)

Tip
activitate

Criterii de evaluare Metode de evaluare
Pondere
din nota
finală

10.1. Curs

10.2.
Seminar

•  Participare activă la ore; •  Dispoziţie la
efort fizic şi intelectual; •  Echipament
adecvat; •  Atitudine corespunzătoare pentru
lucrul în echipă.

•  Executarea exerciţiilor ca număr şi corectitudine;
•  Evaluare continuă pe parcursul activităţii; • 
Teste pe parcursul semestrului şi notarea lor; • 
Referate pentru cei scutiţi.

-
70%
-
10%
-
10%
-
10%

10.3.
Laborator

10.4.
Proiect

10.5 Standard minim de performanţă

Minimum 5 prezențe la orele de Educație Fizică și Sport
Probe de control
Alergare de viteză 20m
Săritură în lungime de pe loc
Genuflexiuni 20 de repetări

Titular
drd. Geantă Vlad Adrian

Asistent
drd. Geantă Vlad Adrian

Director Departament
Conf. dr. ing. Ursachi Claudiu Ștefan

DECAN
Conf.univ.dr.ing. Virgiliu Gheorghe Călin CIUTINA



FIȘA DISCIPLINEI

 
1. Date despre Program

1.1. Instituția de învățământ superior UNIVERSITATEA „AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea de Inginerie Alimentară, Turism şi Protecția Mediului

1.3. Departamentul Departamentul de Știinţe Tehnice şi ale Naturii

1.4. Domeniul de studii Inginerie şi Management în Agricultură şi Dezvoltare Rurală

1.5. Anul universitar 2024-2025

1.6. Ciclul de studii Licenţă

1.7. Specializarea / Programul de studii Inginerie şi management în alimentaţia publică şi agroturism

1.8. Forma de învățământ Învăţământ cu frecvenţă (IF)

 
2. Date despre Disciplină

2.1. Denumirea disciplinei DlDC4O17 Educaţie fizică şi sport IV

2.2. Titular Plan învățământ drd. Geantă Vlad Adrian

2.3. Asistent drd. Geantă Vlad Adrian

2.4. Anul de studiu 2

2.5. Semestrul 2

2.6. Tipul de evaluare EC

2.7. Regimul disciplinei Ob

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităților didactice)

3.1. Număr de ore pe săptămână 1

3.2. Ore de curs pe săptămână 0

3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe săptămână 1

3.4. Total ore din planul de învăţământ 14

3.5. Ore de curs pe semestru 0

3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 14

Distribuţia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul după manual, suport de curs, bibliografie și notițe 0

3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe
teren 0

3.4.3. Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii și eseuri 1

3.4.4. Tutoriat 0

3.4.5. Examinări 2

3.4.6. Alte activități ... 8

3.7. Total ore studiu individual 11



3.8. Total ore pe semestru 25

3.9. Numărul de credite 1

 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul)

4.1. Precondiţii de curriculum

4.2. Precondiţii de competenţe

 
5. Condiţii necesare (acolo unde este cazul)

5.1. Condiţii de desfăşurare a cursului

5.2. Condiţii de desfășurare a seminarului Teren de sport, sală de sport dotată cu aparatură şi materiale specifice activităţii

5.3. Condiţii de desfășurare a laboratorului

5.4. Condiţii de desfășurare a proiectului

 
6. Competenţele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

6.1. Competenţe profesionale

6.2. Competenţe transversale

 
7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul general al
disciplinei

-Mărirea capacităţii de efort fizic şi intelectual;
-Dezvoltarea armonioasă a organismului;
-Optimizarea stării de sănătate;
-Prevenirea instalării deficienţelor fizice globale şi segmentare, formarea şi menţinerea atitudinilor corecte ale
corpului;

7.2. Obiectivele specifice

-Îmbunătăţirea calităţilor motrice de bază (forţă, viteză, rezistenţă, îndemânare);
-Însuşirea şi consolidarea unor elemente şi procedee tehnice de bază din atletism, gimnastică, jocuri sportive
şi sporturi aplicative şi aplicarea lor în condiţii de concurs sau joc bilateral;
-Învăţarea unor noţiuni de bază din regulamentele unor jocuri sportive (volei, baschet, fotbal) de organizare
şi desfăşurare a diferitelor competiţii;
-Stimularea interesului studenţilor pentru practicarea sistematică şi independentă a exerciţiului fizic în mod
individual şi colectiv zilnic sau săptămânal;
-Crearea obişnuinţei de respectare a normelor de igienă sportivă şi de prevenire a accidentelor;
-Dezvoltarea capacităţii de autoapărare şi autodepăşire.

 
8. Conţinuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Conţinut Curs Metode de predare Observaţii

8.2 Bibliografie Curs

8.3 Conţinut Seminar Metode de predare Observaţii

Atletism: elemente din şcoala alergării şi săriturii.

•  Expuneri; • 
Demonstraţii; • 
Demonstraţii intuitive; •
 Explicaţii însoţite de
demonstraţii.

3 ore

Fitness/Jogging Idem 2 ore

Elemente de gimnastică: exerciţii de front şi formaţii Idem 2 ore

Tenis de masă Idem 2 ore

Jocuri sportive: baschet, fotbal, volei Idem 3 ore

Combat/autoapărare Idem 2 ore

8.4 Bibliografie Seminar

1. BUSHMAN, B., 2011, Complete guide to fitness &health, Human Kinetics, Champaign, IL;
2. CORBIN, B. C., RUTH, L., 2007, Fitness for life, Human Kinetics, Champaign, IL;
3. DRAGNEA, A., BOTA, A., 1999, Teoria activităţilor motrice, Editura Didactică şi Pedagogică, Bucureşti;
4. IONESCU, A., MAZILU, V., 1971, Exerciţiul fizic în slujba sănătăţii, Editura Stadion, Bucureşti;
5. SCARLAT, E., SCARLAT, M. B., 2011, Tratat de educatie fizica, Editura Didactică şi Pedagogică, Bucureşti;



6. ULMEANU, I., 1966, Noţiuni de fiziologie cu aplicaţii la exerciţiile fizice, Editura UCFS, Bucureşti.

8.5 Conţinut Laborator Metode de predare Observaţii

8.6 Bibliografie Laborator

8.7 Conţinut Proiect Metode de predare Observaţii

8.8 Bibliografie Proiect

 
9. Coroborarea/validarea conţinuturilor disciplinei (acolo unde este cazul)

 
10. Evaluare (acolo unde este cazul)

Tip
activitate Criterii de evaluare Metode de evaluare

Pondere
din nota
finală

10.1. Curs

10.2.
Seminar

•  Participare activă la ore; •  Dispoziţie la
efort fizic şi intelectual; •  Echipament
adecvat; •  Atitudine corespunzătoare pentru
lucrul în echipă.

•  Executarea exerciţiilor ca număr şi
corectitudine; •  Evaluare continuă pe parcursul
activităţii; •  Teste pe parcursul semestrului şi
notarea lor;  Referate pentru cei scutiţi.

-
70%
-
10%
-
10%
-
10%

10.3.
Laborator

10.4.
Proiect

10.5 Standard minim de performanţă

Minimum 5 prezențe la orele de Educație Fizică și Sport
Probe de control:
Alergare de viteză 50m
Săritură în lungime de pe loc
Genuflexiuni 20 repetări

Titular
drd. Geantă Vlad Adrian

Asistent
drd. Geantă Vlad Adrian

Director Departament
Conf. dr. ing. Ursachi Claudiu Ștefan

DECAN
Conf.univ.dr.ing. Virgiliu Gheorghe Călin CIUTINA



FIȘA DISCIPLINEI

 
1. Date despre Program

1.1. Instituția de învățământ superior UNIVERSITATEA „AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea de Inginerie Alimentară, Turism şi Protecția Mediului

1.3. Departamentul Departamentul de Știinţe Tehnice şi ale Naturii

1.4. Domeniul de studii Inginerie şi Management în Agricultură şi Dezvoltare Rurală

1.5. Anul universitar 2024-2025

1.6. Ciclul de studii Licenţă

1.7. Specializarea / Programul de studii Inginerie şi management în alimentaţia publică şi agroturism

1.8. Forma de învățământ Învăţământ cu frecvenţă (IF)

 
2. Date despre Disciplină

2.1. Denumirea disciplinei DlDC3O07 Limba străină III

2.2. Titular Plan învățământ doctor Sava Alexandru Toma

2.3. Asistent doctor Sava Alexandru Toma

2.4. Anul de studiu 2

2.5. Semestrul 1

2.6. Tipul de evaluare EC

2.7. Regimul disciplinei Ob

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităților didactice)

3.1. Număr de ore pe săptămână 2

3.2. Ore de curs pe săptămână 0

3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe săptămână 2

3.4. Total ore din planul de învăţământ 28

3.5. Ore de curs pe semestru 0

3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 28

Distribuţia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul după manual, suport de curs, bibliografie și notițe 47

3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de
specialitate şi pe teren 0



3.4.3. Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii și eseuri 0

3.4.4. Tutoriat 0

3.4.5. Examinări 0

3.4.6. Alte activități ... 0

3.7. Total ore studiu individual 47

3.8. Total ore pe semestru 75

3.9. Numărul de credite 3

 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul)

4.1. Precondiţii de curriculum

4.2. Precondiţii de competenţe

 
5. Condiţii necesare (acolo unde este cazul)

5.1. Condiţii de desfăşurare a cursului

5.2. Condiţii de desfășurare a seminarului Logistică de nivel clasic + videoproiector+internet

5.3. Condiţii de desfășurare a laboratorului

5.4. Condiţii de desfășurare a proiectului

 
6. Competenţele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

6.1. Competenţe
profesionale

C2.1 Definirea trăsăturilor esenţiale ale comunicării orale şi scrise, ale receptării şi producerii
de texte în limba modernă.
C2.2 Interpretarea relaţiei dintre mesajul oral sau scris şi contextul său, identificarea
tehnicilor argumentative şi de construcţie a mesajului în limba modernă.
C2.3 Utilizarea cu discernământ şi probitate ştiinţifică a surselor de informare
C2 4 Se adaptează la situațiile în schimbare

6.2. Competenţe
transversale

CT1 Aplicarea principiilor, normelor și valorilor eticii profesionale în cadrul propriei strategii
de muncă riguroasă, eficientă și responsabilă
CT2 Identificarea rolurilor și responsabilităților într-o echipă plurispecializată și aplicarea de
tehnici de relaționare și muncă eficientă în cadrul echipei
CT3 Identificarea oportunităților de formare continuă și valorificarea eficientă a resurselor și
tehnicilor de învățare pentru propria dezvoltare
CT4 Dă dovadă de inițiativă
CT5. Își asumă responsabilitatea

 
7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul general al
disciplinei

cunoaşterea limbii engleze prin dezvoltarea abilităţilor de citire, scriere, vorbire şi
ascultare

7.2. Obiectivele specifice

 Desprinderea elementelor cheie dintr-un mesaj rostit in limbaj standard, cu viteza
normala;
 Realizarea de interactiuni in comunicarea orala sau scrisa, exprimarea in mod clar si
justificat a unui punct de vedere pe diferite teme cunoscute;
 Transferul si medierea mesajelor orale sau scrise in situatii variate de comunicare;
 Dezvoltarea gandirii autonome, critice si reflexive prin receptarea unei varietati de
texte in limba engleza.

 



8. Conţinuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Conţinut Curs Metode de predare Observaţii

8.2 Bibliografie Curs

8.3 Conţinut Seminar Metode de predare Observaţii

Sustainable agriculture Ours and theirs Urban agriculture
Reading the news Saving the Planet Ecology: Universal or
local? Grammar recap Global Issues Public health nutrition
Natural disasters 1 Agrotourism activities: Farm stays, wine
tastings, picking fruits and vegetables, visiting ranches Natural
disasters 2 Grammar recap

- dialog interactiv, -
rezolvări de
exerciţii, - studiul
asistat de materiale
autentice

8.4 Bibliografie Seminar

Sava Toma, Linba engleză, platforma SUMS, UAV
Haines, Simon, Stewart, Barbara, First Certificate Masterclass, Oxford University Press, 1994
Stanton Alan, Morris Susan, Fast Track to CAE, Longman, 2004
Soars, Liz & John, New Headway. Student`s Book, Oxford, 2009
Bell, Jan, Roger Gower, Drew Hyde, Advanced Expert CAE, coursebook, Longman: Harlow, 2005
Evans, Virginia, Round-Up 6 – English Grammar Practice, Longman: Harlow, 1995

8.5 Conţinut Laborator Metode de predare Observaţii

8.6 Bibliografie Laborator

8.7 Conţinut Proiect Metode de predare Observaţii

8.8 Bibliografie Proiect

 
9. Coroborarea/validarea conţinuturilor disciplinei (acolo unde este cazul)

La finalul cursului, studenții vor stăpâni un set de deprinderi de exprimare scrisă și orală în limba engleza, de cercetare
și de gândire independenta.

 
10. Evaluare (acolo unde este cazul)

Tip
activitate Criterii de evaluare Metode de evaluare

Pondere
din nota
finală

10.1. Curs

10.2.
Seminar

Participare activă Coerență, capacitate de înţelegere
şi exprimare Vocabular corespunzător subiectelor de
conversație studiate

Evaluarea pe parcursul
semestrului Testare finală
orală

30
%
70%

10.3.
Laborator

10.4.
Proiect

10.5 Standard minim de performanţă

Elaborarea unui discurs oral/scris, articulat precis din punct de vedere logic pe o temă dată

Titular
doctor Sava Alexandru
Toma

Asistent
doctor Sava Alexandru
Toma

Director Departament
Conf. dr. ing.
Ursachi Claudiu Ștefan

DECAN
Conf.univ.dr.ing. Virgiliu Gheorghe Călin
CIUTINA



FIȘA DISCIPLINEI

 
1. Date despre Program

1.1. Instituția de învățământ superior UNIVERSITATEA „AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea de Inginerie Alimentară, Turism şi Protecția Mediului

1.3. Departamentul Departamentul de Știinţe Tehnice şi ale Naturii

1.4. Domeniul de studii Inginerie şi Management în Agricultură şi Dezvoltare Rurală

1.5. Anul universitar 2024-2025

1.6. Ciclul de studii Licenţă

1.7. Specializarea / Programul de studii Inginerie şi management în alimentaţia publică şi agroturism

1.8. Forma de învățământ Învăţământ cu frecvenţă (IF)

 
2. Date despre Disciplină

2.1. Denumirea disciplinei DlDC4O16 Limba străină IV

2.2. Titular Plan învățământ doctor Sava Alexandru Toma

2.3. Asistent doctor Sava Alexandru Toma

2.4. Anul de studiu 2

2.5. Semestrul 2

2.6. Tipul de evaluare EC

2.7. Regimul disciplinei Ob

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităților didactice)

3.1. Număr de ore pe săptămână 2

3.2. Ore de curs pe săptămână 0

3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe săptămână 2

3.4. Total ore din planul de învăţământ 28

3.5. Ore de curs pe semestru 0

3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 28

Distribuţia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul după manual, suport de curs, bibliografie și notițe 22

3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de
specialitate şi pe teren 0



3.4.3. Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii și eseuri 0

3.4.4. Tutoriat 0

3.4.5. Examinări 0

3.4.6. Alte activități ... 0

3.7. Total ore studiu individual 22

3.8. Total ore pe semestru 50

3.9. Numărul de credite 2

 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul)

4.1. Precondiţii de curriculum

4.2. Precondiţii de competenţe

 
5. Condiţii necesare (acolo unde este cazul)

5.1. Condiţii de desfăşurare a cursului

5.2. Condiţii de desfășurare a seminarului Logistică de nivel clasic + videoproiector+internet

5.3. Condiţii de desfășurare a laboratorului

5.4. Condiţii de desfășurare a proiectului

 
6. Competenţele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

6.1. Competenţe
profesionale

C2.1 Definirea trăsăturilor esenţiale ale comunicării orale şi scrise, ale receptării şi producerii
de texte în limba modernă.
C2.2 Interpretarea relaţiei dintre mesajul oral sau scris şi contextul său, identificarea
tehnicilor argumentative şi de construcţie a mesajului în limba modernă.
C2.3 Utilizarea cu discernământ şi probitate ştiinţifică a surselor de informare
C2 4 Se adaptează la situațiile în schimbare

6.2. Competenţe
transversale

CT1 Aplicarea principiilor, normelor și valorilor eticii profesionale în cadrul propriei strategii
de muncă riguroasă, eficientă și responsabilă
CT2 Identificarea rolurilor și responsabilităților într-o echipă plurispecializată și aplicarea de
tehnici de relaționare și muncă eficientă în cadrul echipei
CT3 Identificarea oportunităților de formare continuă și valorificarea eficientă a resurselor și
tehnicilor de învățare pentru propria dezvoltare
CT4 Dă dovadă de inițiativă
CT5. Își asumă responsabilitatea

 
7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul general al
disciplinei

cunoaşterea limbii engleze prin dezvoltarea abilităţilor de citire, scriere, vorbire şi
ascultare

7.2. Obiectivele specifice

 Desprinderea elementelor cheie dintr-un mesaj rostit in limbaj standard, cu viteza
normala;
 Realizarea de interactiuni in comunicarea orala sau scrisa, exprimarea in mod clar si
justificat a unui punct de vedere pe diferite teme cunoscute;
 Transferul si medierea mesajelor orale sau scrise in situatii variate de comunicare;
 Dezvoltarea gandirii autonome, critice si reflexive prin receptarea unei varietati de
texte in limba engleza.

 



8. Conţinuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Conţinut Curs Metode de predare Observaţii

8.2 Bibliografie Curs

8.3 Conţinut Seminar Metode de predare Observaţii

Warming Up Discussion on a selected topic Revising Tenses
Vocabulary: Technology and Machines Language of
negotiating 2 Revising Modal Verbs Computer Science: The
Semantic Web Filling in a Work Application Form Revising
Reported Speech Vocabulary: Health and the Body
Mathematics: Mathematics, Art and Science Revising Passive
Voice Presenting Facts and Figures 1 Discussion on a selected
topic Prepositions, Conjunctions, Adverb Particles 2
Vocabulary: Money Presenting Facts and Figures 2 Verbs in
Context 1 Computer Science: Using the Internet for Business
Presentations Verbs in Context 2 Vocabulary: Feelings and
Opinions Mathematics: On the Shores of the Unknown Error
Correction 1 Vocabulary: Education and Learning Meetings
and discussions Error Correction 2 Vocabulary: Word
Formation Socializing Transformations Environmental
Sciences: How Did We Become such a Powerful Species?
Vocabulary: Business and Money Vocabulary: Media and
Advertising Environmental Sciences: Dealing with the Threat
of Global Warming Presentations Vocabulary: Media and
Advertising Environmental Sciences: Dealing with the Threat
of Global Warming Presentations Testing Competences
(overview) Listening and speaking around it

Language exercises
Reading and
discussing around a
text Group activity
Discussing
presentation
techniques Reading
and discussing
around a text

8.4 Bibliografie Seminar

1. Sava Toma, Suport seminar, platforma SUMS, UAV
2. Altshuller Genrich, "Fantogrammy," 1971. 10 Aug., 2004.
3. Blundell Jon, Higgens Jonathan, Middlemiss Nigel, Function in English, OUP, 1993
4. Burgess Sally, Acklam Richard, Cambridge Maximizers, Longman, 2002
5. Cambridge Skills for Fluency, Intermediate CUP, 1992
6. Coşer C., Vulcănescu R., Developing Competence in English, Polirom, 2005
7. Cunningsworth Alan, Ferst Phillipa, Word Power, Macmillan, 1992
8. De Bono Edward, Thinking Course
9. Fitikides T.J., Common Mistakes, Longman, 1999
10. Grellet Francoise, Developing Reading Skills, CUP, 1992
11. Hedge Tricia, Writing, OUP, 1992
12. Longman Series for Learning English, Longman, 1992
13. McCarthy Michael, O'Dell Felicity, English Vocabilary in Use, CUP, 1995
14. Nolasco Rob, Think First certificaate, Longman.1993
15. Oxford Supplementary Skills, Elementary OUP, 1991
16. Rinvolucri Mario, Grammar Games, CUP, 1999
17. Shaw Katy, English Grammar Exercises Collins Cobuild, 1991
18. Swan Michael, Walter Catherine, How English Works, OUP, 1997
19. Vince Michael, Intermediate Language Practice, Macmillan Heinemann, 1996
20. Ward John Millington, One Hundred Useful Exercises in English, Penguin, 1987

8.5 Conţinut Laborator Metode de predare Observaţii

8.6 Bibliografie Laborator

8.7 Conţinut Proiect Metode de predare Observaţii

8.8 Bibliografie Proiect

 
9. Coroborarea/validarea conţinuturilor disciplinei (acolo unde este cazul)



La finalul cursului, studenții vor stăpâni un set de deprinderi de exprimare scrisă și orală în limba engleza, de cercetare
și de gândire independenta.

 
10. Evaluare (acolo unde este cazul)

Tip
activitate

Criterii de evaluare Metode de evaluare
Pondere
din nota
finală

10.1. Curs

10.2.
Seminar

Participare activă Coerență, capacitate de înţelegere
şi exprimare Vocabular corespunzător subiectelor de
conversație studiate

Evaluarea pe parcursul
semestrului Testare finală
orală

30
%
70%

10.3.
Laborator

10.4.
Proiect

10.5 Standard minim de performanţă

Elaborarea unui discurs oral/scris, articulat precis din punct de vedere logic pe o temă dată

Titular
doctor Sava Alexandru
Toma

Asistent
doctor Sava Alexandru
Toma

Director Departament
Conf. dr. ing.
Ursachi Claudiu Ștefan

DECAN
Conf.univ.dr.ing. Virgiliu Gheorghe Călin
CIUTINA



FIȘA DISCIPLINEI

 
1. Date despre Program

1.1. Instituția de învățământ superior UNIVERSITATEA „AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea de Inginerie Alimentară, Turism şi Protecția Mediului

1.3. Departamentul Departamentul de Știinţe Tehnice şi ale Naturii

1.4. Domeniul de studii Inginerie şi Management în Agricultură şi Dezvoltare Rurală

1.5. Anul universitar 2024-2025

1.6. Ciclul de studii Licenţă

1.7. Specializarea / Programul de studii Inginerie şi management în alimentaţia publică şi agroturism

1.8. Forma de învățământ Învăţământ cu frecvenţă (IF)

 
2. Date despre Disciplină

2.1. Denumirea disciplinei DlDS4O13 Igienă alimentară

2.2. Titular Plan învățământ doctor ing. Popescu Mitroi Ionel

2.3. Asistent doctor ing. Popescu Mitroi Ionel

2.4. Anul de studiu 2

2.5. Semestrul 2

2.6. Tipul de evaluare EC

2.7. Regimul disciplinei Ob

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităților didactice)

3.1. Număr de ore pe săptămână 2

3.2. Ore de curs pe săptămână 1

3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe săptămână 1

3.4. Total ore din planul de învăţământ 28

3.5. Ore de curs pe semestru 14

3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 14

Distribuţia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul după manual, suport de curs, bibliografie și notițe 18

3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de
specialitate şi pe teren

12

3.4.3. Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii și eseuri 11



3.4.4. Tutoriat 2

3.4.5. Examinări 2

3.4.6. Alte activități ... 2

3.7. Total ore studiu individual 47

3.8. Total ore pe semestru 75

3.9. Numărul de credite 3

 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul)

4.1. Precondiţii de
curriculum

Microbiologie generală

4.2. Precondiţii de
competenţe

Competenţe generale privind implementarea normelor de igienă în unităţile de
alimentaţie publică

 
5. Condiţii necesare (acolo unde este cazul)

5.1. Condiţii de desfăşurare
a cursului

Sală curs, laptop, videoproiector

5.2. Condiţii de desfășurare
a seminarului

5.3. Condiţii de desfășurare
a laboratorului

Laborator de microbiologie (L221)
Dotare necesară: sticlărie, reactivi specifici, medii de cultură, balanță analitică,
baie de apă, etuvă electrică termoreglabilă, termostat, autoclav.

5.4. Condiţii de desfășurare
a proiectului

 
6. Competenţele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

6.1. Competenţe profesionale
1. Controlează producția
2. Aplică metoda HACCP (analiza riscurilor și punctele critice de control)
3. Efectuează controlul calității

6.2. Competenţe transversale
CT1. Dă dovadă de inițiativă
CT2. Își asumă responsabilitatea
CT3. Gândește analitic

 
7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul general al
disciplinei

Asigurarea calităţii şi salubrităţii produselor alimentare.

7.2. Obiectivele specifice

• Identificarea factorilor ce influenteaza calitatea si salubritatea produselor
alimentare;
• Identificarea metodelor şi tehnicilor de control igienico-sanitar pe fluxul tehnologic
din unităţile de alimentaţie publică;
• Respectarea normelor de igiena a personalului din alimentaţie publică;
• Aprofundarea teoretică a tehnicilor de curăţire şi dezinfecţie obligatorii pentru
toate unităţile de alimentaţie publică.

 
8. Conţinuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Conţinut Curs Metode de predare Observaţii

1. Igienă. Noţiuni introductive. Factori de risc pentru
sănătate. Contaminarea microbiană. Bacterii. Virusuri.
Micete. Paraziţi 2. Căi de transmitere a bolilor infecto-

Explicația,
argumentarea,
problematizarea,



contagioase. Calea aeriană. Calea digestivă. Contactul
direct. Agenţii vectori 3. Contaminarea chimică. Reziduurile
de pesticide. Intoxicaţiile 4. Cerinţe igienico-sanitare privind
amplasarea, proiectarea şi construirea unităţilor de
alimentație publică 5. Microclimatul spaţiilor tehnologice şi
de depozitare a produselor alimentare 6. Norme specifice de
igienă în unitățile de cazare și de alimentație publică 7.
Prevenirea şi combaterea microbilor şi vectorilor.
Dezinfecţia. Dezinsecţia. Deratizarea

cercetarea analitică,
conversaţia
euristică,
modelarea,
brainstorming.

8.2 Bibliografie Curs

1. Popescu-Mitroi Ionel – Suport de curs, Platforma SUMS, UAV.
2. Popescu-Mitroi Ionel - Pregătire de bază în industria alimentară. Operații unitare în industria alimentară. Igiena
alimentelor. Teste grilă, Editura Eurostampa Timișoara, 2021.
3. Drugă Mărioara - Igiena intreprinderilor din industria alimentară, Editura Mirton Timișoara, 2006
4. Şerban Ileana-Adriana, Călugăru Adrian, - Noţiuni elementare de igienă. Îndrumar pentru lucrătorii din
domeniul prestări servicii, Editura Semne, Bucureşti, 2007.

8.3 Conţinut Seminar Metode de predare Observaţii

8.4 Bibliografie Seminar

8.5 Conţinut Laborator Metode de predare Observaţii

1. Norme de securitate şi sănătate în munca de laborator 2.
Metode de sterilizare 3. Influenţa temperaturii mediului
asupra creşterii microorganismelor 4. Influenţa pH-ului
mediului asupra creşterii microorganismelor 5.
Determinarea activităţii antimicrobiene a diferiţilor compuşi
chimici 6. Curăţarea şi dezinfecţia suprafeţelor 7.
Recuperări de laborator

Demonstrația,
observația,
modelarea,
problematizarea,
studiul de caz.

8.6 Bibliografie Laborator

1. Radu Dana, Popescu-Mitroi Ionel - Ghid practic de microbiologie generală şi aplicată, Editura Eurostampa
Timişoara, 2014
2. Radu Dana, Popescu-Mitroi Ionel, – Microbiologie generală și aplicată. Teste și grile de verificare, Editura
Eurostampa Timișoara, 2016.

8.7 Conţinut Proiect Metode de predare Observaţii

8.8 Bibliografie Proiect

 
9. Coroborarea/validarea conţinuturilor disciplinei (acolo unde este cazul)

Managerul specialist în alimentație publică trebuie să aibă cunoştinţe temeinice de igienă, necesare pentru
proiectarea corespunzatoare a fluxurilor tehnologice din unităţile de alimentaţie publică şi implementarea
prevederilor legislative referitoare la igienă.

 
10. Evaluare (acolo unde este cazul)

Tip
activitate

Criterii de evaluare Metode de evaluare
Pondere
din nota
finală

10.1. Curs

- Identificarea microorganismelor care constituie pericole
pentru sanatatea consumatorilor; - Identificarea factorilor
care influenteaza calitatea si salubritatea produselor
alimentare; - Aprofundarea teoretică a tehnicilor de curăţire
şi dezinfecţie obligatorii pentru toate unităţile de alimentaţie
publică.

Examen oral 70%

10.2.
Seminar



10.3.
Laborator

- Evaluarea stării de igienă: a aerului, a apei, a suprafeţelor,
mâinilor - Utilizarea tehnicilor de curăţare şi dezinfecţie.

Verificarea
întocmirii fișelor
individuale de
lucru

30%

10.4.
Proiect

10.5 Standard minim de performanţă

Să rezolve corect minim 40% dintre subiectele examenului.

Titular
doctor ing. Popescu Mitroi
Ionel

Asistent
doctor ing. Popescu Mitroi
Ionel

DIRECTOR DEPARTAMENT  
Conf. dr. ing.
Ursachi Claudiu Ștefan

DECAN
Conf.univ.dr.ing. Virgiliu Gheorghe Călin
CIUTINA



FIȘA DISCIPLINEI

 
1. Date despre Program

1.1. Instituția de învățământ
superior UNIVERSITATEA „AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea de Inginerie Alimentară, Turism şi Protecția Mediului

1.3. Departamentul Departamentul de Știinţe Tehnice şi ale Naturii

1.4. Domeniul de studii Inginerie şi Management în Agricultură şi Dezvoltare Rurală

1.5. Anul universitar 2024-2025

1.6. Ciclul de studii Licenţă

1.7. Specializarea / Programul de
studii Inginerie şi management în alimentaţia publică şi agroturism

1.8. Forma de învățământ Învăţământ cu frecvenţă (IF)

 
2. Date despre Disciplină

2.1. Denumirea disciplinei DlDS3O02 Management în alimentație publică și agroturism

2.2. Titular Plan învățământ Dobra Calin Ionel

2.3. Asistent doctor ing. Balint Maria Mihaela

2.4. Anul de studiu 2

2.5. Semestrul 1

2.6. Tipul de evaluare EC

2.7. Regimul disciplinei Ob

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităților didactice)

3.1. Număr de ore pe săptămână 2

3.2. Ore de curs pe săptămână 1

3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe săptămână 1

3.4. Total ore din planul de învăţământ 28

3.5. Ore de curs pe semestru 14

3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 14

Distribuţia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul după manual, suport de curs, bibliografie și notițe 14

3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele
electronice de specialitate şi pe teren 13

3.4.3. Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii și
eseuri 14

3.4.4. Tutoriat 2



3.4.5. Examinări 4

3.4.6. Alte activități ... 0

3.7. Total ore studiu individual 47

3.8. Total ore pe semestru 75

3.9. Numărul de credite 3
 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul)

4.1. Precondiţii de
curriculum

• Parcurgerea curriculumului disciplinelor economice . Cunostinte in
economia serviciilor
Cunostinte in domeniul managementului , a marketingului ,
alimentatiei si a agroturismului

4.2. Precondiţii de
competenţe

• Parcurgerea curriculumului disciplinelor de
management, marketing si de servicii

 
5. Condiţii necesare (acolo unde este cazul)

5.1. Condiţii de
desfăşurare a cursului

Studenţii se vor prezenta la cursuri cu telefoanele mobile inchise,
respectiv convorbirile telefonice nu se efecueaza în timpul cursului

5.2. Condiţii de
desfășurare a seminarului

Se vor respecta regulile de comportament managerial asumat

5.3. Condiţii de
desfășurare a
laboratorului

5.4. Condiţii de
desfășurare a proiectului

 
6. Competenţele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

6.1.
Competenţe
profesionale

1. Găsește soluții pentru probleme 2. Se adaptează la situațiile în schimbare 3.
Exercită față de colegi leadership orientat către rezultate 4. Își însușește
obiectivele întreprinderii 5. Ține pasul cu inovațiile din domeniul fabricării
alimentelor 6. Aprobă proiecte inginerești 7. Ajustează proiectele produselor
8. Elaborează procese de producție alimentară 9. Controlează producția 10.
Utilizează instrumente informatice

6.2.
Competenţe
transversale

1. Dă dovadă de inițiativă 2. Își asumă responsabilitatea 3. Gândește analitic

 
7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul
general al
disciplinei

Prin obiectivele sale, disciplina oferă studenţilor însuşirea unor cunoştinţe
privind capacitatea de a crea şi implementa codurilor etice în unităţile
economice, de a conduce activităţi de proiectare şi derulare a activităţilor
turistice,și de alimentație publică de a adapta strategiile manageriale la
evoluţia pieţei specifice, de a utiliza un plan de afaceri ca modalitate de
reflectare a activităţii firmei pe un anumit interval de timp definit

7.2.
Obiectivele
specifice

însuşirea metodelor de analiză managerială a activităţilor derulatein
domeniile studiate
înţelegerea corelaţiilor dintre evoluţiile mediului de securitate şi gestiunea
activităţilor în timpul stărilor de pre-criză, criză şi post-criză;
studiul proceselor şi relaţiilor generate de utilizarea unui plan de afaceri ca
modalitate de reflectare a activităţii firmei pe un anumit interval de timp;
dimensiunile economice şi adaptarea strategiilor manageriale la evoluţia
pieţei specifice.

 
8. Conţinuturi (acolo unde este cazul)



8.1 Conţinut Curs Metode de
predare Observaţii

Cap. I. Conceptul de afacere: definirea noţiunii,
etape, caracteristici Cap. II. Managementul ca și
obiect al studiului Cap. III. Procesul managerial în
afaceri Cap.IV. Metode de management adecvate
firmelor Cap. V. Proiecţii privind alimentația
publică Cap VIElementele componente ale
alimentației publice Cap VII Agroturismul și
turismul rural componentă a activitătii din mediul
rural

Activitate
frontală.
Prezentare
Power Point,
suport de curs.

2 2 3 4 3

8.2 Bibliografie Curs

1 Dobra Calin - Notite Curs -Platforma SUMS
2. Allaire Y., Fîrsirotu M., Management strategic.Strategiile succesului în afaceri, Editura
Economica, Bucuresti, 1998;
3. Coste V., Managementul în afaceri, Editura Gaudeamus, Iasi, 1994;
4. Popescu D., Managementul afacerilor, Editura Economică, Bucureşti, 2001;
5 Sâmbotin L., Management agrar, Editura Agroprint, Timişoara, 2006. 6, Csosz Ioan agroturismul
montan .Editura mirton 1997

8.3 Conţinut Seminar Metode de
predare Observaţii

8.4 Bibliografie Seminar

8.5 Conţinut Laborator Metode de
predare Observaţii

8.6 Bibliografie Laborator

8.7 Conţinut Proiect Metode de
predare Observaţii

1Profilul întreprinzătorul. ui. Calităţile necesare
întreprinzătorului 2. Sisteme, metode şi tehnici de
management. Sisteme, metode şi tehnici generale
şi specifice de mangement 3. Crearea şi lansarea
afacerilor. Sisteme complexe de alimentatie
publică 4. Probleme teoretice privind asemănarea
si deosebirea dintre agroturism si turismul rural

Activitate
frontală
Activitate
individuală

3 3 4 4

8.8 Bibliografie Proiect

1. Notite curs Dobra Calin - Platforma SUMS
2. Mole J., Colaborează eficient cu străinii-Ghid european de comportament în afaceri, Editura
Humanitas, Bucureşti, 2000;10(2), pp. 135-139, 2004.
3. Ghidul menegerului in alimentatie si agroturism

 
9. Coroborarea/validarea conţinuturilor disciplinei (acolo unde este
cazul)

• Conţinutul cursului acoperă o tematică ce asigură familiarizarea studenţilor cu problematica
specifică disciplinei, conţinutul abordat cuprinzând teme de actualitate.
• Curriculumul disciplinei este alcătuit astfel încât să faciliteze formarea competenţelor
profesionale specifice profesiei.

 
10. Evaluare (acolo unde este cazul)

Tip
activitate Criterii de evaluare Metode de

evaluare

Pondere
din nota
finală

10.1. Curs

Comunicarea unor informații despre noţiunile de
bază proprii disciplinei. Expunerea unor idei,
păreri de aplicare a cunoştinţelor teoretice în
practică.

Evaluare
Scrisă 50%

10.2.
Seminar



10.3.
Laborator

10.4.
Proiect

Rezolvarea unor exerciţii, probleme. Oferirea
unor exemplificări legate de elementele cazare şi
alimentaţie în cazul pensiunilor, fermelor
agroturistice (studiu de caz).

Evaluare
pe parcurs 50%

10.5 Standard minim de performanţă

Însuşirea şi utilizarea corectă a conceptelor de bază specifice disciplinei, exemplificări.

Titular
Dobra Calin
Ionel

Asistent
doctor ing. Balint Maria
Mihaela

Director Departament
Conf. dr. ing.
Ursachi Claudiu Ștefan

DECAN
Conf.univ.dr.ing. Virgiliu Gheorghe
Călin CIUTINA



FIȘA DISCIPLINEI

 
1. Date despre Program

1.1. Instituția de învățământ
superior UNIVERSITATEA „AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea de Inginerie Alimentară, Turism şi Protecția Mediului

1.3. Departamentul Departamentul de Știinţe Tehnice şi ale Naturii

1.4. Domeniul de studii Inginerie şi Management în Agricultură şi Dezvoltare Rurală

1.5. Anul universitar 2024-2025

1.6. Ciclul de studii Licenţă

1.7. Specializarea / Programul de
studii Inginerie şi management în alimentaţia publică şi agroturism

1.8. Forma de învățământ Învăţământ cu frecvenţă (IF)

 
2. Date despre Disciplină

2.1. Denumirea disciplinei DlDD3O06 Pedologie, agrotehnică, mecanizare I

2.2. Titular Plan învățământ doctor ing. Chiş Sabin Jr.

2.3. Asistent doctor ing. Chiş Sabin Jr.

2.4. Anul de studiu 2

2.5. Semestrul 1

2.6. Tipul de evaluare ES

2.7. Regimul disciplinei Ob

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităților didactice)

3.1. Număr de ore pe săptămână 4

3.2. Ore de curs pe săptămână 2

3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe săptămână 2

3.4. Total ore din planul de învăţământ 56

3.5. Ore de curs pe semestru 28

3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 28

Distribuţia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul după manual, suport de curs, bibliografie și notițe 67

3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele
electronice de specialitate şi pe teren 0

3.4.3. Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii și
eseuri 0

3.4.4. Tutoriat 0



3.4.5. Examinări 2

3.4.6. Alte activități ... 0

3.7. Total ore studiu individual 69

3.8. Total ore pe semestru 125

3.9. Numărul de credite 5
 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul)

4.1. Precondiţii de
curriculum Matematica, Fizica, Botanică, Ecologie, Agrometeorologie.

4.2. Precondiţii de
competenţe

Cunoaşterea caracteristicilor tipurilor de soluri, lucrările solului şi
tractoarele utilizate în lucrările agricole.

 
5. Condiţii necesare (acolo unde este cazul)

5.1. Condiţii de desfăşurare a cursului Sala de curs / Online

5.2. Condiţii de desfășurare a seminarului

5.3. Condiţii de desfășurare a laboratorului Sala de laborator,

5.4. Condiţii de desfășurare a proiectului

 
6. Competenţele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

6.1. Competenţe
profesionale

C1. Găsește soluții pentru probleme C2. Se adaptează la situațiile în
schimbare C3. Exercită față de colegi leadership orientat către rezultate C4.
Își însușește obiectivele întreprinderii C5. Ține pasul cu inovațiile din
domeniul fabricării alimentelor C13. Utilizează instrumente informatice

6.2. Competenţe
transversale

CT1. Dă dovadă de inițiativă
CT2. Își asumă responsabilitatea
CT3. Gândește analitic

 
7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul
general al
disciplinei

Să formeze competenţe generale în ce priveşte înțelegerea însușirilor
principale ale solurilor, aplicarea diferitelor tehnologii în cultura plantelor
agricole și horticole, procesul de lucru al mașinilor agricole.

7.2. Obiectivele
specifice

Să formeze competenţe specifice: privind cunoașterea proprietăților
diferitelor tipuri de soluri, cunoașterea principalelor buruieni din culturile
agricole și combaterea acestora, părțile componente și diferite reglaje la
mașinile agricole.

 
8. Conţinuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Conţinut Curs Metode de
predare Observaţii

1. Factorii de solificare 1.1. Clima ca factor de
solificare 1.2. Rolul organismelor 1.3. Rolul rocii,
reliefului, apelor freatice, timpul și factorul
antropic 2. Formarea și alcătuirea profilului de sol
2.1. Procese care determină diferențierea în
adâncime a solului 2.2. Orizonturi pedogenetice și
caracterizarea acestora 3. Proprietăți fizice și
hidrofizice ale solului 3.1. Textura solului 3.2.
Structura solului 3.3. Însușiri fizico-mecanice 3.4.
Apa din sol 3.5. Aerul din sol 3.6. Temperatura
solului 4. Proprietăți chimice ale solului 4.1.

prelegere liberă,
utilizând
videoproiectorul

1 prelegere 2 ore 1
prelegere 2 ore 1 prelegere
2 ore 1 prelegere 2 ore 1
prelegere 2 ore 1 prelegere
2 ore 1 prelegere 2 ore 1
prelegere 2 ore 1 prelegere
2 ore 1 prelegere 2 ore 1
prelegere 2 ore 1 prelegere
2 ore 1 prelegere 2 ore 1
prelegere 2 ore



Soluția solului 4.2. Coloizii solului 4.3. Aciditatea și
alcalinitatea solurilor 4.4. Procese de oxido-
reducere în soluri 5. Factorii de vegetație 5.1.
Temperatura 5.2. Lumina 5.3. Aerul 5.4. Apa 5.5.
Solul 6. Lucrările solului și sistemele de lucrări 6.1.
Aratul 6.2. Scarificarea 6.3. Lucrările solului după
arat 6.4. Sistemele de lucrare a solului 7.
Semănatul și plantatul culturilor de câmp și
horticole 7.1. Sămânța și semănatul 7.2. Metode de
înmulțire vegetativă 7.3. Materialul de plantat și
plantarea 8. Fertilizarea culturilor agricole și
horticole 8.1. Tipuri de îngrășăminte folosite în
agricultură 8.2. Epoca de aplicare a
îngrășămintelor 9. Combaterea buruienilor în
culturile agricole 9.1. Clasificarea buruienilor 9.2.
Metode agrotehnice de combatere a buruienilor
9.3. Metode chimice de combatere a buruienilor
9.4. Metode de combatere integrată a buruienilor
10. Materiale, organe de mașini și mecanisme
utilizate la mașinile agricole 10.1. Materiale
utilizate la mașinile agricole 10.2. Organe de
mașini 10.3. Mecanisme utilizate la tractoare și
mașini agricole 10.4. Probleme de rezistența
materialelor 11. Motoare cu ardere internă 11.1.
Clasificarea motoarelor cu ardere internă 11.2.
Funcționarea motoarelor cu ardere internă 11.3.
Părțile componente ale motoarelor cu ardere
internă 11.4. Indicii caracteristici ai motoarelor cu
ardere internă 12. Tractoare agricole 12.1.
Clasificarea tractoarelor 12.2. Părțile componente
ale tractoarelor 12.3. Bilanțul de putere și
caracteristica de tracțiune a tractoarelor 13.
Mijloace de transport, încărcare și descărcare
folosite în agricultură 13.1. Mijloace de transport
13.2. Mijloace de încărcare și descărcare 14.
Utilizarea energiei electrice, hidraulice, eoliene,
solare și a biogazului în procesele de producție din
agricultură 14.1. Mașini și instalații electrice 14.2.
Motoare hidraulice 14.3. Motoare eoliene 14.4.
Instalații pentru captarea energiei solare 14.5.
Instalații pentru producerea biogazului

8.2 Bibliografie Curs

1. Suport curs platforma SUMS
2. Berca M., Agrotehnică, Editura Ceres, București, 2011.
3. Blaga Gh., Filipov F., Rusu I., Udrescu S., Vasile D., Pedologie, Editura AcademicPres, Cluj-
Napoca, 2005.
4. Neagu Tr., Popescu T., Minulescu P., Antal A., Tractoare și mașini horticole, Editura Didactică și
Pedagogică, București, 1982.
5. Pintilie C., Romoșan Șt., PopL., Timariu Gh., Sebok P., Guș M., Agrotehnică, Editura Didactică și
Pedagogică, București, 1985.
6. Rusu T., Paulette Laura, Cacovean H., Turcu V., Fizica, Hidrofizica, Chimia și Respirația solului,
Editura Risoprint, Cluj-Napoca, 2007.
7. Tonea Cornelia, Tractoare și mașini agricole, Editura Mirton, Timișoara, 2005.

8.3 Conţinut Seminar Metode de
predare Observaţii

8.4 Bibliografie Seminar

8.5 Conţinut Laborator Metode de
predare Observaţii

1. Textura solului 2. Structura solului 3. Indicii
hidrofizici ai solului 4. Bilanţul apei în sol 5.
Lucrările solului 6. Sămânţa şi semănatul 7.
Fertilizarea 8. Materiale, organe de mașini și
mecanisme 9. Probleme de rezistența materialelor
10. Indicii caracteristici ai motoarelor cu ardere
internă 11. Părțile componente ale motoarelor cu
ardere internă 12. Părțile componente ale
tractoarelor 13. Bilanțul de putere al tractorului
14. Colocviu

Determinarea
texturii solului
Determinarea
structurii solului
Determinarea
indicilor
hidrofizici ai
solului
Determinarea
bilanțului apei
în sol Controlul

1 lucrare practică Laborator
4 ore 1 lucrare practică
Laborator 2 ore 1 lucrare
practică Laborator 2 ore 1
lucrare practică 2 ore 1
lucrare practică 2 ore 1
lucrare practică 2 ore 1
lucrare practică 2 ore 1
lucrare practică 2 ore 1
lucrare practică 2 ore 1
lucrare practică 2 ore 1



calității
lucrărilor solului
Stabilirea
calității
semințelor și
calculul
cantității de
sămânță
Stabilirea
dozelor de
îngrășăminte
Prezentarea
principalelor
caracteristici
Rezolvarea unei
probleme de
solicitare axială
Calculul
indicilor
caracteristici ai
motoarelor cu
ardere internă
Prezentarea
părților
componente ale
motoarelor cu
ardere internă
Prezentarea
părților
componente ale
tractoarelor
Calcul bilanțului
de putere al
tractorului

lucrare practică 2 ore 1
lucrare practică 2 ore 1
lucrare practică 2 ore

8.6 Bibliografie Laborator

1. Suport curs platforma SUMS
2. Berca M., Agrotehnică, Editura Ceres, București, 2011.
3. Blaga Gh., Filipov F., Rusu I., Udrescu S., Vasile D., Pedologie, Editura AcademicPres, Cluj-
Napoca, 2005.
4. Neagu Tr., Popescu T., Minulescu P., Antal A., Tractoare și mașini horticole, Editura Didactică și
Pedagogică, București, 1982.
5. Pintilie C., Romoșan Șt., PopL., Timariu Gh., Sebok P., Guș M., Agrotehnică, Editura Didactică și
Pedagogică, București, 1985.
6. Rusu T., Paulette Laura, Cacovean H., Turcu V., Fizica, Hidrofizica, Chimia și Respirația solului,
Editura Risoprint, Cluj-Napoca, 2007.
7. Tonea Cornelia, Tractoare și mașini agricole, Editura Mirton, Timișoara, 2005.

8.7 Conţinut Proiect Metode de
predare Observaţii

8.8 Bibliografie Proiect

 
9. Coroborarea/validarea conţinuturilor disciplinei (acolo unde este
cazul)

Inginerul de alimentaţie publică şi agroturism trebuie să aibă abilităţi de cercetare, capacitatea
de a soluţiona probleme specifice, folosirea cunoştiinţelor teoretice referitoare la cunoașterea
formării solurilor, aplicarea tehnologiilor de cultură a plantelor agricole și horticole, utilizarea
mașinilor și instalațiilor agricole.

 
10. Evaluare (acolo unde este cazul)

Tip
activitate Criterii de evaluare Metode de

evaluare

Pondere
din nota
finală



10.1. Curs

Însuşirea noţiunilor teoretice referitoare la: a)
factorii de solificare; b) alcătuirea profilului de
sol; c) însușirile fizice și chimice ale solului; d)
lucrările solului și calitatea semințelor e) motoare
cu ardere internă; f) tractoare agricole.

Examen
oral/
Examen
scris

40%

10.2.
Seminar

10.3.
Laborator

1.Însuşirea metodelor: a) de determinare a
texturii și a structurii solului; b) de aprecierea
calității lucrărilor solului; c) de calcul al dozelor
de îngrășăminte; d) de recunoaștere a părților
componente ale motoarelor cu ardere internă; e)
de recunoaștere a părților componete ale
tractoarelor agricole.

Verificare
pe parcurs 60%

10.4.
Proiect

10.5 Standard minim de performanţă

Capacitatea de a nominaliza factorii de solificare, însușirilor fizico-chimice ale solului, lucrările
solului, calitatea semințelor pentru semănat, părți componete ale motoarelor cu ardere internă,
părțile componente ale tractoarelor.

Titular
doctor ing. Chiş
Sabin Jr.

Asistent
doctor ing. Chiş
Sabin Jr.

Director Departament
Conf. dr. ing.
Ursachi Claudiu Ștefan

DECAN
Conf.univ.dr.ing. Virgiliu Gheorghe
Călin CIUTINA



FIȘA DISCIPLINEI

 
1. Date despre Program

1.1. Instituția de învățământ
superior UNIVERSITATEA „AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea de Inginerie Alimentară, Turism şi Protecția Mediului

1.3. Departamentul Departamentul de Știinţe Tehnice şi ale Naturii

1.4. Domeniul de studii Inginerie şi Management în Agricultură şi Dezvoltare Rurală

1.5. Anul universitar 2024-2025

1.6. Ciclul de studii Licenţă

1.7. Specializarea / Programul de
studii Inginerie şi management în alimentaţia publică şi agroturism

1.8. Forma de învățământ Învăţământ cu frecvenţă (IF)

 
2. Date despre Disciplină

2.1. Denumirea disciplinei DlDD4O15 Pedologie, agrotehnică, mecanizare II

2.2. Titular Plan învățământ doctor ing. Chiş Sabin Jr.

2.3. Asistent doctor ing. Chiş Sabin Jr.

2.4. Anul de studiu 2

2.5. Semestrul 2

2.6. Tipul de evaluare ES

2.7. Regimul disciplinei Ob

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităților didactice)

3.1. Număr de ore pe săptămână 4

3.2. Ore de curs pe săptămână 2

3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe săptămână 2

3.4. Total ore din planul de învăţământ 56

3.5. Ore de curs pe semestru 28

3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 28

Distribuţia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul după manual, suport de curs, bibliografie și notițe 67

3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele
electronice de specialitate şi pe teren 0

3.4.3. Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii și
eseuri 0

3.4.4. Tutoriat 0



3.4.5. Examinări 2

3.4.6. Alte activități ... 0

3.7. Total ore studiu individual 69

3.8. Total ore pe semestru 125

3.9. Numărul de credite 5
 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul)

4.1. Precondiţii de
curriculum

Matematica, Fizica, Pedologie, Agrotehnică, Mecanizare II,
Agrometeorologie.

4.2. Precondiţii de
competenţe

Cunoaşterea tipurilor de soluri, asolamentelor şi a maşiniloe
agricole şi horticole

 
5. Condiţii necesare (acolo unde este cazul)

5.1. Condiţii de desfăşurare a cursului Sala de curs / Online

5.2. Condiţii de desfășurare a seminarului

5.3. Condiţii de desfășurare a laboratorului Sala de laborator,

5.4. Condiţii de desfășurare a proiectului

 
6. Competenţele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

6.1. Competenţe
profesionale

C1. Găsește soluții pentru probleme C2. Se adaptează la situațiile în
schimbare C3. Exercită față de colegi leadership orientat către rezultate C4.
Își însușește obiectivele întreprinderii C5. Ține pasul cu inovațiile din
domeniul fabricării alimentelor C13. Utilizează instrumente informatice

6.2. Competenţe
transversale

CT1. Dă dovadă de inițiativă
CT2. Își asumă responsabilitatea
CT3. Gândește analitic

 
7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul
general al
disciplinei

1.Aplicarea unei strategii de muncă riguroasă, eficientă şi responsabilă, de
punctualitate şi răspundere personală faţă de rezultat. Respectarea
principiilor şi normelor codului de etică profesională.
2. Aplicarea tehnicilor de relaţionare în grup, de comunicare
interpersonală şi de asumare de roluri specifice în cadrul muncii de
echipă.
3. Autoevaluarea obiectivă a propriilor nevoi de formare profesională
pentru a-şi realiza eficient şi calitativ atribuţiile profesionale.

7.2. Obiectivele
specifice

Să formeze competenţe specifice: privind cunoașterea proprietăților
diferitelor tipuri de soluri, părțile componente și diferite reglaje la
mașinile agricole şi horticole.

 
8. Conţinuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Conţinut Curs Metode de
predare Observaţii

1. Clasificarea solurilor pe plan mondial şi în
România 2. Clasa Protisoluri: Litosol, Regosol,
Psamosol. Aluviosol 3. Clasa Cernisoluri, Clasa
Umbrisoluri 4. Clasa Cmbisoluri, Luvisoluri,
Spodisoluri, Pelisoluri, Hidrisoluri, Salsodisoluri,
Histisoluri. 5. Asolamente 6. Agrotehnica

prelegere liberă,
utilizând
videoproiectorul/
online

1 prelegere 4 ore 1
prelegere 2 ore 1 prelegere
2 ore 1 prelegere 2 ore 1
prelegere 2 ore 1 prelegere
2 ore 1 prelegere 2 ore 1
prelegere 2 ore 1 prelegere



diferenţiată 7. Maşini pentru lucrările solului 8.
Maşini de semănat 9. Maţini de plantat 10. Maşini
şi echipamente pentru aplicarea îngrăşămintelor
şi amendamentelor 11. Maşini şi instalaţii pentru
protecţia culturilor agricole şi horticole 12. Maşini
pentru recoltat 13. Maşini şi instalaţii pentru
condiţionarea şi păstrarea produselor agricole şi
horticole

2 ore 1 prelegere 2 ore 1
prelegere 2 ore 1 prelegere
2 ore 1 prelegere 2 ore

8.2 Bibliografie Curs

1.Suport curs platforma SUMS
2. Berca M., Agrotehnică, Editura Ceres, București, 2011.
3. Blaga Gh., Filipov F., Rusu I., Udrescu S., Vasile D., Pedologie, Editura AcademicPres, Cluj-
Napoca, 2005.
4. Neagu Tr., Popescu T., Minulescu P., Antal A., Tractoare și mașini horticole, Editura Didactică și
Pedagogică, București, 1982.
5. Pintilie C., Romoșan Șt., PopL., Timariu Gh., Sebok P., Guș M., Agrotehnică, Editura Didactică și
Pedagogică, București, 1985.
6. Rusu T., Paulette Laura, Cacovean H., Turcu V., Fizica, Hidrofizica, Chimia și Respirația solului,
Editura Risoprint, Cluj-Napoca, 2007.
7. Tonea Cornelia, Tractoare și mașini agricole, Editura Mirton, Timișoara, 2005.

8.3 Conţinut Seminar Metode de
predare Observaţii

8.4 Bibliografie Seminar

8.5 Conţinut Laborator Metode de
predare Observaţii

1. Cartarea solurilor 2. Bonitarea solurilor 3.
Asolamente 4. Maşini pentru lucrările solului 5.
Maşini de semănat 6. Maţini de plantat 7. Maşini şi
echipamente pentru aplicarea îngrăşămintelor şi
amendamentelor 8. Maşini şi instalaţii pentru
protecţia culturilor agricole şi horticole 9. Maşini
pentru recoltat 10. Maşini şi instalaţii pentru
condiţionarea şi păstrarea produselor agricole şi
horticole

Metodologia de
cartare a
solurilor
Metodologia de
bonitare a
solurilor
Probleme cu
asolamente
Prezentare părţi
componente,
proces de lucru,
reglaje
Prezentare părţi
componente,
proces de lucru,
reglaje
Prezentare părţi
componente,
proces de lucru,
reglaje
Prezentare părţi
componente,
proces de lucru,
reglaje
Prezentare părţi
componente,
proces de lucru,
reglaje
Prezentare părţi
componente,
proces de lucru,
reglaje
Prezentare părţi
componente,
proces de lucru,
reglaje

1 lucrare practică 2 ore 1
lucrare practică 4 ore 1
lucrare practică 2 ore 1
lucrare practică 2 ore 1
lucrare practică 2 ore 1
lucrare practică 2 ore 1
lucrare practică 4 ore 1
lucrare practică 4 ore 1
lucrare practică 2 ore 1
lucrare practică 4 ore

8.6 Bibliografie Laborator

1. Suport curs platforma SUMS .
2. Berca M., Agrotehnică, Editura Ceres, București, 2011.
3. Blaga Gh., Filipov F., Rusu I., Udrescu S., Vasile D., Pedologie, Editura AcademicPres, Cluj-
Napoca, 2005.



4. Neagu Tr., Popescu T., Minulescu P., Antal A., Tractoare și mașini horticole, Editura Didactică și
Pedagogică, București, 1982.
5. Pintilie C., Romoșan Șt., PopL., Timariu Gh., Sebok P., Guș M., Agrotehnică, Editura Didactică și
Pedagogică, București, 1985.
6. Rusu T., Paulette Laura, Cacovean H., Turcu V., Fizica, Hidrofizica, Chimia și Respirația solului,
Editura Risoprint, Cluj-Napoca, 2007.
7. Tonea Cornelia, Tractoare și mașini agricole, Editura Mirton, Timișoara, 2005.

8.7 Conţinut Proiect Metode de
predare Observaţii

8.8 Bibliografie Proiect

 
9. Coroborarea/validarea conţinuturilor disciplinei (acolo unde este
cazul)

Inginerul de alimentaţie publică şi agroturism trebuie să aibă abilităţi de cercetare, capacitatea
de a soluţiona probleme specifice, folosirea cunoştiinţelor teoretice referitoare la cunoașterea
formării solurilor, aplicarea tehnologiilor de cultură a plantelor agricole și horticole, utilizarea
mașinilor și instalațiilor agricole.

 
10. Evaluare (acolo unde este cazul)

Tip
activitate Criterii de evaluare Metode de

evaluare

Pondere
din nota
finală

10.1. Curs

Însuşirea noţiunilor teoretice referitoare la: a)
tipurile de sol existente în România. b) Probleme
privind asolamentele. c) maşinile agricole şi
horticole utilizate în culturile agricole şi
horticole.

Examen
oral/
Examen
scris

40%

10.2.
Seminar

10.3.
Laborator

1.Însuşirea metodelor: a) privind cartarea şi
bonitarea solurilor b) procesul de lucru şi
reglajele la maşinile agricole şi horticole.

Verificare pe
parcurs 60%

10.4.
Proiect

10.5 Standard minim de performanţă

Cunoaşterea principalelor tipuri de soluri şi principalele reglaje efectuate la maşinile agricole şi
horticole.

Titular
doctor ing. Chiş
Sabin Jr.

Asistent
doctor ing. Chiş
Sabin Jr.

Director Departament
Conf. dr. ing.
Ursachi Claudiu Ștefan

DECAN
Conf.univ.dr.ing. Virgiliu Gheorghe
Călin CIUTINA



FIȘA DISCIPLINEI

 
1. Date despre Program

1.1. Instituția de învățământ superior UNIVERSITATEA „AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea de Inginerie Alimentară, Turism şi Protecția Mediului

1.3. Departamentul Departamentul de Știinţe Tehnice şi ale Naturii

1.4. Domeniul de studii Inginerie şi Management în Agricultură şi Dezvoltare Rurală

1.5. Anul universitar 2024-2025

1.6. Ciclul de studii Licenţă

1.7. Specializarea / Programul de studii Inginerie şi management în alimentaţia publică şi agroturism

1.8. Forma de învățământ Învăţământ cu frecvenţă (IF)

 
2. Date despre Disciplină

2.1. Denumirea disciplinei DlDD4O12 Practică (3 săptămâni x 30 ore/săptămână

2.2. Titular Plan învățământ doctor ing. Palcu Sergiu Erich

2.3. Asistent doctor ing. Palcu Sergiu Erich

2.4. Anul de studiu 2

2.5. Semestrul 2

2.6. Tipul de evaluare ES

2.7. Regimul disciplinei Ob

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităților didactice)

3.1. Număr de ore pe săptămână 30

3.2. Ore de curs pe săptămână 0

3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe săptămână 30

3.4. Total ore din planul de învăţământ 90

3.5. Ore de curs pe semestru 0

3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 90

Distribuţia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul după manual, suport de curs, bibliografie și notițe 0

3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de
specialitate şi pe teren

0

3.4.3. Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii și eseuri 0
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3.4.4. Tutoriat 0

3.4.5. Examinări 0

3.4.6. Alte activități ... 0

3.7. Total ore studiu individual 0

3.8. Total ore pe semestru 90

3.9. Numărul de credite 3

 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul)

4.1. Precondiţii de curriculum Principii şi metode de conservare a produselor alimentare , Nutriție umană

4.2. Precondiţii de competenţe Să cunoască principiile nutritive existente în materiile prime agroalimentare

 
5. Condiţii necesare (acolo unde este cazul)

5.1. Condiţii de desfăşurare a cursului

5.2. Condiţii de desfășurare a seminarului

5.3. Condiţii de desfășurare a laboratorului

5.4. Condiţii de desfășurare a proiectului

 
6. Competenţele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

6.1. Competenţe
profesionale

1. Identificarea diferitelor materii prime în corelaţie cu starea lor de prospeţime
2. Cunoaşterea tehnicilor de lucru specifice realizării preparatelor culinare din
diferite grupe
3. Găsește soluții pentru probleme
4. Se adaptează la situațiile în schimbare
5. Exercită față de colegi leadership orientat către rezultate
6. Ține pasul cu inovațiile din domeniul fabricării alimentelor
7. Elaborează procese de producție alimentară
8. Controlează producția
9. Efectuează controlul calității
10. Utilizează instrumente informatice

6.2. Competenţe
transversale

1. Își asumă responsabilitatea
2. Dă dovadă de inițiativă
3. Gândește analitic

 
7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul
general al
disciplinei

Să transmită studenţilor informaţii precise legate de materiile prime de origine animală şi
vegetală şi posibilităţile practice de tranformare a acestora în produse finite

7.2.
Obiectivele
specifice

Obiectivele disciplinei Practică constau în fundamentarea noţiunilor de bază din domeniul
gastronomiei şi gastrotehniei. Conţinutul disciplinei Practică se referă la principiile de
organizare a bucătăriilor, criteriile de aprovizionare şi selectare a materiei prime, proiectarea
produselor culinare, materii prime şi auxiliare utilizate în gastronomie, depozitarea şi
conservarea alimentelor, tehnologii de obţinere a produselor culinare la cald şi la rece,
întocmirea corectă a unui meniu

 
8. Conţinuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Conţinut Curs Metode de predare Observaţii

8.2 Bibliografie Curs

8.3 Conţinut Seminar Metode de predare Observaţii
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8.4 Bibliografie Seminar

8.5 Conţinut Laborator Metode de predare Observaţii

L1. Tehnici de lucru şi norme de protecţie a muncii în
Laboratorul de gastronomie şi gastrotehnie 1.1. Prezentarea
ustensilelor şi aparatelor folosite în bucătăriile unităților de
A.P.A. 1.2. Stabilirea pierderilor la curăţirea, fierberea,
prăjirea, coacerea unor alimente (zarzavat, fructe, cartofi,
carne) L2. Tehnici de realizare a preparatelor lichide(supe,
ciorbe, supe-creme, borșuri) L3. Tehnici de realizare a unor
semipreparate culinare(garnituri, sosuri, umpluturi) L4.
Tehnici de realizare a salatelor crude și combinate L5.
Tehnici de realizare a preparatelor de bază din legume ,
legume și carne de pasăre, vită și porc L6. Tehnici de
realizare a dulciurilor de bucătărie și patiserie

Expunerea liberă,
conversaţia,
exemplificarea,
realizarea de lucrări
practice Obiecte de
inventar, ustensile și
aparatură specifică
Lucrare
experimentală
evaluarea calităţii
preparatelor
culinare realizate

Toate activitățile se desfășoară în
unitățile de A.P.T. conform
convențiilor de practică încheiate
de FIATPM cu acestea. Total - 90
ore

8.6 Bibliografie Laborator

1. Palcu Sergiu Erich – ”Bazele gastronomiei și gastrotehniei” – suport curs/laborator format pdf, platforma SUMS,
UAV, 2024
2. Chiriac, D., ş.a., 2000 - Bucătărie, Editura Naţional, Bucureşti
3. Florea C., Bugan M., 2003 – Maître d'hôtel : teorie şi practică, Editura Gemma Print, Bucureşti
4. Niculescu N.I., Niculescu E., 1989 - Bucătăria creativă, Editura Ceres, Bucureşti
5. Pîrjol Gabriela ş.a. , 1983 – Tehnologie culinară, Editura Didactică şi Pedagogică, Bucureşti
6. Stavrositu S., 2006 – Arta serviciilor în restaurante, baruri, gastronomie, hoteluri, pensiuni turistice, Fundaţia
Arta serviciilor în turism
7. x x x 1981 - Ghid orientativ culinar pentru cantinele restaurant

8.7 Conţinut Proiect Metode de predare Observaţii

8.8 Bibliografie Proiect

 
9. Coroborarea/validarea conţinuturilor disciplinei (acolo unde este cazul)

Viitorul specialist de Inginerie şi Management în Alimentaţie Publică şi Agroturism, prin parcurgerea activităților
practice dobândeşte cunoştinţe teoretice şi practice astfel încât are capacitatea să prezinte tehnicile de obţinere a
diferitelor preparate finite şi caracteristicile acestora. Deasemenea, poate face recomandări privind alegerea
preparatelor culinare

 
10. Evaluare (acolo unde este cazul)

Tip activitate Criterii de evaluare Metode de evaluare
Pondere
din nota
finală

10.1. Curs

10.2. Seminar

10.3. Laborator

10.4. Proiect

10.5 Standard minim de performanţă

1. Să prezinte documentaţia redactată în perioada practicii
2. Să răspundă corect la minim 50% dintre întrebările examinatorului, cu privire la activitatea desfăşurată în timpul
stagiului de practică.
3. Să efectueze (recupereze) 50% din cele 90 de ore de practică, prevăzute în planul de învăţământ.
Nota minimă: 5.

Titular
doctor ing. Palcu Sergiu
Erich

Asistent
doctor ing. Palcu Sergiu
Erich

DIRECTOR DEPARTAMENT  
Conf. dr. ing.
Ursachi Claudiu Ștefan

DECAN
Conf.univ.dr.ing. Virgiliu Gheorghe Călin
CIUTINA
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FIȘA DISCIPLINEI

1. Date despre Program

1.1. Instituția de învățământ superior UNIVERSITATEA „AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea de Inginerie Alimentară, Turism şi Protecția Mediului

1.3. Departamentul Departamentul de Știinţe Tehnice şi ale Naturii

1.4. Domeniul de studii Inginerie şi Management în Agricultură şi Dezvoltare Rurală

1.5. Anul universitar 2024-2025

1.6. Ciclul de studii Licenţă

1.7. Specializarea / Programul de studii Inginerie şi management în alimentaţia publică şi agroturism

1.8. Forma de învățământ Învăţământ cu frecvenţă (IF)

2. Date despre Disciplină

2.1. Denumirea disciplinei DlDS3O05 Principii şi metode de conservare a produselor alimentare

2.2. Titular Plan învățământ doctor ing. Mureşan Claudia

2.3. Asistent doctor ing. Balint Maria Mihaela

2.4. Anul de studiu 2

2.5. Semestrul 1

2.6. Tipul de evaluare EC

2.7. Regimul disciplinei Ob

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităților didactice)

3.1. Număr de ore pe săptămână 3

3.2. Ore de curs pe săptămână 2

3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe săptămână 1

3.4. Total ore din planul de învăţământ 42

3.5. Ore de curs pe semestru 28

3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 14

Distribuţia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul după manual, suport de curs, bibliografie și notițe 20

3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de
specialitate şi pe teren

20

3.4.3. Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii și eseuri 12

3.4.4. Tutoriat 2
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3.4.5. Examinări 4

3.4.6. Alte activități ... 0

3.7. Total ore studiu individual 58

3.8. Total ore pe semestru 100

3.9. Numărul de credite 4

4. Precondiţii (acolo unde este cazul)

4.1. Precondiţii de
curriculum

Chimia, Materii prime de origine vegetală și de origine animală .

4.2. Precondiţii de
competenţe

Cunoaşterea şi înţelegerea structurii, compoziţiei chimice şi proprietăţilor fizice ale
alimentelor și modalitățile de conservare optime.

5. Condiţii necesare (acolo unde este cazul)

5.1. Condiţii de desfăşurare a cursului Sala de curs

5.2. Condiţii de desfășurare a seminarului

5.3. Condiţii de desfășurare a laboratorului Laborator analiza şi procesarea alimentelor

5.4. Condiţii de desfășurare a proiectului

6. Competenţele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

6.1. Competenţe
profesionale

1. Cunoaşterea, înţelegerea conceptelor, teoriilor şi metodelor de conservare a produselor
alimentare. Adaptarea la schimbările care apar în acest domeniu și identificarea de soluții
la cerințele actuale din domeniu.
2. Ține pasul cu inovațiile din domeniul conservării alimentelor. Utilizează cunoştinţelor de
bază pentru a alege metoda optimă de conservare a alimentelor astfel încât aceasta să fie
cât mai economică şi să aibă efecte minime asupra caracteristicilor senzoriale şi
nutiţionale.
3. Utilizarea de instrumente informatice

6.2. Competenţe
transversale

1.Aplicarea unei strategii de muncă riguroasă, eficientă şi responsabilă, de punctualitate şi
răspundere personală faţă de rezultat. Respectarea principiilor şi normelor codului de
etică profesională.
2. Dă dovadă de ințiativă, aplică tehnicilor de relaţionare în grup, de comunicare
interpersonală şi de asumare de roluri specifice în cadrul muncii de echipă,
3. Gândire analitică, autoevaluarea obiectivă a propriilor nevoi de formare profesională
pentru a-şi realiza eficient şi calitativ atribuţiile profesionale.

7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul general al
disciplinei

Să formeze competenţe generale în ce priveşte metodele şi tehnicile de
conservare a alimentelor

7.2. Obiectivele specifice
Aplicarea unor metode de conservare optime şi capacitatea de a evalua
calitatea alimentelor conservate.

8. Conţinuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Conţinut Curs Metode de predare Observaţii

C1 Principii generale de clasificare a procedeelor de
conservare a alimentelor 1.1 Principalele metode de
consevare alimentelor 1.2.Principiile biologice de
conservare a alimentelor care stau la baza procedeelor de
conservare C2 Conservarea prin frig a produselor
alimentare 2.1 Refrigerarea produselor alimentare

prelegerea, -
expunerea cu
utilizarea
videoproiector -
prezentare Power
Point, - explicaţia,

2 prelegeri / curs
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2.2.Congelarea produselor alimentare C3 Conservarea prin
tratament termic a produselor alimentare 3.1 Pasteurizarea
produselor alimentare 3.2 Sterilizarea produselor
alimentare C4 Conservarea prin reducerea conţinutului de
umiditate 4.1 Concentrarea produselor alimentare 4.2
Uscarea produselor alimentare C5 Conservarea cu ajutorul
zahărului 5.1. Produse gelificate 5.2. Produse negelificate
C6 Conservarea prin sărare 6.1. Acţiuznea conservantă a
sării 6.2. amestecuri de sărare. Metode de sărare C7
Conservarea prin afumare 7.1. Afumarea, ca metodă de
conservare a alimentelor 7.2. Caracteristicile produselor
afumate C 8 Conservarea prin acidifiere 8.1. Conservarea
prin acidifiere artificială 8.2. Conservarea prin acidifiere
naturală 8.3. Conservarea prin acidifiere mixtă C 9
Conservarea cu ajutorul antisepticelor C 10 Conservarea
sub presiune de dioxid de carbon C 11 Filtrarea sterilizantă
C 12 Conservarea prin încălzire cu microunde şi curenţi de
înaltă frecvenţă C 13 Metode combinate de conservare a
alimentelor C 14 Metode combinate de conservare a
alimentelor

- conversaţia, -
problematizarea -
brainstorming

8.2 Bibliografie Curs

1. Mureșan Claudia – 2024 – ” Principii şi metode de conservare a produselor alimentare” – suport curs – format
pdf, platforma S.U.M.S. UAV Arad
2. Claudia Mureşan, C. Ursachi, 2011 – Principii şi metode de conservare a alimentelor – aplicaţii practice,
Editura Universităţii Aurel Vlaicu, Arad
3. Craiu, (Mureșan) Claudia, 2003 – Conservarea produselor alimentare, Ed. Universităţii. „Aurel Vlaicu”, Arad
4. Amarfi, F. Rodica, ş.a. 1996. – Procesarea minimă atermică şi termică în industria alimentară, Ed. Alma,
Galaţi
5. Banu C., ş.a. 1998-1999.– Manualul inginerului de industrie alimentară, vol. I, II, Ed. Tehnică, Bucureşti
6. Banu, C. ş.a. 2004 – Principiile conservării produselor alimentare. Ed. Agir, Bucureşti
7. Mihalca Gh., Mihalca, Veronica, 1986 – Tehnici de păstrare a alimentelor, Ed. Tehnică, Bucureşti
8. Costin Gh., Florea T., 1997 – Aplicaţii ale separării prin membrane în biotehnologie şi industria alimentară,
Ed. Academica, Galaţi
9. Banu C. ş.a. 2008 – Tratat de industrie alimentară – Probleme generale, Ed. ASAB, București

8.3 Conţinut Seminar Metode de predare Observaţii

8.4 Bibliografie Seminar

8.5 Conţinut Laborator Metode de predare Observaţii

Norme de protecţia muncii şi P.S.I.; Prezentarea
laboratorului de procesare a alimentelor 1. Dimensionarea
depozitelor frigorifice destinate păstrării produselor
vegetale. Calculul cantităţii de frig necesar refrigerării
alimentelor 2. Determinarea caracteristicilor senzoriale şi
fizico-chimice ale produselor alimentare conservate prin
refrigerare şi congelare 3. Decongelarea alimentelor
congelate şi determinarea exudatului 4. Controlul
eficienţei pasteurizării la produsele alimentare conservate
prin tratament termic. Controlul conservelor alimentare 5.
Determinarea puterii de rehidratare a produselor
deshidratate. Determinarea conţinutului de apă din fructele
şi legumele deshidratate. Determinarea solubilităţii
produselor sub formă de pulbere 6. Analiza fizico-chimică
a produselor gelificate şi negelificate 7. Determinarea
nivelului de NaCl din unele produse alimentare, inclusiv
azotiţi 8. Analiza senzorială şi fizico-chimică a
conservelor obţinute prin acidificare naturală, articială şi
mixtă 9. Determinarea conţinutului de dioxid de carbon
din apele minerale şi sucurile carbonatate 10. Dozarea
substanţelor antiseptice din băuturi Determinarea
benzoatului de sodiu din băuturile răcoritoare 11. Influenţa
microundelor asupra caracteristicilor senzoriale ale
produselor alimentare 12. Elemente de calcul pentru
diferite metode de conservare. 13. Recuperări.
14.Colocviu de laborator

- expunere,
problematizare -
conversație
Aplicaţii de calcul
pe baza unor
rezultate concrete
obţinute
experimental
Lucrare
experimentală şi
interpretarea
rezultatelor
determinărilor
efectuate

- Sticlărie, ustensile de
laborator, reactivi specifici -
balanță tehnică, balanță analitică
- refractometru digital -
pHmetru - etuvă Binder - baie
de termostatare - vâscozimetru -
polarimetru portabil - distilator
apă - cuptor microunde

8.6 Bibliografie Laborator

1. Mureșan Claudia – 2024 – ” Principii şi metode de conservare a produselor alimentare” – suport laborator –
format pdf, platforma S.U.M.S., UAV Arad
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2. Claudia Mureşan, C. Ursachi, 2011 – Principii şi metode de conservare a alimentelor – aplicaţii practice,
Editura Universităţii Aurel Vlaicu, Arad
3. Banu, C. ş.a. 2004 – Principiile conservării produselor alimentare. Ed. Agir, Bucureşti
4. Banu C. ş.a. 2008 – Tratat de industrie alimentară – Probleme generale, Ed. ASAB, București

8.7 Conţinut Proiect Metode de predare Observaţii

8.8 Bibliografie Proiect

9. Coroborarea/validarea conţinuturilor disciplinei (acolo unde este cazul)

Inginerul pentru alimentație publică și agroturism trebuie să aibă cunoştinţe şi abilităţi referitoare la
principalele metode de conservare ale alimentelor.

10. Evaluare (acolo unde este cazul)

Tip
activitate

Criterii de evaluare Metode de evaluare
Pondere
din nota
finală

10.1. Curs

Însuşirea noţiunilor teoretice referitoare la:
a)conservarea cu ajutorul frigului b) conservarea prin
tratament termic c) conservarea prin reducerea
umidităţii d) conservarea cu ajutorul zahărului;
conservarea prin sărare şi afumare. e) conservarea
prin acidifiere; conservarea cu ajutorul antisepticilor
f) metode combinate de conservare

Examinare scrisă
40
%

10.2.
Seminar

10.3.
Laborator

1.Însuşirea metodelor şi tehnicilor de lucru cu
aparatura de laborator 2. Întocmirea unui referat cu
tematică precizată, din conținutul disciplinei 3.
Efectuarea/recuperarea lucrărilor de laborator.

Verificarea
deprinderilor
practice. /
Verificarea
științifică a
referatului

60
%

10.4.
Proiect

10.5 Standard minim de performanţă

Capacitatea de a aplica principii şi metode optime de conservare pentru fiecare grupă de alimente şi de a efectua
analiza şi controlul calităţii produselor conservate. Realizarea corectă a referatului.
Să rezolve corect minim 50% dintre subiectele examinării.

Titular
doctor ing. Mureşan
Claudia

Asistent
doctor ing. Balint Maria
Mihaela

DIRECTOR DEPARTAMENT  
Conf. dr. ing.
Ursachi Claudiu Ștefan

DECAN
Conf.univ.dr.ing. Virgiliu Gheorghe Călin
CIUTINA
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FIȘA DISCIPLINEI

 
1. Date despre Program

1.1. Instituția de învățământ
superior UNIVERSITATEA „AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea de Inginerie Alimentară, Turism şi Protecția Mediului

1.3. Departamentul Departamentul de Știinţe Tehnice şi ale Naturii

1.4. Domeniul de studii Inginerie şi Management în Agricultură şi Dezvoltare Rurală

1.5. Anul universitar 2024-2025

1.6. Ciclul de studii Licenţă

1.7. Specializarea / Programul de
studii Inginerie şi management în alimentaţia publică şi agroturism

1.8. Forma de învățământ Învăţământ cu frecvenţă (IF)

 
2. Date despre Disciplină

2.1. Denumirea disciplinei DlDS3O04 Sisteme de agricultură

2.2. Titular Plan învățământ doctor ing. Chiş Sabin Jr.

2.3. Asistent doctor ing. Chiş Sabin Jr.

2.4. Anul de studiu 2

2.5. Semestrul 1

2.6. Tipul de evaluare ES

2.7. Regimul disciplinei Ob

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităților didactice)

3.1. Număr de ore pe săptămână 2

3.2. Ore de curs pe săptămână 1

3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe săptămână 1

3.4. Total ore din planul de învăţământ 28

3.5. Ore de curs pe semestru 14

3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 14

Distribuţia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul după manual, suport de curs, bibliografie și notițe 45

3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele
electronice de specialitate şi pe teren 0

3.4.3. Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii și
eseuri 0

3.4.4. Tutoriat 0



3.4.5. Examinări 2

3.4.6. Alte activități ... 0

3.7. Total ore studiu individual 47

3.8. Total ore pe semestru 75

3.9. Numărul de credite 3
 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul)

4.1. Precondiţii
de curriculum Botanică, Ecologie, Agrometeorologie.

4.2. Precondiţii
de competenţe

Cunoaşterea cerințelor plantelor față de factorii de mediu, formarea,
caracteristicile și evoluția solului, lucrările agricole, înmulțirea plantelor,
fertilizare, irigare, combaterea buruienilor, bolilor și dăunătorilor

 
5. Condiţii necesare (acolo unde este cazul)

5.1. Condiţii de desfăşurare a cursului Sala curs.

5.2. Condiţii de desfășurare a seminarului

5.3. Condiţii de desfășurare a laboratorului Sala laborator.

5.4. Condiţii de desfășurare a proiectului

 
6. Competenţele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

6.1. Competenţe
profesionale

C1. Găsește soluții pentru probleme C2. Se adaptează la situațiile în
schimbare C3. Exercită față de colegi leadership orientat către rezultate C4.
Își însușește obiectivele întreprinderii C5. Ține pasul cu inovațiile din
domeniul fabricării alimentelor C13. Utilizează instrumente informatice

6.2. Competenţe
transversale

CT1. Dă dovadă de inițiativă
CT2. Își asumă responsabilitatea
CT3. Gândește analitic

 
7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul general al
disciplinei

Să formeze competenţe generale în ce priveşte metodele şi
tehnicile din agricultură.

7.2. Obiectivele specifice Să formeze competenţe specifice: cunoaşterea lucrărilor solului și
lucrările fitotehnice.

 
8. Conţinuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Conţinut Curs Metode de predare Observaţii

C1 Introducere 1.1 Istoricul cultivării plantelor
1.2 Importanța agriculturii C2 Factorii de
vegetație 2.1 Lumina 2.2 Temperatura aerului
2.3 Temperatura solului 2.4 Apa 2.5 Aerul C3
Solul, mediul de viață 3.1. Formarea și
evoluția solului 3.2. Alcătuirea și proprietățile
solului C4 Lucrările solului 4.1 Influența
lucrărilor solului asupra însușirilor fizice,
biochimice și biologice ale solului 4.2
Principalele lucrări ale solului C5 Semănatul și
plantatul culturilor de câmp și horticole 5.1
Sămânța și semănatul 5.2 Metode de înmulțire
vegetativă 5.3 Materialul de plantat și
plantarea C6 Aplicarea îngrășămintelor la

prelegere liberă,
utilizând
videoproiectorul,discuți
libere.

prelegere 1 prelegere 1
prelegere 1 prelegere 1
prelegere 1 prelegere 1
prelegere 1 prelegere 1
prelegere 1 prelegere 1
prelegere 1 prelegere 1
prelegeri 2



culturile agricole și horticole 6.1 Absorbția
sărurilor minerale de către organismele
vegetale 6.2 Răspândirea în sol și rolul
fiziologic al macroelementelor în viața
plantelor 6.3 Răspândirea în sol și rolul
fiziologic al macroelementelor și
microelementelor de ordin secundar în viața
plantelor 6.4 Îngrășăminte utilizate în
agricultură C7 Combaterea buruienilor în
culturile agricole și horticole 7.1 Pagubele
produse de buruieni C8 7.2 Însușirile biologice
ale buruienilor 7.3 Clasificarea buruienilor 7.4
Combaterea integrată a buruienilor 7.5
Metode de combatere chimică a buruienilor
C9 Combaterea bolilor în culturile agricole și
horticole 8.1 Noțiuni generale despre bolile
plantelor C 10 8.2 Clasificarea și caracterizarea
agenților fitopatogeni 8.3 Combaterea
integrată a bolilor plantelor C11 Combaterea
dăunătorilor în culturile agricole și horticole
9.1 Noțiuni generale despre insecte 9.2 Măsuri
de combatere a dăunătorilor C12
Asolamentele 10.1 Importanța asolamentului
10.2 Clasificarea asolamentelor C 13 Irigarea
culturilor agricole și horticole 11.1 Sistemul de
irigație 11.2 Regimul de irigare 11.3 Metode de
irigare

8.2 Bibliografie Curs

1. Suport curs platforma SUMS
2. Chiș S., Ciutina V., Agricultură, Editura Universității Aurel Vlaicu din Arad, 2006.
3. Bîlteanu Gh., Fitotehnie, Vol. 1, Editura Ceres, București, 2003.
4. Dragomirescu Elena și colab., Agrometeorologie, Editura Didactică și Pedagogică, București,
1998. 5. Pintilie C. și colab., Agrotehnică, Editura Didactică și Pedagogică, București, 1985.

8.3 Conţinut Seminar Metode de
predare Observaţii

8.4 Bibliografie Seminar

8.5 Conţinut Laborator Metode de
predare Observaţii

1. Profilul de sol. 2. Proprietățile fizico-mecanice
ale solului 3. Indicii hidrofizici ai solului 4.
Recunoașterea semințelor plantelor de câmp 5.
Recunoașterea semințelor plantelor horticole 6.
Recunoașterea îngrășămintelor folosite la plantele
de câmp și horticole 7. Recunoașterea
principalelor buruieni 8. Erbicide folosite în
agricultură 9. Recunoașterea principalelor boli ai
plantelor de câmp și horticole 10. Substanțe
folosite pentru combaterea bolilor plantelor de
câmp și horticole 11. Recunoaștrea principalilor
dăunători ai plantelor de câmp și horticole 12.
Substanțe folosite pentru combaterea dăunătorilor
plantelor de câmp și horticole 13. Stabilirea
dozelor substanțelor folosite la culturile de câmp și
horticole 14. Asolamente

Recunoașterea
orizonturilor de
sol Determinări
și calcule
Determinări și
calcule
Prezentarea
caracteristicilor
de recunoaștere
a semințelor
plantelor de
câmp
Prezentarea
caracteristicilor
de recunoaștere
a semințelor
plantelor
horticole
Prezentarea
caracteristicilor
îngrășămintelor
Prezentarea
caracteristicilor
de recunoaștere
Prezentarea
erbicidelor și
caracteristicile
acestora
Caracterizarea
bolilor plantelor
de câmp și

Sala de laborator 1 ore Sala
de laborator 1 ore Sala de
laborator 1 ore Sala de
laborator 1 ore Sala de
laborator 1 ore Sala de
laborator 1 ore Sala de
laborator 1 ore Sala de
laborator 1 ore Sala de
laborator 1 ore Sala de
laborator 1 ore Sala de
laborator 1 ore Sala de
laborator 1 ore Sala de
laborator 1 ore Sala de
laborator 1 ore



horticole
Caracteristicile
substanțelor
folsite pentru
combaterea
bolilor
Caracterizarea
morfologică a
dăunătorilor
plantelor de
câmp și
horticole.
Caracteristicile
substanțelor
folsite pentru
combaterea
dăunătorilor
Calcule și
determinări
Aplicații cu
asolamente

8.6 Bibliografie Laborator

1. Suport curs platforma SUMS . 2.Chiș S., Ciutina V., Agricultură, Editura Universității Aurel
Vlaicu din Arad, 2006.
3. Bîlteanu Gh., Fitotehnie, Vol. 1, Editura Ceres, București, 2003.
4. Dragomirescu Elena și colab., Agrometeorologie, Editura Didactică și Pedagogică, București,
1998. 4. Pintilie C. și colab., Agrotehnică, Editura Didactică și Pedagogică, București, 1985.
5. Tonea Cornelia și colab., Tractoare și mașini agricole, Editura Mirton, Timișoara, 2005.
6. Șarpe N., Combaterea integrată a buruienilor din culturile agricole, Editura Ceres, București,
1987.

8.7 Conţinut Proiect Metode de
predare Observaţii

8.8 Bibliografie Proiect

 
9. Coroborarea/validarea conţinuturilor disciplinei (acolo unde este
cazul)

Inginerul de alimentaţie publică şi agroturism trebuie să aibă abilităţi de cercetare, capacitatea
de a soluţiona probleme specifice, folosirea cunoştiinţelor teoretice referitoare la lucrările
solului, semănatul, fertilizarea, irigarea și combaterea bolilor și dăunătorilor plantelor de câmp
și horticole.

 
10. Evaluare (acolo unde este cazul)

Tip
activitate Criterii de evaluare Metode de

evaluare

Pondere
din nota
finală

10.1. Curs

Însuşirea noţiunilor teoretice referitoare la: a)
factorii de vegetație; b) lucrările solului,
semănatul, fertilizarea, irigarea și combaterea
bolilor și dăunătorilor;

Examen
oral/Examen
online.

40%

10.2.
Seminar

10.3.
Laborator

1.Însuşirea metodelor: a) cunoaşterea metodelor
de arat, regulile generale ale aratului,
grăpatului, nivelatului, lucrării cu cultivatorul,
freza, combinatorul și scarificarea; b)
recunoaşterea semințelor plantelor de câmp și
horticole și îngrășămintelor ; c) recunoașterea
bolilor și dăunătorilor plantelor de câmp și
horticole. 2.Efectuarea/recuperarea lucrărilor
de laborator

Evaluare pe
parcurs. 60%



10.4.
Proiect

10.5 Standard minim de performanţă

Capacitatea de a nominaliza principalele lucrări ale solului și a îngrășămintelor folosite în
agricultură. Prezentare referat.Min.5

Titular
doctor ing. Chiş
Sabin Jr.

Asistent
doctor ing. Chiş
Sabin Jr.

Director Departament
Conf. dr. ing.
Ursachi Claudiu Ștefan

DECAN
Conf.univ.dr.ing. Virgiliu Gheorghe
Călin CIUTINA



FIȘA DISCIPLINEI

 
1. Date despre Program

1.1. Instituția de învățământ superior UNIVERSITATEA „AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea de Inginerie Alimentară, Turism şi Protecția Mediului

1.3. Departamentul Departamentul de Știinţe Tehnice şi ale Naturii

1.4. Domeniul de studii Inginerie şi Management în Agricultură şi Dezvoltare Rurală

1.5. Anul universitar 2024-2025

1.6. Ciclul de studii Licenţă

1.7. Specializarea / Programul de studii Inginerie şi management în alimentaţia publică şi agroturism

1.8. Forma de învățământ Învăţământ cu frecvenţă (IF)

 
2. Date despre Disciplină

2.1. Denumirea disciplinei DlDF4O09 Tehnologii alimentare tradiționale

2.2. Titular Plan învățământ doctor ing. Palcu Sergiu Erich

2.3. Asistent doctor ing. Palcu Sergiu Erich

2.4. Anul de studiu 2

2.5. Semestrul 2

2.6. Tipul de evaluare ES

2.7. Regimul disciplinei Ob

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităților didactice)

3.1. Număr de ore pe săptămână 3

3.2. Ore de curs pe săptămână 2

3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe săptămână 1

3.4. Total ore din planul de învăţământ 42

3.5. Ore de curs pe semestru 28

3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 14

Distribuţia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul după manual, suport de curs, bibliografie și notițe 33

3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de
specialitate şi pe teren

0

3.4.3. Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii și eseuri 0

3.4.4. Tutoriat 0

3.4.5. Examinări 0
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3.4.6. Alte activități ... 0

3.7. Total ore studiu individual 33

3.8. Total ore pe semestru 75

3.9. Numărul de credite 3

 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul)

4.1. Precondiţii de curriculum Principii şi metode de conservare a produselor alimentare , Biochimie

4.2. Precondiţii de competenţe Să cunoască principiile nutritive existente în materiile prime agroalimentare

 
5. Condiţii necesare (acolo unde este cazul)

5.1. Condiţii de desfăşurare a cursului Sală de curs dotată cu tablă și videoproiector

5.2. Condiţii de desfășurare a seminarului

5.3. Condiţii de desfășurare a laboratorului Laborator Gastronomie

5.4. Condiţii de desfășurare a proiectului

 
6. Competenţele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

6.1. Competenţe profesionale

C1. Găsește soluții pentru probleme
C2. Se adaptează la situațiile în schimbare
C3. Ține pasul cu inovațiile din domeniul fabricării alimentelor
C4. Elaborează procese de producție alimentară
C5. Efectuează controlul calității

6.2. Competenţe transversale CT1. Dă dovadă de inițiativă
CT2. Își asumă responsabilitatea

 
7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul
general al disciplinei

Să transmită studenţilor informaţii precise legate de tehnologiile alimentare tradiționale,
produsele obținute prin aceste metode și condițiile necesare pentru atestarea produselor
tradiționale

7.2. Obiectivele
specifice

Să formeze competenţe specifice privind cunoașterea procedurilor europene și naționale
pentru atestarea produselor tradiționale

 
8. Conţinuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Conţinut Curs Metode de predare Observaţii

1.Produse tradiționale.Definiție, importanță, rol 2.Legislația
națională din România pentru atestarea produselor
tradiționale. Proceduri naționale, rețete, produse montane,
specialități tradiționale garantate . 3.Certificarea produselor
alimentare tradiționale în Uniunea Europeană 4.Compuși
biologic activi și clase de microorganisme utilizate în
industria alimentară pentru obținerea produselor tradiționale
5.Tehnologii tradiționale aplicate la prelucrarea produselor
vegetale în vederea obținerii de produse conservate
tradiționale 6.Tehnologii alimentare tradiționale pentru
obținerea băuturilor fermentate din legume și fructe
7.Tehnologii alimentare tradiționale pentru obținerea
oțetului alimentar din vin, mere și alte materii prime
8.Tehnologii alimentare tradiționale pentru obținerea

Expunerea liberă,
conversaţia,
exemplificarea,
expunerea folosind
mijloace
multimedia

Prelegeri
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băuturilor alcoolice naturale distilate 9.Tehnologii
alimentare tradiționale pentru obținerea unor produse lactate
10.Tehnologii alimentare tradiționale pentru obținerea unor
produse de panificație 11.Tehnologii alimentare tradiționale
pentru obținerea unor produse din carne 12.Tehnologii
alimentare tradiționale pentru obținerea unor produse
apicole 13.Produse tradiționale pe piața Uniunii Europene

8.2 Bibliografie Curs

1. Palcu S.E. – Tehnologii alimentare tradiționale, Suport curs format pdf și ppt, platforma SUMS, 2024
2. Pascal C., 2020 – Biotehnologii alimentare industriale și tradiționale, Editura Ion Ionescu de la Brad, Iași
3. Jurcoane Ștefana ș.a., 2004 – Tratat de biotehnologie, vol.I, Editura Tehnică, București
4. Jurcoane Ștefana ș.a., 2006 – Tratat de biotehnologie, vol.II, Editura Tehnică, București
5. Chintescu G., 1988 – Produse lactate tradiționale, Editura Ceres, București

8.3 Conţinut Seminar Metode de predare Observaţii

8.4 Bibliografie Seminar

8.5 Conţinut Laborator Metode de predare Observaţii

Tehnici de lucru şi norme de protecţie a muncii în
Laboratorul de tehnologii alimentare tradiționale Rolul și
importanța produselor alimentare tradiționale Caietul de
sarcini pentru atestarea produselor tradiționale, a produselor
montane și rețetelor consacrate Organisme naționale și
europene implicate în certificarea produselor alimentare
tradiționale Sistemul european pentru etichetarea produselor
alimentare tradiționale

Expunerea liberă,
conversaţia,
exemplificarea,
expunerea folosind
mijloace
multimedia

8.6 Bibliografie Laborator

1. https://www.madr.ro/industrie-alimentara/produse-traditionale-romanesti/implementarea-ordinului-nr-724-2013-
privind-atestarea-produselor-traditionale-cu-modificarile-si-completarile-ulterioare.html
2. https://www.madr.ro/industrie-alimentara/sisteme-de-calitate-europene-si-indicatii-geografice.html
3. https://www.madr.ro/industrie-alimentara/sisteme-de-calitate-europene-si-indicatii-geografice/produse-agricole-si-
alimentare.html
4. https://www.madr.ro/industrie-alimentara/sisteme-de-calitate-europene-si-indicatii-geografice/produse-agricole-si-
alimentare/legislatia-nationala-din-domeniul-calitatii-prod-agricole-si-alimentare.html
5. https://www.madr.ro/industrie-alimentara/sisteme-de-calitate-europene-si-indicatii-geografice/produse-agricole-si-
alimentare/produs-montan.html

8.7 Conţinut Proiect Metode de predare Observaţii

8.8 Bibliografie Proiect

 
9. Coroborarea/validarea conţinuturilor disciplinei (acolo unde este cazul)

Viitorul specialist de Inginerie şi Management în Alimentaţie Publică şi Agroturism, prin parcurgerea activităților
practice dobândeşte cunoştinţe teoretice şi practice astfel încât are capacitatea să prezinte tehnicile și metodele de
obţinere a diferitelor produse alimentare tradiționale şi caracteristicile acestora.

 
10. Evaluare (acolo unde este cazul)

Tip
activitate

Criterii de evaluare Metode de evaluare
Pondere
din nota
finală

10.1. Curs

Însuşirea noţiunilor teoretice referitoare la:
a).produse tradiționale naționale b).produse
tradiționale europene c).cunoașterea
tehnologiilor alimentare tradiționale
d).condiții pentru atestarea produselor
tradiționale

Examen scris 60
%

10.2.
Seminar
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10.3.
Laborator

1.Cunoașterea siglelor specifice produselor
alimentare certificate 2.Modalitatea de
întocmire a caietului de sarcini pentru
certificarea unui produs 3.Etapele certificării
unui produs alimentar tradițional

Aprecierea deprinderilor
practice şi a tehnicilor specifice
disciplinei Evaluare orală pe
parcursul semestrului, teste de
verificare

40
%

10.4.
Proiect

10.5 Standard minim de performanţă

1. Să prezinte caietul complet de lucrări practice de laborator
2. Să răspundă corect la minim 50% dintre întrebările examinatorului
Nota minimă pentru promovare este 5(cinci)

Titular
doctor ing. Palcu Sergiu
Erich

Asistent
doctor ing. Palcu Sergiu
Erich

DIRECTOR DEPARTAMENT  
Conf. dr. ing.
Ursachi Claudiu Ștefan

DECAN
Conf.univ.dr.ing. Virgiliu Gheorghe Călin
CIUTINA
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FIȘA DISCIPLINEI

1. Date despre Program

1.1. Instituția de învățământ superior UNIVERSITATEA „AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea de Inginerie Alimentară, Turism şi Protecția Mediului

1.3. Departamentul Departamentul de Știinţe Tehnice şi ale Naturii

1.4. Domeniul de studii Inginerie şi Management în Agricultură şi Dezvoltare Rurală

1.5. Anul universitar 2024-2025

1.6. Ciclul de studii Licenţă

1.7. Specializarea / Programul de studii Inginerie şi management în alimentaţia publică şi agroturism

1.8. Forma de învățământ Învăţământ cu frecvenţă (IF)

2. Date despre Disciplină

2.1. Denumirea disciplinei DlDD4O10 Tehnologii generale animale

2.2. Titular Plan învățământ doctor Brinzan Oana Maria

2.3. Asistent doctor ing. Balint Maria Mihaela

2.4. Anul de studiu 2

2.5. Semestrul 2

2.6. Tipul de evaluare ES

2.7. Regimul disciplinei Ob

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităților didactice)

3.1. Număr de ore pe săptămână 3

3.2. Ore de curs pe săptămână 2

3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe săptămână 1

3.4. Total ore din planul de învăţământ 42

3.5. Ore de curs pe semestru 28

3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 14

Distribuţia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul după manual, suport de curs, bibliografie și notițe 10

3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de
specialitate şi pe teren

8

3.4.3. Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii și eseuri 8
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3.4.4. Tutoriat 4

3.4.5. Examinări 3

3.4.6. Alte activități ... 0

3.7. Total ore studiu individual 33

3.8. Total ore pe semestru 75

3.9. Numărul de credite 3

4. Precondiţii (acolo unde este cazul)

4.1. Precondiţii de curriculum Ecologie și protecția mediului

4.2. Precondiţii de competenţe Cunoașterea raselor de animale

5. Condiţii necesare (acolo unde este cazul)

5.1. Condiţii de
desfăşurare a cursului

Cursul se realizează atît prin prelegeri ale cadrului didactic cât și prin participarea
activă a studenților la dezbateri
Studenții se vor prezenta la cursuri cu telefoane mobile închise în timpul cursului.

5.2. Condiţii de
desfășurare a
seminarului

5.3. Condiţii de
desfășurare a
laboratorului

Laboratorul se realizează atît prin prelegeri ale cadrului didactic cât și prin
participarea activă a studenților la dezbateri. Studenții se vor prezenta la cursuri cu
telefoane mobile închise în timpul laboratorului.

5.4. Condiţii de
desfășurare a
proiectului

6. Competenţele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

6.1. Competenţe profesionale
Controlează producția
Efectuează controlul calității

6.2. Competenţe transversale
Dă dovadă de inițiativă
Își asumă responsabilitatea
Gândește analitic

7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul general al
disciplinei

Formarea de competențe generale cu privire la cunoașterea raselor de animale și
a biologiei acestora.

7.2. Obiectivele specifice
Formarea de competențe specifice cu privire la tehnologia de creștere a
animalelor domestice: bovine,
porcine, ovine și caprine, păsări, viermi de mătase și albine.

8. Conţinuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Conţinut Curs Metode de predare Observaţii
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C1. Biologia animalelor domestice. 1.1. Noțiunea de
specie; 1.2. Noțiunea de rasă; 1.3.
Aclimatizareaanimalelor. 1 prelegere. C2. Însușirile
morfo-fiziologice și productive ale animalelor. 2.1.
Exteriorulanimalelor; 2.2. Constituția la animale; 2.3.
Producțiile animalelor domestice. 1 prelegere. C3.
Reproducțiaanimalelor domestice. 3.1. Morfologia
aparatului genital mascul și femel; 3.2. Activitatea
sexuală laanimale; 3.3. Fecundația, gestația, fătarea și
Prelegeri libere utilzând videoproiectorul, demonstrații
latablă, discuții. indici de reproducție. 1 prelegere. C4.
Ameliorarea animalelor domestice. 4.1. Selecția;
4.2.Potrivirea perechilor; 4.3. Metode de creștere la
animale. 1 prelegere. C5. Baza furajeră și
alimentațiaanimalelor. 5.1. Morfologia și fiziologia
aparatului digestiv la animale; 5.2. Valoarea nutritivă a
furajelor;Resursele furajere. 1 prelegere. C6. Tehnologia
de creștere a bovinelor. 6.1. Biologia bovinelor;
6.2.Exploatarea taurinelor pentru producția de lapte; 6.3.
Exploatarea taurinelor pentru producția de carne.
3prelegeri. C7. Tehnologia de creștere a ovinelor și
caprinelor. 7.1. Rasele de ovine și caprine; 7.2.Tehnologia
de creștere a ovinelor și caprinelor. 2 prelegeri. C8.
Tehnologia de creștere a suinelor. 8.1.Rasele de suine;
8.2. Reproducția suinelor; 8.3. Sisteme de exploatare a
porcinelor. 2 prelegeri. C9.Tehnologia de creștere a
păsărilor. 9.1. Rasele de găini, curci, rațe și gâște; 9.2.
Reproducția la păsări; 9.3.Tehnologia de exploatare a
păsărilor.

Prelegeri libere
utilzândvideoproiectorul,
demonstrații la
tablă,discuții.

8.2 Bibliografie Curs

1. Brînzan Oana, Tehnologie cresterii animalelor, suport de curs, Platforma SUMS
2. Doliş, M., Gavrilaş, A., 2006 – Tehnologia creşterii animalelor. Editura Alfa, Iaşi.
3. Gavrilaş Angela, 1999 – Zootehnie generală. Edit. “Ion Ionescu de la Brad”, Iaşi
4. Gavrilaş Angela, Stan, V. 2000 – Zootehnie. Edit. “Ion Ionescu de la Brad”, Iaşi
5. Gavrilaş Angela, Stan, V., Doliş M. 2006 – Creşterea animalelor. Edit. Alfa, Iaşi
6. Marcu N., Mierliţă D., 2006, Zootehnie generală şi alimentaţie, Ed. Digital data Cluj-Napoca.

8.3 Conţinut Seminar Metode de predare Observaţii

8.4 Bibliografie Seminar

8.5 Conţinut Laborator Metode de predare Observaţii

1. Producția de lapte. 2. Producția de carne și grăsime. 3.
Producția de lână și pielicele. 4. Producția deouă. 5. Vizita la
Oficiul de Reproducție și Selecție a animalelor Arad.

Prelegeri libere,
studii de caz, vizita
de lucru

8.6 Bibliografie Laborator

1. Acatincăi Stelian, Producțiile bovinelor, Editura Eurobit, Timișoara, 2004.
2. Dinu, I. şi col. , Tehnologia creşterii suinelor, Ed, Didactică şi Pedagogică, Bucureşti, 1990.
3. Driha, A., Curs de tehnologia creşterii păsărilor, Ed. Mirton, Timişoara, 2000.
4..Pădeanu, I., Tehnologia creşterii ovinelor şi caprinelor, Ed. Mirton,.Timişoara, 2001

8.7 Conţinut Proiect Metode de predare Observaţii

8.8 Bibliografie Proiect

9. Coroborarea/validarea conţinuturilor disciplinei (acolo unde este cazul)

Inginerul de alimentație publică și agroturism trebuie să dobândească cunoștințe și abilități referitoare la tehnologia
de creștere a
animalelor domestice.

10. Evaluare (acolo unde este cazul)
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Tip
activitate

Criterii de evaluare
Metode de
evaluare

Pondere
din nota
finală

10.1. Curs

Activitatea studentului la curs (prezență, implicare, inițiere
discuții, prezentare de referate, etc). Calitatea și numărul
referatelorprezentate. Acurateţea răspunsurilor la întrebările
formulate de profesor și studenți.

Prezentare de
referate,
examen oral

30%

10.2.
Seminar

10.3.
Laborator

Activitatea studentului pe parcursul orelor de laborator
(prezență, implicare, inițiere discuții, etc). Calitatea
deprinderilor însușite

Prezentare
studiul de caz

70%

10.4.
Proiect

10.5 Standard minim de performanţă

Prezentarea 1 referat cu studiu de caz inclus.

Titular
doctor Brinzan Oana
Maria

Asistent
doctor ing. Balint Maria
Mihaela

Director Departament
Conf. dr. ing.
Ursachi Claudiu Ștefan

DECAN
Conf.univ.dr.ing. Virgiliu Gheorghe Călin
CIUTINA
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FIȘA DISCIPLINEI

 
1. Date despre Program

1.1. Instituția de învățământ superior UNIVERSITATEA „AUREL VLAICU” DIN ARAD

1.2. Facultatea de Inginerie Alimentară, Turism şi Protecția Mediului

1.3. Departamentul Departamentul de Știinţe Tehnice şi ale Naturii

1.4. Domeniul de studii Inginerie şi Management în Agricultură şi Dezvoltare Rurală

1.5. Anul universitar 2024-2025

1.6. Ciclul de studii Licenţă

1.7. Specializarea / Programul de studii Inginerie şi management în alimentaţia publică şi agroturism

1.8. Forma de învățământ Învăţământ cu frecvenţă (IF)

 
2. Date despre Disciplină

2.1. Denumirea disciplinei DlDD4O11 Topografie, cadastru și desen tehnic

2.2. Titular Plan învățământ doctor ing. Calinovici Ioan

2.3. Asistent doctor ing. Calinovici Ioan

2.4. Anul de studiu 2

2.5. Semestrul 2

2.6. Tipul de evaluare ES

2.7. Regimul disciplinei Ob

 
3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităților didactice)

3.1. Număr de ore pe săptămână 4

3.2. Ore de curs pe săptămână 2

3.3. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe săptămână 2

3.4. Total ore din planul de învăţământ 56

3.5. Ore de curs pe semestru 28

3.6. Ore de seminar/ laborator/ proiect pe semestru 28

Distribuţia fondului de timp [Ore]

3.4.1. Studiul după manual, suport de curs, bibliografie și notițe 20



3.4.2. Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi
pe teren

13

3.4.3. Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii și eseuri 20

3.4.4. Tutoriat 2

3.4.5. Examinări 4

3.4.6. Alte activități ... 10

3.7. Total ore studiu individual 69

3.8. Total ore pe semestru 125

3.9. Numărul de credite 5

 
4. Precondiţii (acolo unde este cazul)

4.1. Precondiţii de
curriculum

Matematica, Fizica.

4.2. Precondiţii de
competenţe

Cunoașterea și înțelegerea principiilor teoretice și practice de măsurare și reprezentare pe plan a
suprafeței terestre.

 
5. Condiţii necesare (acolo unde este cazul)

5.1. Condiţii de desfăşurare a cursului sală de curs: videoproiector, flipchart, acces internet

5.2. Condiţii de desfășurare a
seminarului

5.3. Condiţii de desfășurare a
laboratorului

5.4. Condiţii de desfășurare a
proiectului

sală de proiect: aparate și echipamente pentru măsurători terestre, acces internet,
videoproiector.

 
6. Competenţele specifice acumulate (acolo unde este cazul)

6.1. Competenţe profesionale

C1. Găsește soluții pentru probleme
C2. Se adaptează la situațiile în schimbare
C3. Exercită față de colegi leadership orientat către rezultate
C4. Își însușește obiectivele întreprinderii
C6. Aprobă proiecte inginerești
C7. Efectuează controlul calității
C8. Utilizează instrumente informatice

6.2. Competenţe transversale
CT1. Dă dovadă de inițiativă
CT2. Își asumă responsabilitatea
CT3. Gândește analitic

 
7. Obiectivele disciplinei (acolo unde este cazul)

7.1. Obiectivul
general al disciplinei

Formarea de competenţe generale cu privire la aparatele, instrumentele şi metodele utilizate în
topografie.

7.2. Obiectivele
specifice

Formarea de competenţe specifice cu privire la utilizarea aparatelor şi instrumentelor de
măsurare,cunoaşterea metodele de măsurare şi reprezentare pe planuri de situaţie a ridicărilor
topografice efectuate.

 



8. Conţinuturi (acolo unde este cazul)

8.1 Conţinut Curs Metode de predare Observaţii

C1 Noţiuni generale Obiectul şi definiţia topografiei 1.2. Unităţi
demăsură în topografie 1.3. Determinarea punctului topografic
1.4.Scări topografice 1.5. Erorile în măsurătorile terestre C2
Elemente degeodezie şi cartografie Forma şi dimensiunile
pământului Coordonategeografice Proiecţiile cartografice Hărţi şi
planuri C3 Marcarea şi semnalizarea punctelor 3.1. Marcarea
punctelor 3.2. Semnalizarea punctelor C4 Măsurarea directă a
distanţelor 4.1 Instrumente pentru măsurarea directă a distanţelor
4.2 Operaţii de jalonare 4.3 Tehnica măsurării directe a distanţelor
4.4 Erorile la măsurarea directă a distanţelor C5 Măsurarea
unghiurilor 5.1 Principiul măsurării unghiurilor 5.2 Aparate de
precizie pentru măsurat unghiuri 5.3Metode de măsurare a
unghiurilor C6 Măsurarea indirectă a distanţelor 6.1 Măsurarea
stadimetrică a distanţelor 6.2 Măsurarea paralactică a distanţelor
6.3 Măsurarea electromagnetică a distanţelorC7 Ridicări
planimetrice 7.1 Generalităţi 7.2 Metoda numerică deridicare în
plan 7.3 Metoda drumuirii închise 7.4C8 Metoda radierii8.1
Radierea folosită în combinaţie cu drumuirea 8.2 Metoda radierii
independente 8.3 Metoda perpendicularelor 8.4 Intersecţia înainte
8.5Intersecţia înapoi prin metoda Collins C9 Calculul suprafeţelor
9.1Calculul suprafeţelor prin metode grafice 9.2 Calculul
suprafeţelor prin metode numerice 9.3 Calculul suprafeţelor prin
metoda mecanică C10 Detaşări şi parcelări de suprafeţe 10.1
Detaşări şiparcelări prin metoda grafică 10.2 Metode numerice
10.3 Rectificarea hotarelor C 11 Ridicări nivelitice 11.1 Noţiuni
de bază 11.2Clasificarea nivelmentului în funcţie de instrumentele
folosite 11.3Reţele de sprijin pentru nivelment 11.4 Nivelmentul
geometric C12Metodele de nivelment geometric 12.1 Radierea de
nivelmentgeometric 12.2 Drumuirile nivelitice 12.3 Nivelmentul
geometric al suprafeţelor 12.4 Nivelmentul trigonometric C13
Reprezentareareliefului pe plan 13.1 Metoda planurilor cotate
13.2 Metoda curbelorde nivel 13.3 Metoda profilurilor 13.4 Panta
terenului C14 Desen topografic 14.1 Standardizarea 14.2
Formatele desenelor topografice14.3 Indicatorul desenului 14.4
Împăturirea desenelor

prelegere liberă,utilizând
videoproiectorul,demonstraţii
la tablă,discutii.

8.2 Bibliografie Curs

1. Calinovici I., Suport curs platforma SUMS 2024 – UAV, Topografie, cadastru și desen tehnic.
2. Calinovici I., Topografie, Editura Mirton, Timișoara, 2009.
3. Calinovici I., Bârliba Livia Luminița, Topografie, Editura Eurobit, Timișoara, 2003.
4. Onose D., Topografie, Editura MatrixRom, București, 2004.

8.3 Conţinut Seminar Metode de predare Observaţii

8.4 Bibliografie Seminar

8.5 Conţinut Laborator Metode de predare Observaţii

8.6 Bibliografie Laborator

8.7 Conţinut Proiect Metode de predare Observaţii

1. Scări topografice. 2. Efectuarea măsurătorilor în teren utilizând
aparatele și echipamentele topografice. 3. Ridicarea în plan prin
metoda drumuirii. 4. Calculul suprafețelor. 5. Parcelarea suprafețelor.
6. Rectificarea hotarelor. 7. Ridicări nivelitice.

Efectuarea în teren a
măsurătorilor.
Prelucrarea rezultatelor
și reprezentarea pe
planul de situație.

8.8 Bibliografie Proiect

1. Calinovici I., Topografie, Editura Mirton, Timișoara, 2009.
2. Calinovici I., Călina Jenica, Topografie-Lucrări practice, Editura Mirton, Timișoara, 2008.
3. Calinovici I., Bârliba Livia Luminița, Topografie, Editura Eurobit, Timișoara, 2003.
4. Sărăcin A., Topografie-Note de curs și aplicații, Editura MatrixRom, București, 2005.



5. Tereșneu C., Ionescu M., Autocadul pentru topografie, Editura MatrixRom, București, 2014.

 
9. Coroborarea/validarea conţinuturilor disciplinei (acolo unde este cazul)

Inginerul de alimentaţie publică şi agroturism trebuie să aibă cunoştinţe şi abilităţi referitoare la metodele de măsurare şi de
utilizarea aparatelor şi instrumentelor de măsură specifice și a metodelor de reprezentare pe planul de situație a suprafeței terenului.

 
10. Evaluare (acolo unde este cazul)

Tip
activitate

Criterii de evaluare Metode de
evaluare

Pondere
din nota
finală

10.1. Curs
Însuşirea noţiunilor teoretice referitoare la: a) cunoaşterea metodelor de
ridicare în plan; b) calculul suprafeţelor; c) nivelmentul geometric
şitrigonometric. d) detaşarea suprafeţelor; e) rectificarea hotarelor.

Examen oral. 50%

10.2.
Seminar

10.3.
Laborator

10.4.
Proiect

1.Însuşirea metodelor şi tehnicilor de: a) calculul scărilor; b) utilizarea
aparatelor şi instrumentelor pentru măsurarea distanţelor şi a unghiurilor;c)
cunoaşterea metodelor de ridicare planimetrică şi nivelitică; d)cunoaşterea
elementelor de desen topografic.

Susținerea
proiectului 50%

10.5 Standard minim de performanţă

a) cunoașterea metodelor de ridicare în plan și nivelitic;
b) cunoașterea aparatelor și instrumentelor de măsurare;
c) calculul scărilor topografice și reprezentarea pe planul de situație.
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doctor ing. Calinovici Ioan
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Conf. dr. ing. Ursachi Claudiu Ștefan
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