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PLAN DE INVATAMANT

valabil incepand cu anul universitar 2019-2020
Universitatea ,,Aurel Vlaicu" din Arad

Facultatea: Inginerie Alimentara, Turism si Protectia Mediului

Departamentul: Stiinte Tehnice si ale Naturii

Programul de studiu: MANAGEMENTUL CALITATII PRODUSELOR ALIMENTARE
Domeniul fundamental: STIINTE INGINERESTI

Domeniul de licenta / masterat: INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE

Domeniul secundar de masterat: (daca este cazul)
Tipul masteratului: (profesional, de cercetare, didactic) DE CERCETARE
Durata programului de studiu / numar de credite: 2 ani/120 credite

Forma de invatamant: (cu frecventa, la distantd) cu frecventa

Titlul absolventului: Master in Ingineria produselor alimentare

1. MISIUNEA PROGRAMULUI DE STUDII

In vederea mentinerii calitatii procesului de invitiméant ca urmare a rezultatelor obtinute la
ierarhizarea programelor de studii universitare din Romania, ierarhizare care a plasat domeniul Ingineria
Produselor Alimentare din cadrul FIATPM pe locul I, precum si a traditiei neintrerupte din 1990, a
insertiei profesionale datoratd dezvoltarii economice a vestului tarii, o zona preponderent agrard si cu
tradifie in prelucrarea produselor agroalimentare, a formarii unui corp profesoral de elita, care 1si
desfagoara activitatea in cadrul unui institut de cercetare, strategia este de promovare a acestui domeniu
de licenta si de master.

Hotararea nr. 185/2018 publicatda in Monitorul Oficial 323/12.04.2018 pentru aprobarea
Nomenclatorului domeniilor si al specializarilor/programelor de studii universitare, domeniul
fundamental de ierarhizare DFI 20 Stiinte ingineresti, Ramura de stiinta RSI 50 Ingineria resurselor
vegetale si animale, Domeniul de ierarhizare DII 30 Ingineria produselor alimentare, cod DSU_DM 10
Ingineria produselor alimentare, domeniu de licentd DL 150 Ingineria produselor alimentare, cod
specializare S 10 Ingineria produselor alimentare

2. OBIECTIVELE PROGRAMULUI DE STUDII

Activitatile didactice si de cercetare ale programului de master MCPA au urmatoarele obiective
principale:

- Cunostintele dobandite de absolvent dupa finalizarea studiilor sa-i asigure acestuia capacitatea
abordarii stiintifice a domeniului de specialitate, intelegerea, inovarea si crearea de cunostinte noi
precum si comunicarea efectiva orala si scrisd in domeniu,

- Cunostintele de specialitate 1i asigura capacitatea de cunoastere si infelegere a problemelor
specifice domeniului de studiu considerat ca un tot unitar, alaturi de aplicarea principiilor si metodelor
de investigare specifice.

3. COMPETENTELE DOBANDITE PRIN PROGRAMUL DE STUDI|I
Competente profesionale:
e Proiectarea, implementarea §i gestionarea sistemelor de management al calitatii si sigurantei
alimentare
o Desfagurarea de activitati de cercetare in domeniul calitétii si sigurantei alimentare
e Realizarea controlului calitatii si sigurantei alimentare
e Realizarea managementului integrat al productiei alimentare si al afacerilor din domeniul
agro-alimentar
e Realizarea auditului intern si extern in domeniul calitatii si sigurantei alimentare
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e Acordarea de consultantd in proiectarea (design) de produse si procese specifice industriei
alimentare

Competente transversale:
e Realizarea unor proiecte complexe, interdisciplinare, individual
e Realizarea unor proiecte complexe, interdisciplinare, cu coordonarea unei echipe
e Realizarea unei lucrari stiintifice complexe, interdisciplinare

4. FINALITATI

Absolventii programului de studii universitare de master vor accesa urmatoarele ocupatii posibile
Asistent de cercetare in controlul calitatii produselor alimentare (214535); Auditor in domeniul
sigurantei alimentare (325714); Cercetator 1in agricultura(213239); Consilier administratia
publica(242201); Director de departament alimentatie(141202); Director de departament
catering(141203); Director departament cercetare-dezvoltare(112027); Director incubator tehnologic de
afaceri(112026); Director proiect(122313); Director tehnic(112024); Director/ director adjunct,
inspector-sef(112019); Evaluator(241210); Evaluator extern(242410); Expert inginer industria
alimentara(214518); Inspector de specialitate inginer industria alimentara(214519); Manager al
sistemelor de management al calitdtii(325701); Organizator de productie(343509); Proiectant inginer
produse alimentare(214516); Responsabil afacere(214115); Responsabil industrializare produs(121916);
Responsabil proces(242104); Responsabil produs(122109); Specialist strategie industriala(242103); sef
departament marfuri alimentare/ nealimentare(142007); sef formatie cercetare-dezvoltare(122305);

5. ANALIZA PLANULUI DE iNVATAMANT
e in Planul de invitimant pentru programul de studii de masterat ,,Managementul calititii
produselor alimentare ponderile disciplinelor, pe categorii, sunt urmatoarele:

Ore / program de studiu
NI crt. T_ipl.Jri _de Ponderi in %
discipline Program de
studiu Normativ
Numar ARACIS
1 Fundamentale - - min. ---,0
2 De domeniu - - min. --,0
3 De specialitate - - min. 25,0
4 Complementare - - max. 8,0
5 Aprofundate 844 100
TOTAL 844 100 -

¢ Numirul total de ore aferent programului de studiu MCPA este:

- Numar ore didactice Obligatorii........cccueerieerieeiiieeiieeie e 784 ore

- Numar ore de practica () ceeeciierciieeriee e ___ore

- Numar ore de practicd pentru elaborarea proiectului de diploma ........... 60 ore
Total 844 ore

Recomandat ARACIS ( + ore)
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e Structura pe discipline obligatorii (impuse) si optionale este urmatoarea:

Tipuri de Ore / program de studiu
discipline Numar Pondere 1n %
Discipline
obligatorii
Discipline -
optionale (impus ARACIS - min --%)
TOTAL Ob+0Op

e Numarul de ore de practica si practica pentru elaborarea proiectului de disertatie este de 60
ore (valoarea minima recomandata de ARACIS este ™).

e Raportul intre prelegeri si aplicatii (seminarii, laboratoare, proiecte, stagii de practica) este
0,99 (_322 ore/_326 ore), incadrandu-se in prevederile ARACIS de 99 %

e Ponderea disciplinelor facultative (in care se include si modulul de pregatire pedagogica) din
numarul total de ore este %, incadrandu-se in prevederile ARACIS de minim ___ %.

e Programul de studii de masterat Managementul Calitatii Produselor Alimentare si domeniul de
Ingineria Produselor Alimentare se incadreaza in calificarile nationale prevazute in HG
1175/2006, Hotararea 158/2018.

e Nomenclatorul disciplinelor cuprinse in planul de invatamant, precum si continutul acestor
discipline, corespunde domeniului de masterat Ingineria Produselor alimentare si programului de
studii de masterat ,,Managementul calitatii produselor alimentare” (HG 1175/2006, HG
676/2007).

e Planul de invatdmant pentru programul de studii de master Managementul Calitatii Produselor
Alimentare-zi, este intocmit in conformitate cu Sistemul European de Credite Transferabile
(ECTS) si in conformitate cu Legea 288/2004, art. 4, alin. 9, care prevede o durata a studiilor de
2 ani, un numar total de 120 de credite si cate 60 de credite pe an.

6. STRUCTURA ANULUI UNIVERSITAR (IN SAPTAMANI)

Anul [;I(at;\é}[:ig Sesiune de examene Practica Vacante

Sem. | | Sem. Il | Iarna Vara Restante larnd | Primavara | Vara
Anul | 14 14 3 3 4 - 4 1 12
Anul I 14 14 3 2 3 14 4 1 -

* 2 pentru elaborarea lucrarii de disertatie

Practica se organizeazd pe baza unor programe elaborate in Departamente si aprobate de
Consiliul Facultatii. Practica se desfagoara in laboratoarele facultatii si in unitati economice de profil, pe
baza unor conventii de practica.
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7. NUMARUL ORELOR PE SAPTAMANA LA DISCIPLINELE OBLIGATORII SI

OPTIONALE
Anul Semestrul | Semestrul I
I 14 14
" 14 14 2 saptamani de practica pentru elaborarea

lucrarii de disertatie/... (60 ore)

8. CONDITII DE INSCRIERE iN ANUL DE STUDII URMATOR. CONDITII DE
PROMOVARE A UNUI AN DE STUDII. CONDITII DE REVENIRE
Conditiile de inscriere in anul de studii urmator, conditiile de promovare si cele de revenire sunt
cuprinse in Regulamentul ECTS si in Procedura de organizare a activitatii didactice si notarea
studentilor.
Pentru a trece in anul urmator de studiu, studentii trebuie sa obtina un numar minim de credite,
astfel:
a) Pentru a trece din anul I de studii in anul II, studentul trebuie sa obtina minim 30 de credite;
b) Pentru a se putea inscrie la examenul de licenta, studentul trebuie sa obtind minim 120 de
credite (minim 60 de credite din fiecare an de studii);
C) Pentru a fi considerat promovat, un student trebuie sa fie integralist, adica sa obtina toate
creditele de studiu prevazute in planul de invatdmant pentru anul respectiv de studii si sd obtina
calificativ sau nota de trecere la disciplinele care nu sunt prevazute cu credite;

Studentii care nu indeplinesc criteriile minime prevazute la alin.1 lit.a-c. vor fi exmatriculati la
sfargitul anului universitar respectiv. Acesti studenti vor putea fi reinmatriculati la inceputul anului
universitar urmator in acelasi an de studii din care au fost exmatriculati

Studentii care 1n cursul unui an universitar (2 semestre ale aceluiasi an de studii) nu acumuleaza
numarul minim de credite, stabilit de Consiliul facultatii necesar pentru trecerea studentului dintr-un an
de studiu in urmatorul vor fi declarati aménati si se va consemna in registrul matricol "amanat pentru
obtinerea tuturor creditelor pentru anul respectiv (anii respectivi) de studiu". Améanarea unui an de
studiu poate fi acordatd maximum 3 ani universitari pentru intreaga perioada a studiului. Studiul
disciplinelor nepromovate se reia, refdcandu-se intreaga activitate didactica pentru acestea.

Studentul care la finalul studiilor, dupa parcurgerea numarului de semestre (ani de studii)
prevazute in planul de invdtdmant pentru durata studiilor, nu si-a finalizat in totalitate obligatiile scolare
si are un numar de maxim cinci restante din ultimele doud semestre, poate solicita prelungirea
scolaritatii (cu taxa), cu 1 - 2 semestre pentru refacerea disciplinelor de studiu restante.

9. EXAMENUL DE LICENTA/DIPLOMA/DISERTATIE!...
Conditiile de sustinere a examenului de disertatie sunt cuprinse in Metodologia privind
organizarea i desfasurarea examenelor de finalizare a studiilor.
e Comunicarea temei lucrarii de disertatie: iunie 2020
Perioada de intocmire a proiectului de disertatie: iulie 2020- mai 2021
Perioada de elaborare a proiectului de disertatie: martie - iunie 2021
Perioada de sustinere a examenului de disertatie: 19.07.2021-29.07.2021
Examenul de finalizare a studiilor universitare consta din: sustinerea unei lucrari in fata unei
comisii de examinare.


file:///D:/Downloads/Anexa%20IV.7.1.%20Procedura%20de%20organzare%20a%20activitatii%20didactice%20si%20notarea%20studentilor.pdf
file:///D:/Downloads/Anexa%20IV.7.1.%20Procedura%20de%20organzare%20a%20activitatii%20didactice%20si%20notarea%20studentilor.pdf
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10. CREDITE AFERENTE PROGRAMULUI DE STUDIU

e _ credite la disciplinele fundamentale
e _ credite la disciplinele de pregatire in domeniu
e _ credite la disciplinele de specialitate

___ credite la disciplinele complementare
e 120 credite la disciplinele aprofundate
Total 120 credite
____ credite la discipline obligatorii
__ credite la discipline optionale
10 credite suplimentare diploma
____ credite suplimentare pentru promovarea disciplinei Sport
pentru ocuparea unui post in invatdmant (gimnazial) absolventul trebuie sa posede certificatul de
absolvire al ,,Departamentului pentru pregatirea personalului didactic”. Pentru disciplinele
apartinand acestui departament se repartizeaza un numar de 30 credite.

RECTOR, DECAN, DIRECTOR DEPARTAMENT,
Prof. Univ. Dr. Ramona LILE Conf. Univ. Dr. Ing. Virgiliu CIUTINA Conf. Univ. Dr. Ing. Monica LUNGU
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PLAN DE INVATAMANT
anul universitar 2019-2020
Anul 1
Numair de ore saptiméanal si forma de
evaluare
Cod Catego| S 1./
.. T rie
disci- Discipline formati| S€EM Semestrul | Semestrul 11
plina va |(ore) 14 saptamani 14 saptamani
C|S|L|PriEvVIK|C|S|L]|PriEv|K
DmFA1001 | Documentare si autorat stiintific DA 42 2 - - 21 E |7 - - - - - -
DmMEA1002 |Managementul calititii DA |42 | 1|1 |- |- |VP|5|-|-|-1]-1]-]-+-
DmFA1003 |Metode spectrale de analiza a alimentelor DA |56 (2 |-|1|-|E| 7] - - - - - -
Protejarea calitatii alimentelor in timpul procesarii
DMFA1004 $1 depozitérii DA 56 2 - - l E 7 - - - - - -
DmMFAL005 | gtics si deontologie academica si profesionala DA 28 111 - - |\VP| 4 - - - - - -
Legislatie europeana privind calitatea si siguranta
DmFA2006 alimentard DA 56 - - - - - - 2 l - - VP 7
DmFA2007 |Metode moderne de analiza a alimentelor DA 56 - - - - - - 2 - 2 - E| 8
Zliz;r]l:ﬁgnentul hazardurilor microbiologice in DA 28 _ _ _ _ _ _ 2 _ 1 _ E|5
DmFA2008
DmFA2009 |Management de risc in industria alimentara DA 56 - - - - - - 2 1 - - \VP| 7
DMFA2010 Tehnici experimentale 11 DA 28 _ _ _ _ - _ _ _ _ 1 VPl 3
TOTAL 81213 308123 |1 30
TOTAL OBLIGATORII S1/52 8/2|1|3| K30 (8|2]3|1]| K30
TOTAL OBLIGATORII 14 14
TOTAL DISCIPLINE OBLIGATORII An | 16C+4S+4L+4Pr 5E+5VP K60
RECTOR, DECAN, DIRECTOR DEPARTAMENT,
Prof. Univ. Dr. Ramona LILE Conf. Univ. Dr. Ing. Virgiliu CIUTINA Conf. Univ. Dr. Ing. Monica LUNGU
Legenda: C —curs; S—seminar; L — lucréri practice (laborator); P — proiect; SI — studiu individual; Ev — forma de evaluare; K — credite;

Pt. Pl de master: DA— disciplind de aprofundare; DT — disciplina de sinteza; DU — disciplind de cunoastere avansata
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PLAN DE INVATAMANT
anul universitar 2020-2021
Anul 1l
Numair de ore saptiméanal si forma de
evaluare
Cod Catego| S 1./
disci- Discipline formati| S€M Semestrul | Semestrul 11
plina va |(ore) 14 saptamani 14 saptamani
C|S|L|PriEviK|C|S|L|PriEv|K
DmFA3001 |Auditul intern a sistemelor de management DA |56 |1 | -|-121|E - - - -] -] -
Programe informatice performante in domeniul
DmMFA3002 ;. = - DA |56 (2| - |2 |-|VP| 7| -|-]|-]|-1|-1]-
Tendinte actuale in cercetarea din domeniul
DmFA3003 DA |42 |2 | -|2|-1E|7|-1|-1-1-1-1-
alimentar
DmMFA3004 | Drept alimentar DA |42 |1 |2 | -|-|VP|l 6| -|-1]-1]1-1|-1]-
DmFA3005 | Tehnici experimentale 111 DA |28 | - | - | -{1I|VP| 3| -|-1]-1]-1|-1]-
DmFA4006 | Activitate de cercetare si elaborarea disertatiei DA |224 | - - - - - - - - - 114 |VP| 30
TOTAL 61233 30 14 30
TOTAL OBLIGATORII S1/52 612|3|3| K30 14| K30
TOTAL OBLIGATORII 14 14
TOTAL DISCIPLINE OBLIGATORII An |1 6C+2S+3L+17Pr ‘ 2E+4VP K60
RECTOR, DECAN, DIRECTOR DEPARTAMENT,

Prof. Univ. Dr. Ramona LILE

Legenda: C —curs; S - seminar; L — lucrdri practice (laborator); P — proiect; SI — studiu individual; Ev — forma de evaluare; K — credite;

Conf. Univ. Dr. Ing. Virgiliu CIUTINA

Conf. Univ. Dr. Ing. Monica LUNGU

Pt. Pl de master: DA— disciplina de aprofundare; DT — disciplina de sintezd; DU — disciplina de cunoagtere avansata




