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E3. Tip proiect: Cecuri de inovare. Titlul proiectului:  ”Soluție inovativă de ambalare ecologică a 

pâinii fără aditivi/conservanți pentru creșterea duratei de valabilitate și păstrarea prospețimii” 

Durata contractului: 5 luni 

Cod proiect: PN-III-P2-2.1-CI-2017-0505, Contract de finanțare nr. 12CI/2017. 
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