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F. Contracte de cercetare în întreaga activitate 

F1. Responsabil  de proiect  Ș.l. dr. ing. Ursachi Claudiu-Ștefan 
Tipul proiectului: PN-III-P1-1.2-PCCDI-2017-0569  
Cod proiect: 10PCCDI/2018 
Titlul proiectului: Închiderea lanțurilor de valoare din bioeconomie prin obținerea de bioproduse 
inovative cerute de piață – PROSPER. 
Durata contractului:2018 - 2020 
Contract nr: 2300 / 04.06.2018  
Valoarea totală a contractului:1.029.750 Lei 

 F2.  Membru în echipa de proiect  Conf. Ursachi Claudiu-Ștefan 
Tipul proiectului: Proiect experimental demonstrativ (PED) 
Codul proiectului: PN-III-P2-2.1-PED-2021-3240 
Titlul proiectului: Îmbunătățirea calității nutritive a unor produse din carne prin aplicarea de 
strategii tehnologice inovative 
Durata contractului:2022 - 2024 
Valoarea totală a contractului:593.995 Lei 

F3.  Membru în echipa de proiect  Conf. dr. ing. Ursachi Claudiu-Ștefan 
Tipul proiectului: CNFIS-CDI 
Codul proiectului: CNFIS-FDI-2023-F-0313 
Titlul proiectului: Laborator de evaluarea calității si proprietăţilor nutriţionale a produselor 
alimentare pentru practica studenților  
Durata contractului: 2023.06.01 – 2023.12.31 
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Valoarea totală a contractului: 234.000 Lei 
 F4.  Membru în echipa de proiect  Ș.l. dr. ing. Ursachi Claudiu-Ștefan 

Tipul proiectului: Erasmus+ 
Codul proiectului: 2019-3-TR01-KA205-080177 
Titlul proiectului: Green Thinking Entrepreneur Youth 
Durata contractului:2020 - 2022 
Valoarea totală a contractului:186.014 Eur 

 F5.  Membru în echipa de proiect  Ș.l. dr. ing. Ursachi Claudiu-Ștefan 
Tipul proiectului: CNFIS-CDI 
Codul proiectului: CNFIS-FDI-2019-0150 
Titlul proiectului: Laborator la scară pilot pentru procesarea produselor din carne 
Durata contractului: 2019.07.01 – 2019.12.31 
Valoarea totală a contractului: 246.000 Lei 

F6.  Membru în echipa de proiect  Ș.l. dr. ing. Ursachi Claudiu-Ștefan 
Tipul proiectului: PO FESR 2007/2013 
Titlul proiectului: Biodiversitatea speciilor cu înaltă valoare Funcțională și Nutraceutică 
Durata contractului: 2007 – 2013 
Valoarea totală a contractului: 130.000 Euro 

F7.  Membru în echipa de proiect  Ș.l. dr. ing. Ursachi Claudiu-Ștefan 
Tipul proiectului:  Proiect Centrul Municipal de Cultură 
Codul proiectului: contract 2678/2019 
Titlul proiectului: Savoare și culoare în cultura gastronomică arădeană 
Durata contractului: 2019.07.01 – 2020.12.01 
Valoarea totală a contractului: 16.500 Lei 
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