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  E. Brevete obţinute în întreaga activitate
1.  SUSTAINABLE METHOD OF ECOLOGICALLY PACKING ADDITIVE-FREE TRADITIONAL
BREAD LOAF OF 1-4 KG - BIBLIOGRAPHIC DATA: RO132866 (A0) ― 2018-10-30
RADU  DANA  GINA [RO];  DICU  ANCA  MIHAELA [RO];  SÎRGHIE  CECILIA [RO];
DIACONESCU DANIELA-MARIA [RO]; POPESCU MITROI IONEL [RO] + cerere.

   F. Contracte de cercetare în întreaga activitate

F1.  Proiect  de  cercetare  pe  bază  de  contract:  „Comportamentul  unor  compuşi  cu  rol
antioxidant în procesul de panificare”, conform contractului 879/28.09.2004 – membru.
F2.  Cost  928  –  Control  and  Exploitation  of  Enzymes  for  Added-Value  Food  Product
26.01.2006-25.01.2010 – membru.
F3. Cec de inovare: ”Soluție inovativă de ambalare ecologică a pâinii fără aditivi/conservanți
pentru creșterea duratei de valabilitate și păstrarea prospețimii ” - PN-III-P2-2.1-CI-2017-0505,
Contract de finanțare nr. 12CI/2017  – membru. 

G. Participări la manifestări științifice şi expoziţii de arte vizuale internaționale 

G1. Salonul  Internațional  de Invenții  și  Inovații  Traian Vuia Timișoara -  15.10.2020 -  Metodă
sustenabilă de ambalare ecologică a pâinii tradiționale fără aditivi, de 1-4 kg.

https://worldwide.espacenet.com/publicationDetails/biblio?FT=D&date=20181030&DB=EPODOC&locale=en_EP&CC=RO&NR=132866A0&KC=A0&ND=4


G2. Inovaliment Târg Internațional de Invenții  și Inovații - 27.11.2020 -  Metodă sustenabilă de
ambalare ecologică a pâinii tradiționale fără aditivi, de 1-4 kg.

H. Premii și distincții internaționale

H1.  Premiul  III  -  Inovaliment  Târg Internațional  de Invenții  și  Inovații  -  27.11.2020 -  Metodă
sustenabilă de ambalare ecologică a pâinii tradiționale fără aditivi, de 1-4 kg.
H2.  Medalie  de  aur  -  Salonul  Internațional  de  Invenții  și  Inovații  Traian  Vuia  Timișoara  -
15.10.2020 - Metodă sustenabilă de ambalare ecologică a pâinii tradiționale fără aditivi, de 1-4 kg.
H3.  Premiul  I  -  Concurs  FPAS pe teme de  panificatie,  Editia  VIII,  Brasov,  octombrie  2006 -
Lucrarea: Efectele unor enzime exogene în pâine, în funcție de calitatea făinii folosite (D13).

30.09.2024                                       Diaconescu Daniela
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