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L I S T A  
lucrărilor ştiinţifice  

Sef lucrari dr. Ing. TOLAN Iolanda 
 

    A.  Teza de doctorat  
 Studiul fizico-chimic al stabilităţii unor aditivi alimentari în condiţii de procesare simulată  

 Universitatea de Vest din Timişoara - Facultatea de Chimie Biologie Geografie, 2015,   

 Domeniul Chimie  

 

    B.  Cărți și capitole în cărți 
          B1. I.B. Pancan, Iolanda Tolan, Adina M. Bodescu, Chimie anorganică, Ed. Universităţii  

          "Aurel Vlaicu" Arad, 2005, ISBN 973-8363-63-2, 344 pag.  
          B2. N. Dincă, F. Harja, C. Ursachi, Iolanda Tolan, G. Onofrei, D. Condrat, Analize fizico-chimice -    

          Lucrări practice, Ed. Mirton, Timişoara, 2004, ISBN 973-661-478-6, 64 pag.  
          B3. Iolanda Tolan, L. Savici, Ş. Ehling, Chimie analitică - Îndrumător pentru lucrări de laborator,   

          ediţia a II-a revăzută şi completată, Ed. Mirton, Timişoara, 2001, ISBN 973-585-349-3, 96 pag.  
          B4. L. Savici, Iolanda Tolan, Echilibre chimice - note de curs, Ed. Mirton, Timişoara, 2001, 79 pag.  
          B5. Iolanda Tolan, L. Savici, Ş. Ehling, Chimie analitică - îndrumător pentru lucrări de laborator,   

          Ed. Mirton, Timişoara, 2000, ISBN: 973-585-081-8, 46 pag.  
          B6. Iolanda Tolan, L. Savici, I.B. Pancan, Ş. Ehling, Chimie anorganică, Ed. Mirton, Timişoara,   

          2000, ISBN 973-585-251-9, 118 pag.  
          B7. Ş. Ehling, Iolanda Tolan, Lucrări practice de chimie anorganică, Ed. Mirton, Timişoara, 2000,   

          ISBN: 973-585-212-8, 92 pag.     
    C.  Articole/studii in extenso publicate în reviste din fluxul științific internațional principal 

Articole indexate ISI 

C1..Simona Perța-Crișan, Florentina-Daniela Munteanu, Iolanda Tolan, Bianca-Denisa Chereji, 

Dumitru Condrat, Lucian Copolovici, Claudiu-Ștefan Ursachi. Partial Substitution of Pork Fat with 

Beeswax Oleogels for Improving the Nutritional Value of Dry Fermented Sausages. Bulletin of 

University of Agricultural Sciences and Veterinary Medicine Cluj-Napoca. Food Science and 

Technology 2025, 82 (1) : 209-221 (I.F.=0,3)  https://doi.org/10.15835/buasvmcn-fst:2024.0033  
C2. Ursachi, Claudiu-Ștefan, Simona Perța-Crișan, Iolanda Tolan, Dorina Rodica Chambre, Bianca-

Denisa Chereji, Dumitru Condrat, and Florentina-Daniela Munteanu. Development and 

Characterization of Ethylcellulose Oleogels Based on Pumpkin Seed Oil and Rapeseed Oil. Gels 2024, 

10(6) 384. https://doi.org/10.3390/gels10060384 
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C3. Simona Perța-Crișan, Claudiu Ștefan Ursachi, Bianca-Denisa Chereji, Iolanda Tolan, Florentina-

Daniela Munteanu. Food-Grade Oleogels: Trends in Analysis, Characterization and Applicability. 

Gels 2023, 9(5), 386 (I.F.=4,6) https://doi.org/10.3390/gels9050386, WOS:001020275400001  
C4. Iolanda Tolan, Dorina-Rodica Chambre, Study of L-glutamic acid influenceon the thermal 

behavior of native wheat starch, Rev Chim Bucharest, 2015, 66 (4) : 444-450  
C5. Mariana Anghel, Gabriela Vlase, M. Bilanin, T. Vlase, P. Albu, Adriana Fuliaş, Iolanda Tolan, 

N. Doca, Comparative Study on the Thermal Behavior of two Similar Triterpenes from Birch,Journal 

of Thermal Analysis and Calorimetry, 2013, 113 (3) : 1379 - 1385, DOI 10.1007/s10973-013-3203-3  
C6. Mariana Anghel, T. Vlase, Gabriela Vlase, P. Albu, N. Doca, Iolanda Tolan, M. Mracec, 

Hyphenated Techniques Used by Evaluation of the Thermal Behaviour of Glycyrrhetinic Acid, Revue 

Roumaine de Chimie, 2012, 57 (7-8) : 747-753 

Articole indexate BDI 

C7. Simona Perța-Crișan, Claudiu-Ștefan Ursachi, Iolanda Tolan, Bianca-Denisa Chereji, Dumitru 

Condrat, Maria Balint, Florentina-Daniela Munteanu. Characterization of beeswax based oleogels 

with pumpkin seed oil and rapeseed oil. Scien. Tech. Bull-Chem. Food Sci. Eng., Vol. 20 (XXI), 2023, 

25-33.  
C8. Claudiu-Ștefan Ursachi, Simona Perța-Crișan, Iolanda Tolan, Bianca-Denisa Chereji, Florentina-

Daniela Munteanu. Preliminary studies about some factors influencing the properties of oleogels. 

Scientific and Technical Bulletin, Series Chemistry, Food Science & Engineering 2022, Vol. 19(XX), 

34-42  
C9. Iolanda Tolan, Gabriela Vlase, Carmen A. Grigorie, T. Vlase, Iulia Ceban, Thermal behavior of 

simulated flour under non-isothermal conditions, Annals of West University of Timişoara, Series 

Chemistry, 2012, 21 (2) : 103-112    

    D.  Alte contribuții științifice  

Prezentări în cadrul conferințelor internaționale 
 
D1. Simona Perța-Crișan, Florentina-Daniela Munteanu, Iolanda Tolan, Bianca-Denisa 
Chereji, Dumitru Condrat, Lucian Copolovici, Claudiu-Ștefan Ursachi, Partial Substitution of 
Pork Fat with Beeswax Oleogels for Improving the Nutritional Value of Dry Fermented 
Sausages, The 23rd International Conference “Life Sciences for Sustainable Development”, 
26-28 September 2024, Cluj-Napoca, Romania, poster 
 
D2. Simona Perța-Crișan, Florentina-Daniela Munteanu, Iolanda Tolan, Bianca-Denisa Chereji, 

Claudiu-Ștefan Ursachi, Application of Beeswax Oleogels as Fat Replacers in Pork Liver Pâtés, The 

21st Wellmann International Scientific Conference, 18 April 2024, Szeged, Ungaria, poster  
D3. Claudiu-Ștefan Ursachi, Florentina-Daniela Munteanu, Simona Perța-Crișan, Iolanda Tolan, 

Bianca-Denisa Chereji, Edible Oleogels: Preparation, Characterization and Evaluation, 37th EFFoST 

International Conference “Sustainable Food and Industry 4.0: Towards the 2030 Agenda”, 6-8 

November 2023, Valencia, Spain, poster  
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D4. Dorina Chambre, Mihaela Dochia, Simona Gavrilaș, Iolanda Tolan, Gabriela Onofrei, 

Quantification of Residual Pectin from Bioscoured Hemp/Cotton Fabric by FT-IR ATR Analysis, 

International Symposium Research and Education in an Innovation Era, 8th Edition, Plants, 

Environment and Human Health, 23-25 May 2019, Arad, poster       
D5. Mihaela Dochia, Dorina Chambre, Simona Gavrilaș, Iolanda Tolan, Gabriela Onofrei, 

Characterization of the Enzymatically Pretreated Cellulosic/Lignolcellulosic Woven Fabric by FT-IR 

ATR and TG/DTG Analyses, International Symposium Research and Education in an Innovation Era, 

8th Edition, 23-25 May 2019, Arad, poster  
D6. Dan Danciu, lolanda Tolan, Florentina-Daniela Munteanu, Methods of Reduction of the 

Emissions of Polluting Gases During the Waste Composting Process, International Symposium 

Research and Education in an Innovation Era, 8th Edition, Plants, Environment and Human Health, 23-

25 May 2019, Arad, poster  
D7. Mihaela Dochia, Dorina Chambre, Simona Gavrilaș, Monica Pustianu, Iolanda Tolan, Gabriela 

Onofrei, Experimental conditions influence on the thermal behavior of cotton-flax fabrics after an eco-

friendly pretreatment, International Symposium Research and Education in an Innovation Era, 7th 

Edition, Plants, Environment and Human Health, 2018-05-17, Arad, poster  
D8. Dorina Chambre, Mihaela Dochia, Cecilia Sîrghie, Iolanda Tolan, Gabriela Onofrei, Adina Maria 

Bodescu, Thermal and FTIR analysis of bioscoured cellulosic fabrics, International Symposium 

Research and Education in an Innovation Era, 7th Edition, Plants, Environment and Human Health, 

2018-05-17, Arad, poster  
D9. Dorina Chambre, Adina-Maria Bodescu, Cecilia Sirghie, Iolanda Tolan, Petru Budrugeac, Non-

Isothermal Decomposition Kinetics of Oxo-Diperoxo-Molybdenum(VI) - Potassium Oxalate,  

International Symposium Research and Education in an Innovation Era, 6th Edition, Chemistry and 

Application Fields, December 2016-10-08, Arad, poster    
D10. Dorina Chambre, Iolanda Tolan, Adriana Gabriela Onofrei, The Study of the Antioxidant 

Addition Influence on Fats Thermo-Oxidative Stability by Using TG/DTG/DTA data, International 

Symposium Research and Education in an Innovation Era, 6th Edition, Chemistry and Application 

Fields, December 2016-10-08, Arad, poster  
D11. Iolanda Tolan, Dorina-Rodica Chambré, Study of L-Glutamic Acid Influence on the Thermal 

Behavior of Native Wheat Starch, International Symposium Research and Education in an Innovation 

Era, 5th Edition, November 06-07, 2014, Arad, poster  
D12. Iolanda Tolan, Gabriela Vlase, T. Vlase, Carmen A. Grigorie, N. Doca, Thermally Induced 

Interaction Between Simulated Flour and Ammonium Dihydrogenphosphate, International Symposium 

Research and Education in Innovation Era, Chemistry and Application Fields, 4th Edition, November 

08-09, 2012,  Arad, poster  
D13. Iolanda Tolan, Gabriela Vlase, Carmen A. Grigorie, T. Vlase, N. Doca, Study of Thermally 

Induced Interactions Between Benzoic Acid and the Main Compounds of Wheat Flour, International 

Symposium Research and Education in Innovation Era, Chemistry and Application Fields, 4th Edition, 

November 08-09, 2012, Arad, poster  
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D14. Gabriela Vlase, Iolanda Tolan, T. Vlase, N. Doca, Stabilization Effect of Glutamic Acid on 

Wheat Amidon and the Wheat Flour, The 11th Conference on Calorimetry and Thermal Analaysis, 

Section Organic Materials and Pharmaceuticals (OMP), September 9-13, 2012, Zakopane, Poland, 

poster   
D15. Iolanda Tolan, Gabriela Vlase, T. Vlase, N. Doca, Thermal behavior of simulated flour under 

non-isothermal conditions, The 11th Conference on Calorimetry and Thermal Analaysis, Section 

Organic Materials and Pharmaceuticals (OMP), September 9-13, 2012, Zakopane, Poland    

Prezentări în cadrul conferințelor naționale 

D16. Iolanda Tolan, N. Doca, Comportarea termică a componentelor majore ale făinii de 
grâu, în condiţii neizoterme, Simpozionul ştiinţific organizat în cadrul proiectului POSDRU 
21/1.5/G/38347, Universitatea de Vest, 2012, Timişoara, oral presentation 
 
D17. Iolanda Tolan, N. Doca, Interacţii induse termic între componentele făinii şi aditivi 
alimentari, Simpozionul Ştiinţific al Doctoranzilor din Facultatea de Chimie, Biologie, 
Geografie, Domeniul Chimie, Universitatea de Vest, 17 iunie 2011, Timişoara, oral 

presentation  
D18. Mihaela Ciurea, Simina Neagu, Iolanda Tolan - Variaţia concentraţiei calciului in 
laptele de vaca pasteurizat si reîncălzit, Analele Universităţii "Aurel Vlaicu" Arad seria 
"Inginerii Alimentare", 2000, p. 245-249, oral presentation 
 
D19. L. Savici, B. Pancan, Iolanda Tolan - Determinarea eficienței unei staţii de epurare a 
apelor reziduale de la galvanizare. Urmărirea cu metoda FIA a gradului de epurare a 
cuprului, Simpozionul Zilele Academice Timişene Ediţia a IV-a, 27-28 mai 1999, p 220-
224, oral presentation. 

    
    E.  Proiecte  
 

E1. Titlul proiectului: Îmbunătățirea calității nutritive a unor produse din carne prin aplicarea de 

strategii tehnologice inovative; Perioada: 2022 - 2024; Tipul proiectului: Proiect experimental 

demonstrativ - PED, PN-III-P2-2.1-PED-2021-3240;  

Membru în echipa de cercetare, Valoare proiect 593.995 Lei  
E2. Titlul proiectului: Biodiversity of species with high nutritional and functional value - Biodiversità 

di specie ad elevato valore Funzionale e Nutraceutico (BIO.FUN.) - Biodiversitatea speciilor cu 

înaltă valoare nutriţională și functională, Perioada: Mai 2015; Tipul proiectului: Proiect finanțat 

din Fondul European de Dezvoltare Regională Program Operațional - PO FESR 2007/2013;   

Parteneri: Consiglio Nazionale delle Ricerche - Istituto di Bioscienze e Bioresorse -  

(CNR - IBBR) Regiunea Basilicata (Italia) și Universitatea “Aurel Vlaicu” din Arad – (Romania)  

Membru în echipa de cercetare, Valoare proiect 130.000 Euro   
E3. Titlul proiectului: Parteneriat dezvoltat pentru CONsilierea și PRACTIca Studenților în vederea 

creșterii angajabilității lor – CONPRACTIS, Tipul proiectului: Proiect finanțat din Programul 

Operațional Sectorial Dezvoltarea Resurselor Umane - POSDRU/189/2.1/G/156607, August - 

Decembrie 2015, Promotor de proiect: Universitatea Politehnica Timisoara, Partener: Universitatea 

“Aurel Vlaicu” din Arad,  

Membru în echipa de implementare - Responsabil Domeniu – Chimie, Valoare proiect 1.032.325 Lei   
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E4. Titlul proiectului: Forumul Mureşului - acţiune transfrontalieră pentru protecţia mediului, 

Aprilie - Septembrie 2006, Tipul proiectului: Proiect Transfrontalier INTERREG III A HU-RO-

SCG-1/356, Promotor de proiect: Asociaţia „Szögedi Védegylet” Parteneri: Asociaţia „CSEMETE” - 

Szeged, Universitatea „Aurel Vlaicu” din Arad,  Primaria Szeged, Primaria Arad,  Asociaţia “Condor 

Club” Arad,  

Membru în echipă - sarcinii: Redactare conținut; Translator; Organizarea conferinţei științifice 

internaționale cu titlul: Forumul Mureşului - Campanie de comunicare în vederea antrenării 

comunităţilor locale la acţiunea de ecologizare, Valoare proiect 458.697 HUF  
 
 
 
 

 1.10.2025      Sef lucrari dr. ing. Iolanda TOLAN 

         


